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Zusammenfassung  

Die Bundeseinheit für die Lebensmittelkette (BLK) analysierte die Umsetzung der rechtlichen 
Vorgaben zur Fleischkontrolle und zum Tierschutz beim Schlachten von Laufvögeln in der 
Schweiz. Die Durchführung des Programms erfolgte als Folgeauftrag zu einem vorgängigen 
Programm, da die frühere Analyse aufgrund der Saisonalität von Laufvogelschlachtung unvoll-
ständig war. Die Analyse fand im Jahr 2025 in fünf Schlachtbetrieben in drei Kantonen statt. 

 
Ergebnisse Veterinärdienste (VetD) 

Alle Betriebe verfügten über gültige, unbefristete Bewilligungen. Formale Mängel bestanden 
teilweise bei der korrekten Nennung der Tierkategorie «Laufvögel» und der Definition der zu-
lässigen Schlachtfrequenz für Laufvögel. 

Die VetD halten die vorgeschriebenen Inspektionsintervalle ein. Beanstandungen werden 
nachvollziehbar dokumentiert und verfügte Massnahmen zeitnah überprüft. In den Betrieben 
mit geringer Kapazität fehlen teilweise schriftliche Arbeitsanweisungen; stattdessen wird auf 
angepasste Selbstkontrollsysteme gesetzt. 

Die Mehrheit der eingesetzten Vollzugsorgane ist korrekt ausgebildet und verfügt über die er-
forderlichen Fähigkeitsausweise. Weiter- und Fortbildungen finden in der Regel jährlich statt 
und sind gut dokumentiert.  

Die Aufgabenverteilung und Kommunikation zwischen den VetD und ihren Vollzugsorganen 
vor Ort funktionieren grundsätzlich gut. Systemlücken zeigten sich vor allem bei Schlachtfrei-
gaben ohne vorliegende Gesundheitsmeldung. Tierschutzrelevante Beanstandungen stellten 
die Vollzugsorgane vor Ort bis heute nicht fest. 

Ergebnisse Tierschutz beim Schlachten (Praxis) 

Die Anlieferung und Unterbringung der Tiere erfolgten überwiegend ruhig und fachgerecht; 
Wartezeiten bis zur Schlachtung lagen unter vier Stunden.  

Bei der Betäubung wurden zwar wirksame Methoden angewendet, jedoch entsprachen einige 
Geräte nicht den rechtlichen Vorgaben. Die Schlachtbetriebsmitarbeitenden überprüften nicht 
immer den Betäubungserfolg. Beim Entbluten hielten die Schlachtbetriebsmitarbeitenden die 
rechtlichen Zeitvorgaben zwischen Betäubung und Entblutungsschnitt sowie zwischen dem 
Beginn des Entblutens und dem Ausführen weiterer Schlachtarbeiten und die Kontrollpflichten 
(Betäubungserfolg, Eintritt des Todes) nicht in jedem Fall vollständig ein. 

Empfehlungen 

Gestützt auf den Feststellungen formulierte die BLK fünf Empfehlungen zu Händen des Bun-
desamtes für Lebensmittelsicherheit und Veterinärwesen (BLV). 

Gesamtfazit 

Das System der Fleischkontrolle und des Tierschutzvollzugs beim Schlachten von Laufvögeln 
funktioniert grundsätzlich zuverlässig. Die grössten Defizite liegen nicht in der Kontrolle, son-
dern in formalen Vorgaben in der Bewilligung, fehlenden Arbeitsanweisungen und teilweise 
nicht konformen technischen Verfahren. Durch gezielte rechtliche und organisatorische An-
passungen können die Rechtskonformität und der Tierschutz weiter verbessert werden. 
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           Texte original en allemand 

Résumé 

L’Unité fédérale pour la chaîne alimentaire (UCAL) a analysé la mise en œuvre des exigences 
légales relatives au contrôle des viandes et à la protection des animaux lors de l’abattage des 
ratites en Suisse. La réalisation du programme faisait suite à un mandat précédent, car l’ana-
lyse antérieure était incomplète en raison de la saisonnalité de l’abattage des ratites. L’analyse 
a été menée en 2025 dans cinq abattoirs situés dans trois cantons. 

Résultats des services vétérinaires (SerVét) 

Tous les établissements disposaient d’autorisations valides et illimitées. Certains manque-
ments formels concernaient la désignation correcte de la catégorie animale « ratites » ainsi 
que la définition de la fréquence d’abattage autorisée pour ces animaux. Les SerVét respec-
tent les intervalles d’inspection prescrits. Les non-conformités sont documentées de manière 
compréhensible et les mesures ordonnées sont vérifiées rapidement. Dans les établissements 
à faible capacité, des instructions de travail écrites font parfois défaut; des systèmes d’auto-
contrôle adaptés sont utilisés à leur place. La majorité des organes d’exécution sont correcte-
ment formés et disposent des attestations de compétences requises. Les formations continues 
ont généralement lieu chaque année et sont bien documentées. La répartition des tâches et 
la communication entre les SerVét et ses organes d'exécution sur place fonctionnent globale-
ment bien. Des lacunes systémiques sont apparues principalement lors de libérations d’abat-
tage sans déclaration sanitaire préalable. Aucune non-conformité liée à la protection des ani-
maux n’a été constatée sur place jusqu’à présent. 

Résultats concernant la protection des animaux lors de l’abattage (pratique) 

La livraison et l’hébergement des animaux se sont déroulés dans le calme et de manière pro-
fessionnelle; les temps d’attente avant l’abattage étaient inférieurs à quatre heures. Des mé-
thodes d’étourdissement efficaces ont été appliquées, mais il a été constaté que certains ap-
pareils ne répondaient pas aux exigences légales en vigueur. Le personnel des abattoirs ne 
vérifiait pas toujours l’efficacité de l’étourdissement. Lors de la saignée, les collaborateurs ne 
respectaient pas systématiquement les délais légaux entre l’étourdissement et l’incision de 
saignée, ni entre le début de la saignée et l’exécution d’autres opérations d’abattage, ni les 
obligations de contrôle (efficacité de l’étourdissement, constat du décès). 

 
Recommandations 

Sur la base des constats, l’UCAL a formulé cinq recommandations à l’intention de l’Office fé-
déral de la sécurité alimentaire et des affaires vétérinaires (OSAV). 

Conclusion générale 

Le système de contrôle des viandes et d’exécution de la protection des animaux lors de l’abat-
tage des ratites fonctionne globalement de manière fiable. Les principaux déficits ne concer-
nent pas le contrôle lui-même, mais des exigences formelles liées aux autorisations, l’absence 
d’instructions de travail et certains procédés techniques non conformes. Des ajustements juri-
diques et organisationnels ciblés permettraient d’améliorer encore la conformité légale et la 
protection des animaux. 
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   Testo originale in tedesco 

Sintesi 

L’Unità federale per la catena alimentare (UFAL) ha analizzato l’attuazione delle prescrizioni 
legali relative al controllo delle carni e alla protezione degli animali durante la macellazione 
dei ratiti in Svizzera. L’esecuzione del programma è avvenuta come mandato successivo a 
un programma precedente, poiché l’analisi iniziale era risultata incompleta a causa della sta-
gionalità della macellazione dei ratiti. L’analisi si è svolta nel 2025 in cinque macelli situati in 
tre cantoni. 
 
Risultati dei servizi veterinari (SerVet) 

Tutti gli stabilimenti disponevano di autorizzazioni valide e senza limitazioni di durata. Alcune 
carenze formali riguardavano la corretta indicazione della categoria animale «ratiti» e la defi-
nizione della frequenza di macellazione consentita per questi animali. 
I SerVet rispettano gli intervalli di ispezione prescritti. Le non conformità vengono documen-
tate in modo comprensibile e le misure ordinate vengono verificate tempestivamente. Negli 
stabilimenti con capacità ridotta mancano talvolta istruzioni di lavoro scritte; al loro posto si fa 
ricorso a sistemi di controllo autonomo adattati. 
La maggior parte degli organi d’esecuzione è adeguatamente formata e dispone degli atte-
stati di competenza richiesti. La formazione continua si svolge generalmente ogni anno ed è 
ben documentata. 
La ripartizione dei compiti e la comunicazione tra SerVet e i suoi organi d’esecuzione sul po-
sto funzionano nel complesso bene. Lacune sistemiche sono emerse soprattutto nelle auto-
rizzazioni alla macellazione rilasciate senza una dichiarazione sanitaria preliminare. Finora, 
gli organi d’esecuzione non hanno rilevato sul posto irregolarità rilevanti per la protezione de-
gli animali. 
 
Risultati sulla protezione degli animali durante la macellazione (pratica) 

Il trasporto e l’alloggiamento degli animali si sono svolti prevalentemente in modo tranquillo e 
professionale; i tempi di attesa prima della macellazione erano inferiori a quattro ore. 
Sono stati applicati metodi di stordimento efficaci, ma alcuni dispositivi non erano conformi 
alle prescrizioni legali. Il personale dei macelli non verificava sempre l’efficacia dello stordi-
mento. Durante il dissanguamento, il personale non ha rispettato in tutti i casi i tempi legali 
tra lo stordimento e l’incisione di dissanguamento, né tra l’inizio del dissanguamento e l’ese-
cuzione di ulteriori operazioni di macellazione, né gli obblighi di controllo (efficacia dello stor-
dimento, constatazione della morte). 
 
Raccomandazioni 

Sulla base delle constatazioni, l’UFCA ha formulato cinque raccomandazioni destinate all’Uf-
ficio federale della sicurezza alimentare e di veterinaria (USAV). 
 
Conclusione generale 

Il sistema di controllo delle carni e di applicazione della protezione degli animali durante la 
macellazione dei ratiti funziona nel complesso in modo affidabile. Le principali carenze non 
riguardano il controllo stesso, bensì prescrizioni formali nelle autorizzazioni, l’assenza di 
istruzioni di lavoro e alcuni procedimenti tecnici non conformi. Attraverso adeguamenti mirati 
di natura giuridica e organizzativa è possibile migliorare ulteriormente la conformità legale e 
la protezione degli animali. 
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1 Hintergrund 
Eine «Analyse der Fleischkontrolle in den grossen Geflügelschlachtbetrieben der Schweiz» 
wurde in den Jahren 2016-2017 durchgeführt. Eine «Analyse zum Tierschutz beim Schlachten 
von Hausgeflügel, Hauskaninchen und Laufvögeln» erfolgte in den Jahren 2022-2023. Auf-
grund der Saisonalität der Schlachtung von Laufvögeln konnte die «Analyse der Fleischkon-
trolle und des Tierschutzes beim Schlachten von Laufvögeln» nicht durchgeführt werden. 

Auf Wunsch des BLV soll diese Analyse durch die BLK in einem separaten Programm nach-
geholt werden. 

2 Ziel und Zweck 

Das Programm soll einen Überblick über die Umsetzung der rechtlichen Vorgaben im Rahmen 
der Fleischkontrolle und des Tierschutzes beim Schlachten von Laufvögeln und die Art und 
Weise der Überwachung durch den Vollzug geben. 

Durch die gewonnenen Erkenntnisse können Handlungsfelder im Hinblick auf eine Verbesse-
rung des Systems erarbeitet werden. 

3 Vorgehen und Methodik 

Analyse der Verantwortlichkeiten der Fleischkontrolle und des Tierschutzes beim Schlachten 
von Laufvögeln durch folgende Vorgehensweisen: 

 Erhebung von Daten (Zuständigkeiten, Organisation und Überwachung); 

 Studium von relevanten Unterlagen; 

 Befragung von Mitarbeitenden der Veterinärdienste und der amtlichen Fleischkontrolle, 

 Angemeldete Inspektionen während der laufenden Schlachtprozesse; 

 Verifikation der Daten und Informationen vor Ort zur praktischen Umsetzung bzw. Ein-
haltung der Vorgaben. 

 
Aufgrund einer Auswertung der Schlachtdaten in der Fleischkontrolldatenbank (Fleko) des 
BLV für die Jahre 2023 und 2024 berücksichtigt diese Analyse fünf Schlachtbetriebe in drei 
Kantonen, welche in einer gewissen Regelmässigkeit Laufvögel schlachten.  
Durch die separate Planung des Programms kann die BLK flexibler auf die Schlachttage in 
den einzelnen Kantonen eingehen und einen Besuch in allen relevanten Schlachtbetrieben 
sicherstellen, welches im Jahr 2022 nicht der Fall war. 

4 Erläuterung der Abbildungsbeschriftung  

In den Abbildungen 1-4 wird jeweils die Gesamtzahl der im Rahmen des Programms analy-
sierten Veterinärdienste dargestellt. Die Abbildungen 5-7 zeigen dementsprechend die Ge-
samtzahl der besuchten Schlachtbetriebe. Die grafischen Darstellungen erfolgen farbcodiert:  
Die Farbe Blau kennzeichnet die Anzahl der Veterinärdienste bzw. Schlachtbetriebe mit kon-
former Umsetzung, während die Farbe Gelb die Anzahl der Veterinärdienste bzw. Schlacht-
betriebe mit nicht konformer Umsetzung darstellt. 
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5 Ergebnisse  

5.1  Fleischkontrolle und Tierschutz beim Schlachten  

  Betriebsbewilligungen 

Für alle besuchten Betriebe liegen gemäss Art. 6 der Verordnung über das Schlachten und 

die Fleischkontrolle (VSFK) gültige und unbefristete Bewilligungen vor. Diese sind inhaltlich 
ähnlich aufgebaut. In Bezug auf die Tierkategorie sowie der Definition der höchstzulässigen 
stündlichen oder täglichen Schlachtfrequenz sind sie nicht in jedem Fall korrekt.  

Gemäss Art. 19 Abs. 4 der Verordnung über den Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung 
(LMVV) gibt der zuständige VetD die Bewilligungsnummern einschliesslich ergänzender 
Codes und Unternummern in das Informationssystem für Vollzugsdaten des öffentlichen Ve-

terinärdienstes (ASAN) ein. Diese Daten dienen der Publikation von bewilligten Schlachtbe-
trieben, gemäss den technischen Weisungen über Bewilligungsverfahren von Schlacht- und 

Wildbearbeitungsbetrieben, auf der Internetseite des BLV1.   

Abbildung 1 veranschaulicht die Ergebnisse der verschiedenen Aspekte des Betriebsbewilli-
gungsprozesses.   
 

 
Abbildung 1: Zusammenfassung betreffend die Konformität und Nichtkonformität im Prozess Bewilligungen 
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Fazit 

Die Bewilligungsverfügungen in Bezug auf Laufvögel sind unvollständig. Dies betrifft in einem 
VetD die Aufführung dieser Tierart in der Bewilligung und in allen VetD die Angabe zur höchst-
zulässigen stündlichen bzw. täglichen Schlachtfrequenz. Schlachtungen von Laufvögeln sind 
in der Schweiz selten und galten bis zum Inkrafttreten der revidierten VSFK am 01. Februar 
2024 bis zu gewissen Mengen als gelegentliche Schlachtung.  

Den entsprechenden VetD wurde empfohlen, die betroffenen Bewilligungen gemäss den 
rechtlichen Vorgaben auszustellen.  

Eine Vorlage für eine inhaltlich einheitliche Bewilligung, welche ein Raster für alle Tiergattun-
gen und Tätigkeiten vorgibt, kann die Ausstellung von einheitlichen und vollständigen Bewilli-
gungen vereinfachen. Zurzeit steht diese noch nicht zur Verfügung. 

 

Empfehlung 1 

Im Rahmen einer Revision der technischen Weisung über Bewilligungsverfahren von Schlacht- und 

Wildbearbeitungsbetrieben (BLV vom 01. Juni 2017) sollte geprüft werden, ob diese mit einer Vor-

lage für eine inhaltlich einheitliche Bewilligung ergänzt werden kann. 

 

  Inspektionen zur Aufrechterhaltung der Bewilligung 

Im Rahmen von Inspektionen überprüfen die VetD die Einhaltung der bewilligten Tätigkeiten 
und betrieblichen Gegebenheiten im Schlachtbetrieb. Diese umfassen jeweils die Prüfung der 
Selbstkontrolle inkl. Vorhandensein von Arbeitsanweisungen für das Schlachtbetriebsperso-
nal, der Infrastruktur und der Schlachtprozesse, sowie die Ausbildung des Schlachtbetriebs-
personals in Bezug auf den Umgang und dem Töten der Tiere. Die Prüfungen können aber 
auch schwerpunktmässig durchgeführt werden und nicht alle der oben erwähnten Aspekte 
beinhalten. 

Im geprüften Zeitraum halten alle VetD das Inspektionsintervall nach den Vorgaben gemäss 
Art. 7 Abs. 1 der Verordnung über den mehrjährigen nationalen Kontrollplan für die Lebens-

mittelkette und die Gebrauchsgegenstände (MNKPV) in Verbindung mit Anhang 1, Liste 2 ein. 

Die Durchführung der Inspektionen findet anhand von detaillierten Checklisten statt. Beanstan-
dungen sind mit Massnahmen und einer Frist zur Umsetzung derselben versehen. Die Umset-
zung von Massnahmen verifizieren die VetD zeitnah und dokumentieren diese in ASAN oder 
einer internen Ablage.  

Abbildung 2 veranschaulicht die Ergebnisse der verschiedenen Aspekte des Inspektionspro-
zesses. 
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Abbildung 2: Zusammenfassung betreffend die Konformität und Nichtkonformität im Prozess Inspektion 

 

Fazit 

Die VetD optimieren ihr System zur Durchführung und Dokumentation von Inspektionen kon-
tinuierlich. Dies zeigt sich z. B. durch die Einhaltung der rechtlich vorgegebenen Inspektions-
intervalle, bei der nachvollziehbaren Dokumentation von Beanstandungen und der zeitnahen 
Verifizierung der Umsetzung von Massnahmen. 

 
Diskussion 

Zur Anwendbarkeit des Art. 179e Abs. 1 Verantwortlichkeiten im Schlachtbetrieb der Tier-

schutzverordnung (TSchV) in Betrieben mit geringer Kapazität 
 
Die VetD fordern von den Betrieben mit geringer Kapazität häufig keine Arbeitsanweisungen 
gemäss Art. 179e Abs. 1 (TSchV). Stattdessen legen sie den Schwerpunkt auf ein dokumen-
tiertes System der Selbstkontrolle, welches der Betriebsgrösse und den betrieblichen Gege-
benheiten angepasst ist. Als Begründung führen die VetD an, dass die Anzahl ausführender 
Mitarbeitenden gering ist, die Verantwortlichkeiten klar definiert sind, das Personal selten 
wechselt und eingespielt ist. In den letzten Jahren haben die VetD die Anforderungen an die 
Vollzugsorgane präzisiert. Dies hat dazu geführt, dass diese stichprobenweise den gesamten 
Schlachtprozess vor Ort beobachten, ihre Feststellungen dokumentieren und dem VetD über-
geben. Dies führt zu einer systematischen und engmaschigeren Überwachung der Einhaltung 
rechtlicher Vorgaben.  

Gemäss Art. 179e Abs. 3 TSchV ist in Betrieben, in denen jährlich mehr als 1’500 Schlacht-

einheiten von Rindern, Schafen, Ziegen, Schweinen oder Equiden oder mehr als 150’000 
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schutzbeauftragter zu benennen. Vor diesem Hintergrund erscheint es prüfenswert, die Ver-
pflichtung zur Erstellung schriftlicher Arbeitsanweisungen ebenfalls einer kapazitätsabhängi-
gen Regelung im Rechtstext einzuführen, die sich – analog zur Bestimmung über Tierschutz-
beauftragte – ausschliesslich auf Grossbetriebe bezieht. 

 

Empfehlung 2 

Im Rahmen einer Revision der Tierschutzverordnung sollte geprüft werden, ob Art. 179e künftig 

ausschliesslich auf Grossbetriebe Anwendung finden kann. 

 

  Übermittlung der Schlachtplanung 

Die Übermittlung der Schlachtplanung für Laufvögel erfolgt, nicht zuletzt auch wegen den we-
nigen Schlachtungen im Jahr, in den drei geprüften Kantonen gemäss Art. 38 Abs. 2 lit. a der 
VSFK mindestens fünf Werktage im Voraus. 

 

  Höchstzulässige stündliche bzw. tägliche Schlachtfrequenz 

In keiner der geprüften Bewilligungen findet sich eine Vorgabe für die höchstzulässige stünd-
liche oder tägliche Schlachtfrequenz für Laufvögel gemäss Art. 6 Abs. 3 lit. a der VSFK (siehe 
Kapitel 4.1.1 Betriebsbewilligungen). 
 

  Aus-, Weiter- und Fortbildung der amtlichen Fleischkontrolle 

Die Vollzugsorgane, welche in den geprüften Schlachtbetrieben der drei Kantone zum Einsatz 
kommen, sind mit einer Ausnahme2, alle im Besitz des jeweiligen Fähigkeitsausweises, sind 
mandatierte Tierärztinnen oder Tierärzte (TA) bzw. befinden sich noch in der Ausbildung zur 
amtlichen Tierärztin bzw. amtlichen Tierarzt (ATA).  

Die Durchführung von Weiterbildungen erfolgt mit einer Ausnahme in allen geprüften VetD 
mindestens jährlich. In der Regel fokussieren sich die internen bzw. externen Weiterbil-
dungstage auf praxisrelevante Themen oder auf einen Austausch mit Fachpersonen verschie-
dener Institutionen.  Aus-, Weiter- und Fortbildungsnachweise legen die VetD intern ab. 

Abbildung 3 veranschaulicht die Ergebnisse der verschiedenen Aspekte des Aus-, Weiter- 
und Fortbildungsprozesses. 
 
 

 
2 Fleischkontrolleur seit 2012 ohne Weiterbildung zum amtlichen Fachassistenten  
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Abbildung 3: Zusammenfassung betreffend die Konformität und Nichtkonformität im Prozess Aus-, Weiter- und 
Fortbildung der Vollzugsorgane 

 

Fazit 

Die VetD bieten interne und externe Weiter- und Fortbildungsmöglichkeiten an, welche die 
Vollzugsorgane gerne nutzen. Des Weiteren erfolgt ein reger Austausch in und zwischen den 
Kantonen sowie mit dem BLV zu praxisrelevanten Themen im Schlachtbetrieb (z. B. ERFA-
Gruppe3, Plattform Tierschutz beim Schlachten). 
 
Dem entsprechenden VetD wurde empfohlen, sicherzustellen, dass alle eingesetzten Voll-
zugsorgane über den entsprechenden Fähigkeitsausweis verfügen. 

 

  Aufgaben der amtlichen Fleischkontrolle 

In den Stellenbeschreibungen legen die VetD die Aufgaben der Vollzugsorgane für die Durch-
führung der Schlachttier- und Fleischuntersuchung, sowie weitere Aufgaben im Bereich der 
Schlachthygiene und gemäss Art. 53 ff. der VSFK fest. Dazu gehört auch die Erfassung rele-
vanter Daten zur Schlachttier- und Fleischuntersuchung im Informationssystem über die Er-

gebnisse der Schlachttier- und Fleischuntersuchungen (Fleko). 

Die Kommunikation zwischen den VetD und ihren Vollzugsorganen vor Ort erfolgt regelmäs-
sig. Widerhandlungen gegen das Tierschutzgesetz melden die Vollzugsorgane dem jeweiligen 
VetD. In den letzten Jahren stellten die Vollzugsorgane vor Ort in keinem der inspizierten 
Schlachtbetriebe tierschutzrelevante Beanstandungen im Zusammenhang mit der Laufvogel-
schlachtung fest. 
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In einzelnen Fällen führen die Vollzugsorgane die Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbe-
stand durch. Die Ergebnisse dokumentieren sie auf der Gesundheitsmeldung, welche vom 
Tierhalter auszufüllen ist. Teilweise geben die Vollzugsorgane vor Ort im Rahmen der 
Schlachttieruntersuchung Laufvögel zur Schlachtung frei, obwohl keine Gesundheitsmeldung 
vorliegt. Dieses Vorgehen widerspricht den Anforderungen gemäss Art. 8 Abs. 1 lit. f der VSFK, 
wonach bei fehlender Gesundheitsmeldung ein Schlachtverbot gilt.  

Der Einsatz des Genusstauglichkeitsstempels erfolgte nicht in jedem Fall korrekt. 

Abbildung 4 veranschaulicht die Ergebnisse der verschiedenen Aspekte des Vollzugsprozes-
ses. 

 

Abbildung 4: Zusammenfassung betreffend die Konformität und Nichtkonformität im Prozess Aufgaben der Voll-
zugsorgane im Schlachtbetrieb 

 

Fazit 

Mit wenigen Ausnahmen setzen die Vollzugsorgane vor Ort die ihnen übertragenden Aufgaben 
vollumfänglich um.  

Den entsprechenden VetD wurde empfohlen, ihre Prozesse dahingehend anzupassen, dass 
die Systemlücken geschlossen werden. 

 
Diskussion 

Über die Erstellung einer Vorlage für die Gesundheitsmeldung für Laufvögel gemäss Art. 24 
Abs. 1 der VSFK durch das BLV. 
 
Die Tierhalter sind verpflichtet, für die zu schlachtenden Tiere, eine Gesundheitsmeldung zu-
handen der Fleischkontrolle einzureichen. Diese Pflicht besteht auch dann, wenn die Schlacht-
tieruntersuchung im Herkunftsbetreib durchgeführt wird. Gemäss Art. 24 Abs. 1 der VSFK be-
stätigt eine Gesundheitsmeldung, dass 
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- die Tiere gesund sind und innerhalb der letzten zehn Tage weder krank noch verunfallt 
waren;  

- alle Absetzfristen nach einer allfälligen Behandlung mit Arzneimitteln abgelaufen sind; 
- die Tiere keine Futtermittel mit Wirkstoffen in Mengen erhalten haben, die im Fleisch 

Rückstände in unzulässigen Konzentrationen verursachen können. 

Liegt keine entsprechende Gesundheitsmeldung vor, gilt gemäss Art. 8 Abs. 1 lit. f der VSFK 
ein Schlachtverbot für die betroffenen Tiere. 

Die Form der Gesundheitsmeldung ist derzeit nicht näher geregelt. Die Einführung einer in-
haltlich einheitlichen Vorlage, die allen beteiligten Akteuren zur Verfügung steht, würde ein 
harmonisiertes Vorgehen fördern und das Ausfüllen für die Tierhalter erleichtern.  

 

Empfehlung 3 

Es sollte in Betracht gezogen werden, den VetD und den Tierhaltern eine standardisierte Gesund-

heitsmeldung für Laufvögel analog zu jenen für Hausgeflügel und Hauskaninchen auf der Internet-

seite des BLV zur Verfügung zu stellen. 

 

  Tierschutz beim Schlachten in der Verantwortung des Schlachtbetriebes 

Ergebnisse 

Im Folgenden werden die Beobachtungen in den fünf Schlachtbetrieben entlang des unten-

stehenden Prozesses geordnet aufgeführt: 
Anliefern 

 
 

Anliefern und Unterbringen 

Der Umgang mit den Laufvögeln durch den Tierhalter und durch die Schlachtbetriebsmitarbei-

tenden war vom Anliefern bis zum Abladen ruhig und fachgerecht. Mit zwei Ausnahmen lagen 

die durch den Tierhalter ausgefüllten Gesundheitsmeldungen vor. 

Es kann keine Aussage dazu gemacht werden, ob der zur Verfügung gestandene Raum im 

Transportmittel bzw. in den Wartebuchten der Tierart entsprechend angemessen war, da in 

Art. 165 der TSchV in Verbindung mit Anhang 4 kein Mindestraumbedarf für den Transport 

bzw. für Wartebuchten definiert ist.  

 

Empfehlung 4 

Im Rahmen einer Revision der Tierschutzverordnung sollte Anhang 4 geprüft werden, ob Vorgaben 

zum Mindestraumbedarf für den Transport und die Aufstallung von Laufvögeln (<> 4 Stunden) er-

gänzt werden können. 

 

 

Anliefern Unterbringen Fixieren Betäuben Entbluten
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Anmerkung: Die BLK berücksichtigte bei der Bewertung den Leitfaden über den Tierschutz bei Straussen4 des 

VSKT vom 01. September 2023. 

Bei vier von fünf Schlachtbetrieben diente das Transportmittel für die Laufvögel als Wartebe-

reich. Ein Schlachtbetrieb brachte die Laufvögel bis zur Schlachtung in witterungsgeschützten 

Wartebuchten (überdacht und trocken) unter. In allen genannten Wartebereichen konnten die 

Tiere ihre normale Körperhaltung einnehmen. Die Wartefrist bis zur Schlachtung betrug in al-

len Fällen weniger als vier Stunden.  

Abbildung 5 veranschaulicht die Ergebnisse der verschiedenen Aspekte des Anlieferungs- und 

Unterbringungsprozesses.  

 

 
Abbildung 5: Zusammenfassung betreffend die Konformität und Nichtkonformität im Prozess Anliefern und Unter-
bringen 

 

Fixieren und Betäuben 

Die Fixierung erfolgte in den Schlachtbetrieben auf zwei Arten: 

- manuelles führen und halten der Laufvögel und 
- manuelles führen und fixieren in einer Fixationseinrichtung («Box»). 

Für die Betäubung nutzen die Schlachtbetriebe: 

 die elektrische Einzeltierbetäubung (vier Betriebe) und 

 die Bolzenschussbetäubung (ein Betrieb). 
 

 
4 VSKT: Leitfaden über den Tierschutz bei Straussen vom 01. September 2023 
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Das eingesetzte Bolzenschussgerät wies einen Bolzendurchmesser von 8 mm auf. Dies ent-
spricht nicht den Vorgaben gemäss Art. 4 der Verordnung über den Tierschutz beim Schlach-

ten (VTSchS) in Verbindung mit Anhang 1 Ziffer 1.6, wonach nur ein Bolzendurchmesser von 
4-6 mm zulässig ist. Die durchgeführte Betäubung war wirksam, jedoch überprüfte die betäu-
bende Person den Betäubungserfolg nicht.  

Die eingesetzten elektrischen Betäubungsgeräte entsprachen nicht den rechtlichen Vorgaben 
gemäss Art. 4 der VTSchS in Verbindung mit Anhang 1 Ziffer 1.1. Dennoch zeigte keiner der 
betäubten Laufvögel Anzeichen einer unwirksamen Betäubung (Anzeichen eines Empfin-
dungs- und Wahrnehmungsvermögens).  

Abbildung 6 veranschaulicht die Ergebnisse der verschiedenen Aspekte des Fixier- und Be-

täubungsprozesses.  

 

 
Abbildung 6: Zusammenfassung betreffend die Konformität und Nichtkonformität im Prozess Fixieren und Betäu-
ben 

 

Diskussion (bereits erwähnt in einem Schlussbericht der BLK aus dem Jahr 20225) 

Ein Schlachtbetrieb betäubte die Laufvögel mittels eines Bolzenschussapparates mit Treibla-
dung, einem Bolzendurchmesser von 8 mm und hoher Aufprallgeschwindigkeit, welcher für 
die Betäubung von Schlachtvieh konzipiert ist. Ein Nachteil beim Einsatz dieses Apparates 
besteht in der Austrittslänge des Bolzens und der damit einhergehenden verminderten Arbeits-
sicherheit.  

Der eingesetzte Bolzenschussapparat entspricht nicht den Vorgaben gemäss Art. 4 der 
VTSchS in Verbindung mit Anhang 1 Ziffer 1.6, war jedoch wirksam. Im Gegensatz zu Art. 4 

 
5 2022: Schlussbericht zum Tierschutz beim Schlachten von Hausgeflügel, Hauskaninchen und Laufvögel; zur 
Fleischkontrolle beim Schlachten von Hauskaninchen; zur Überwachung der Prozesshygienekriterien bezüglich 
Campylobacter spp. und Salmonella spp. bei Mastgeflügel 

0 1 2 3 4 5

Fixierung der Tiere

Bolzenschussgerät

E-Betäubungsgeräte

Wirksamkeit Betäubung

Prüfung des

Betäubungserfolges

Anzahl Schlachtbetriebe

Prozess Fixieren und Betäuben

konform nicht konform



 

Seite 16 von 20 

der VTSchS in Verbindung mit Anhang 1 gibt die EU-Rechtsgebung6 weder Bolzenlänge noch 
Durchmesser für jegliche Betäubung mit einem Bolzenschussapparat vor. Hier wird gefordert, 
dass eine «geeignete Geschwindigkeit, Austrittslänge und geeigneter Durchmesser je nach 

Grösse der Tiere und Tierart» verwendet werden. Eine wirksame Betäubung mit einem ange-
messenen Betäubungsapparat steht im Vordergrund. 

 

Empfehlung 5 

Der Anhang 1 Ziffer 1.6 der VTSchS sollte dahingehend geprüft werden, dass er den EU-Vorgaben 

gemäss Anhang 1, Kapitel 1 Tabelle 1 Ziffer 1 der Verordnung (EG) Nr. 1099/2009 des Rates vom 

24. September 2009 über den Schutz von Tieren zum Zeitpunkt der Tötung angepasst wird. 

 
 

Entbluten 

In zwei der fünf Schlachtbetrieben setzte der Schlachtbetriebsmitarbeiter den Entblutungs-
schnitt (beide Halsschlagadern bzw. Bruststich) innert der rechtlich vorgegebenen Zeitdauer 
von 10 Sekunden gemäss Art. 9 der VTSchS in Verbindung mit Anhang 4, Ziff. 7.1. Die Mehr-
heit der Schlachtbetriebsmitarbeitenden verlässt sich darauf, dass der Tod des Tieres nach 
dem Setzen des Entblutungsschnittes innerhalb von drei Minuten eintritt, ohne diesen mittels 
Kontrolle der maximalen Pupillenerweiterung zu überprüfen. Die vorgeschriebene Zeitspanne 
von drei Minuten zwischen dem Beginn des Entblutens und der Durchführung weiterer 
Schlachtarbeiten wurde mehrheitlich eingehalten. 

Abbildung 7 veranschaulicht die Ergebnisse der verschiedenen Aspekte des Entblutungspro-
zesses. 

 

 
6 EU/VO 1099/2009 Anhang 1, Kapitel 1 Tabelle 1 Ziffer 1 
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Abbildung 7: Zusammenfassung betreffend die Konformität und Nichtkonformität im Prozess Entbluten 
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6 Übersicht der Empfehlungen  
Tabelle 1: Empfehlungen an das BLV 

Nr. Verweis zum Kapitel Empfehlung  

1 4.1.1 Bewilligungen Im Rahmen einer Revision der technischen Weisung über Bewilli-
gungsverfahren von Schlacht- und Wildbearbeitungsbetrieben (BLV 
vom 01. Juni 2017) sollte geprüft werden, ob diese mit einer Vorlage 
für eine inhaltlich einheitliche Bewilligung ergänzt werden kann. 

2 4.1.2 Inspektionen zur Aufrecht-
erhaltung der Bewilligung 

Im Rahmen einer Revision der Tierschutzverordnung sollte geprüft 
werden, ob Art. 179e künftig ausschliesslich auf Grossbetriebe An-
wendung finden kann. 

3 4.1.6 Aufgaben der amtlichen 
Fleischkontrolle 

Es sollte in Betracht gezogen werden, den VetD und den Tierhaltern 
eine standardisierte Gesundheitsmeldung für Laufvögel analog zu je-
nen für Hausgeflügel und Hauskaninchen auf der Internetseite des 
BLV zur Verfügung zu stellen. 

4 4.1.7 Tierschutz beim Schlach-
ten in der Verantwortung des 
Schlachtbetriebes 

Im Rahmen einer Revision der Tierschutzverordnung sollte Anhang 
4 geprüft werden, ob Vorgaben zum Mindestraumbedarf für den 
Transport und die Aufstallung von Laufvögeln (<> 4 Stunden) ergänzt 
werden können.  

5 4.1.7 Tierschutz beim Schlach-
ten in der Verantwortung des 
Schlachtbetriebes 

Der Anhang 1 Ziffer 1.6 der VTSchS sollte dahingehend geprüft wer-
den, dass er den EU-Vorgaben gemäss Anhang 1, Kapitel 1 Tabelle 
1 Ziffer 1 der Verordnung (EG) Nr. 1099/2009 des Rates vom 24. 
September 2009 über den Schutz von Tieren zum Zeitpunkt der Tö-
tung angepasst wird. 
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7 Anhang 

7.1  Rechtliche Grundlagen  

 
Tabelle 2: Rechtliche Grundlagen 

SR Titel 

455 Tierschutzgesetz  
(TSchG, Stand am 01. September 2023) 

455.1 Tierschutzverordnung  
(TSchV, Stand am 01. Februar 2026) 

455.110.2  Verordnung des BLV über den Tierschutz beim Schlachten  
(VTSchS, Stand am 01. Februar 2025)  

817.0 Bundesgesetz über Lebensmittel und Gebrauchsgegenstände  
(LMG, Stand am 01. Oktober 2024) 

817.024.1 Verordnung des EDI über die Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln 
(HyV, Stand 01. Juli 2025) 

817.032 Verordnung über den mehrjährigen nationalen Kontrollplan für die Lebensmittelkette und die 
Gebrauchsgegenstände (MNKPV; Stand am 01. Januar 2026) 

817.042 Verordnung über den Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung  
(LMVV; Stand am 01. Januar 2026) 

817.190 Verordnung über das Schlachten und die Fleischkontrolle  
(VSFK, Stand am 01. Januar 2026) 

817.190.1 Verordnung des EDI über die Hygiene beim Schlachten  
(VHyS, Stand am 01. Februar 2024) 

 Technische Weisungen über Bewilligungsverfahren von Schlacht- und  
Wildbearbeitungsbetrieben vom 01.06.2017 

 VSKT: Leitfaden über den Tierschutz bei Straussen vom 01. September 2023 
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