Mikrobiologische Richtwerte
(Pathogene)

Anlage 1

zum Technischen Reglement
der Zollunion

,Uber Lebensmittelsicherheit”
(TR TS 021/2011)

Gewicht des Lebensmittels

Indikator Lebensmittelgruppe (g), in dem das Pathogen
unzulassig ist
pathogene Fleisch und Fleischerzeugnisse, Innereien, Schweinespeck und Erzeugnisse 55
Mikroorganismen, aus ihm
darunter Salmonellen 25

Gefllgeleier und Erzeugnisse aus ihnen

125 g —rohe Eier (5 Proben von
jeweils 25 g);
die Analyse erfolgt jeweils im
Eigelb

Milch und Milcherzeugnisse (aulRer sterilisierten, ultrahoch erhitzten und
aseptisch abgepackten Erzeugnissen)

Nahrboden fiir Garungsmittel, Milchgerinnungsmittel, Trockenmischungen
flir Speiseeis

25
(50 — fur Konzentrate aus
Laktulose, MilcheiweiR,
Kasein)

Garungsmittel

100 (flussige),
10 (trockene)

Fisch, andere Fischereiprodukte als Fisch und Erzeugnisse aus ihnen
(auBer Fischfett)

25
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Indikator

Lebensmittelgruppe

Gewicht des Lebensmittels
(g), in dem das Pathogen
unzulassig ist

Mehl- und Getreideprodukte (Getreidekdrner, die nicht gekocht werden
miussen, Eiernudeln, mit Fillungen,
Kleie und Ballaststoffe, Backwaren mit Fiillungen

25

Zuckerhaltige Konditoreierzeugnisse, Kaugummi, Kakaoprodukte,
Schokolade und Schokoladenprodukte, Backwaren

25

Frischgemiise und Frischkartoffeln; Gemise, Kartoffeln, Pilze, Obst
blanchiert, gekocht, schnellgefroren, getrocknet, gegoren, gesalzen,
eingeweicht, nicht sterilisierte Erzeugnisse aus ihnen;

Pasteurisierte Fruchtsafterzeugnisse, frischgepresste Safte, Saftkonzentrate,
Konzentrierte Beerenséafte und konzentriertes Pliree aus Friichten- und
(oder) Gemise, darunter auch Schnellgefrorenes

25

Wiirzstoffe, Gewiirze, Nisse, Samen von Olfriichten fiir den Verzehr

25

Fette fur bestimmte Zwecke, u. a., auch Koch-, Konditorei- und Backfette;
Mayonnaisen, Mayonnaisesaucen, Saucen auf der Basis von Speisedlen;
Margarinen, Milchfett-Ersatzstoffe, Kakaobutterersatzstoffe (CEBs), CBEs des
Typs SOS, CBEs des Typs POP, nicht warmebehandelte CBEs ohne
Laurinsaure, nicht warmebehandelte CBEs mit Laurinsdure, Trockenpulver
aus erhitzter [im Ofen - Anm. d. U.] Milch, Brotaufstriche aus einem Gemisch
pflanzlicher und tierischer Fette, Cremes auf der Basis pflanzlicher Fette

25

Nichtalkoholische Getranke, Getrankekonzentrate und -mischungen, Sirups,
fermentierte Getranke, Bier und Getranke auf Biergrundlage

25
(100 — fir nichtalkoholische
Getranke mit einer
Haltbarkeitsdauer von weniger
als 30 Tagen)
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Indikator

Lebensmittelgruppe

Gewicht des Lebensmittels
(g), in dem das Pathogen
unzulassig ist

EiweiRisolate und EiweilRkonzentrate sowie Erzeugnisse ihnen; Pektin, Agar,
Gelatine, natirliche Polysaccharide, Starke und Erzeugnisse aus ihnen,
Fertigmahlzeiten, Gerichte fiir die Gemeinschaftsverpflegung

25
(10 — far Startkulturen;

50 — flir Getranke der
Gemeinschaftsverpflegung)

Bioaktive Nahrungserganzungsmittel

10
(25 — fur bioaktive NEM auf
Ballaststoffbasis und bioaktiver
Instanttees f. Kinder,

50 — fiir flissige bioaktive NEM
auf Basis von Reinkulturen
probiotischer
Mikroorganismen)

Lebensmittel fiir Schwangere und stillende Miitter auf Milchbasis*

50

Lebensmittel fir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter:

Trockenpulver aus adaptierter Anfangs- und Folgemilch fiir die
Sofortzubereitung, Milchpulver fur die Sofortzubereitung (auBer
sterilisierter, ultrahoch erhitzter und aseptisch verpackter)*; adaptierte und
sterilisierte Milchpulver, nicht aseptisch verpackte sterilisierte Milch und
Sahne aus Milchkiichen; Spezielle Lebensmittel fir die didtetische
Heilernahrung (aulRer gefriergetrockneten Lebensmitteln auf Fleisch- oder
Milchbasis, Lebensmitteln mit niedrigem EiweiRgehalt)

100

Lebensmittel fir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter:

Lebensmittel zur Zufiitterung auf Getreidebasis: Mehl und Getreide, das
nicht gekocht zu werden braucht; Kindertees (Krdautertees); Trockenmilch

25
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Gewicht des Lebensmittels

Indikator Lebensmittelgruppe (g), in dem das Pathogen
unzul3ssig ist
Sonstige Lebensmittel fiir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter, darunter
auch fur die diatetische Heilnahrung fiir Kinder: Gefriergetrocknete
Lebensmittel auf Fleisch- oder Milchbasis, Lebensmittel mit niedrigem
EiweilRgehalt,
Trockennahrung aus Folge- und teiladaptierter Milch, die einer 50

Wiarmebehandlung bedarf, adaptierte fliissige, aseptisch abgefillte
Sauermilchmischungen, Trockennahrung aus adaptierter und Folgemilch, die
einer Warmebehandlung bedarf, (auRer sterilisierten, ultrahoch erhitzten,
aseptisch verpackten und konservierten Erzeugnissen)*; fiir Trockenbreie —
(im Trockenprodukt)

Lebensmittel fur Kinder im Vorschul- und Schulkindalter (auRer ultrahoch
erhitzter, nicht aseptisch verpackter Mich in Fertigpackungen; ultrahoch
erhitzter, nicht aseptisch verpackter Sahne in Fertigpackungen, und
konservierten Erzeugnissen)

25 (100 —ultrahoch erhitzte,
nicht aseptisch verpackte Mich
in Fertigpackungen; ultrahoch

erhitzte, nicht aseptisch
verpackte Sahne in
Fertigpackungen)

Listeria monocytogenes

Fleisch und Fleischerzeugnisse, Innereien, Schweinespeck und Erzeugnisse

. 25
aus ihnen (auBer Blut)
Milch und Milcherzeugnisse, darunter Trockenmischungen fiir Softeis,
(auRer sterilisierter, ultrahocherhitzter und aseptisch abgepackter Rohmilch, 25

roher fettarmer Milch und roher Sahne, Sauermilchprodukten,
Trockenprodukten und Kondensmilch, Schmelzkase und
Schmelzkaseprodukten , im Ofen erhitzter Butter, Milchfett, im Ofen
erhitzter Mischungen aus Sahne und pflanzlichen Ursprungs)

125 g (fur Weichkdse und Kase
in Lake in 5 Proben mit einem
Gewicht von jeweils 25 g)

Fisch, andere Fischereiprodukte sowie Erzeugnisse aus ihnen

25
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Indikator

Lebensmittelgruppe

Gewicht des Lebensmittels
(g), in dem das Pathogen
unzulassig ist

(auRer getrockneten, abgehangenen, gedorrten Erzeugnissen sowie
pasteurisiertem Kaviar)

Blanchierte und schnell gefrorene Gemiise und Kartoffeln sowie Erzeugnisse

. . . 2
aus ihnen; frisch gepresste Safte >
Brotaufstriche aus einem Gemisch pflanzlicher und tierischer Fette 25

50

Lebensmittel fir Schwangere und stillende Miitter auf Milch- und Sojabasis*

25 — fur trockene auf Milch-
Getreide-Basis (im trockenen

Erzeugnis)

Lebensmittel fur Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter:

Trockenpulver aus adaptierter Anfangs- und Folgemilch fiir die
Sofortzubereitung, Milchpulver fir die Sofortzubereitung; Spezialisierte
Lebensmittel fur die didtetische Heilerndahrung: Lebensmittel flr
frihgeborene und untergewichtige Kinder, Trockenmilchprodukte mit einem
hohen EiweiR- und niedrigen Laktosegehalt oder laktosefreie (auller
sterilisierten, ultrahoch erhitzten und aseptisch abgepackten)*;

Sterilisierte adaptierte Trockenmilchnahrung, sterilisierte , nicht aseptisch
abgepackte Milch und Sahne aus Milchkiichen

100

Sonstige Lebensmittel fiir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter auf
Milchbasis

(auRer sterilisierten, ultrahoch erhitzten und aseptisch abgepackten)*; fir
Trockenbreie — im trockenen Erzeugnis

50

Trockenmilch fiir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter

25

Lebensmittel fir Kinder im Vorschul- und Schulkindalter:

25
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Gewicht des Lebensmittels

Indikator Lebensmittelgruppe (g), in dem das Pathogen
unzul3ssig ist
Halbfertigprodukte aus Fleisch oder Fisch und anderen Fischereiprodukten
als Fisch, Pasteten und Fleischfeinkost, Wurstwaren (Wirste und
Wairstchen), Milch und Milchprodukte (auBer sterilisierten, ultrahoch
erhitzten und aseptisch abgepackten)
Lebensmittel fir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter: adaptierte 300
Trockenmilch, Trockenmilchbreie fir die Sofortzubereitung fiir Kinder bis zu Bei einem Nachweis von
Enterobacter 6 Monaten; Spezielle Lebensmittel fiir eine didtetische Heilnahrung fir Enterobacteriacea im

sakazakii

Kinder bis zu 6 Monaten, fiir die Erndhrung von Frithgeborenen und (oder)
untergewichtigen Kindern trockene (im Trockenprodukt); Pasteurisierte
wieder hergestellte Trockenmilch aus Milchkiichen fiir Kinder von Geburt an*

Normgewicht, die nicht zu den
E. coli und Salmonellen
gehoren

Bakterien der Gattung
Yersinia

Trockenes Gemiise und trockene Kartoffeln sowie Erzeugnisse aus ihnen;
Erzeugnisse aus rohem Gemuse, blanchiertes und geschnittene Obst und
Gemise, darunter auf tiefgefrorenes

25

(im Falle einer Epidemie in der
Region der Herstellung)

Staphylokokken-
Enterotoxine

Kase und Kaseprodukte, Kdsepasten, u. a. auch fir die Kindernahrung;

Trockennahrung fir Kinder auf Milchbasis (auRer Trockenbreien), u. a. auch
spezielle Lebensmittel fiir die heildidtetische Erndhrung

125
(in 5 Proben mit einem Gewicht
von jeweils 25 g);
(bei einem Nachweis von
Staphylococcus aureus im
Normgewicht des Produkts)

* (im fertig zubereiteten Lebensmittel)
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Anlage 2

zum Technischen Reglement
Der Zollunion

,Uber Lebensmittelsicherheit”
(TR TS 0212/2011)

Mikrobiologische Richtwerte

Tabelle 1

1.1. Fleisch und Fleischerzeugnisse; Gefliigel, Eier und Erzeugnisse aus ihnen

zulassiger

Indikator Wert Anmerkungen

Anzahl der mesophilen

aeroben und fakultativ

anaeroben ) )

Mikroorganismen, 10 Schlachtfleisch (aller Arten von Schlachttieren)

maximal KbE/g (cm3)

100 Hihnereier, didtetische Wachteleier
Leicht gefrorenes, gekiihltes Fleisch (aller Arten von Schlachttieren);
Gekochte Wurstwaren, u. a. aus Gefllgelfleisch, u. a. geschnitten;
Gekochte Fleischwaren, gekocht und gebacken, gerdauchert und gekocht, gerdauchert und
1x103

gebacken, gebacken, u. a. geschnitten und vakuumverpackt oder in verdanderter Gasatmosphare
abgepackt;

Pasteten aus Leber und (oder) Fleisch, u. a. in Pelle; Gefligel in ganzen Schlachtkérpern und
Teilen von ihnen sowie Erzeugnisse aus ihnen, gebacken, gekocht und gerauchert, gerauchert,
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zulassiger

Indikator Wert Anmerkungen
leicht gerduchert, leicht angedorrt, u. a. auch als Hackfleisch
5 % 10° Blutwurst, Leberwurst, Stlzwurst, Salceson, Fleisch- und Gefliigelwaren in Aspik; Pasteten aus
Fleisch und Geflugel;
2,5x103 Gekochte Wurstwaren aus zweit- und drittklassigen Rohstoffen, u. a. geschnitten
5 % 10° Pasteten aus Geflligelleber; Leberwurst aus Fleisch, Gefliigel und deren Innereien;
warmegetrocknetes Hiihnerhack; Tafeleier von Hilhnern und anderen Gefliigelarten
Tiefkihlfleisch; gekihlt in Stlicken, vakuumverpackt oder in veranderter Gasatmosphare
abgepackt; schnellgefrorene Fleischfertiggerichte: aus portionierten Fleischstlicken von allen
1 x 104 Arten von Nutztieren (ohne Saucen), gebraten, abgekocht; gekiihlte ganze
Geflugelschlachtkérper oder ihr Fleisch; Trockenprodukte aus Gefllgelfleisch, u. a.
gefriergetrocknetes Hackfleisch von jungen Hihnern; gefriergetrocknetes Eiweild von Eiern
4 Schnellgefrorene Fleischfertiggerichte aus grob gehacktem Fleisch mit Saucen; Blinis
2x10 (Pfannkuchen) mit Fiillungen aus Fleisch oder Innereien
2,5 x 104 Speisealbumin; trockene Nahrstoffkonzentrate aus Innereien
4 Trockenkonzentrat aus Blutplasmen (Serum); Eipulver, Volleimasse fiir Produkte fiir eine
5x10 enterale Erndhrung
5 Tiefgeklhlte ganze Gefllgelschlachtkorper; Fllssigeiprodukte: gefiltert und pasteurisiert;
1x10 Naturbelassene Halbfertigprodukte aus Gefliigelfleisch: mit und ohne Knochen, ohne Panade
Tiefgekiihlte Scheiben aus entbeintem, ausgesehntem Fleisch am Knochen; Halbfertigprodukte
5 aus entbeintem Fleisch (gekihlt, angefroren, tiefgefroren), u. a. mariniert, in groben Stlicken;
5x10 Blut; abgepackte und gekiihlte, angefrorene und tiefgefrorene Schlachtkorper aus Gefligel;
FlUssigeiprodukte; tiefgefroren
. 106 Halbfertigprodukte aus entbeintem Fleisch (gekiihlt, angefroren, tiefgefroren), u. a. mariniert, in
X

kleinen Sticken. Halbfertigprodukte aus naturbelassenem Gefliigelfleisch: mit und ohne
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Indikator

zulassiger
Wert

Anmerkungen

Knochen, paniert, gewirzt, mit Sauce, mariniert; entbeinte Fleischstiicke in Scheiben;
Halbfertigprodukte aus Gefligelhack (gekihlt, angefroren, tiefgefroren);

Mechanisch zerlegtes Gefliigelfleisch mit Restknochen, gekihlt, in Scheiben tiefgefroren,
Knochenhalbfertigprodukt; Gefliigelhaut; Geflligelinnereien und Halbfertigprodukte aus ihnen

2x10

Halbfertigprodukte aus grob gehacktem Fleisch (gekiihlt, tiefgefroren) in Teigtaschen,
gefillte hackfleischhaltige Halbfertigprodukte (Kohlrouladen, Gurkenkdrbisse)

5x10

Tiefgefrorenes und mechanisch zerlegtes Fleisch von Schlachttieren;
Hackfleischfertigprodukte (gekihlt, tiefgefroren): geformt, u. a. paniert;

Rinder- und Schweinehack, Hack von anderen Schlachttieren; Halbfertigprodukte aus Fleisch
mit Knochen (in groben Stlicken, portioniert, in kleinen Stiicken)

Bakterien aus der Gruppe
der Kolibakterien
unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g/ cm?)

1,0

Frisches Schlachtfleisch (aller Tierarten); Wurstwaren, u. a. aus Gefliigelwurst, halb
durchgerduchert, gekocht und gerauchert, gekocht, u. a. auch geschnitten;

Fleischprodukte gekocht, gekocht und gebacken, gerauchert und gekocht, gerauchert und
gebacken, gebacken, u. a. geschnitten und vakuumverpackt oder in veranderter Gasatmosphare
abgepackt;

Blutwurst, Leberwurst, Slilzwurst, Salceson ; Pasteten aus Leber und (oder) Fleisch, u. a. in
Pelle;

Trockenkonzentrate aus Fleisch und Innereien; Geflugelschlachtkdrper ganz und in Teilen sowie
gebackene Erzeugnisse aus ihnen, gekocht und gerduchert, gerduchert, leicht gerduchert, leicht
angedorrt; Gerichte aus grob gehacktem Fleisch

0,1

Leicht gefrorenes, gekiihltes Fleisch (aller Arten); Blut und Trockenerzeugnisse aus ihnen:
Speisealbumin, Plasmakonzentrat; Wurst und Erzeugnisse aus Fleisch und Gefliigel leicht
gerauchert, leicht angedorrt; Erzeugnisse aus Fleisch und Gefllgel in Aspik; schnellgefrorene
Fertiggerichte aus Fleisch und Geflligel; Pasteten und Leberwurst aus Fleisch und
Gefligelinnereien; Trockenprodukte aus Geflligelfleisch; Hiihnereier, didtetische Wachteleier,
pasteurisierte Fllssigeiprodukte; tiefgefroren, trocken, Trockenmischungen fiir Omelette
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Indikator

zulassiger
Wert

Anmerkungen

0,01

Tiefkihlfleisch; Fleisch (aller Arten) gekihlt in Stiicken, vakuumverpackt oder in verdnderter
Gasatmosphare abgepackt; Tiefkihlfleisch von Schlachttieren in ganzen, halben und Vierteln
von Schlachtkérpern und in Stiicken; schnellgefrorene Fleischfertiggerichte;
gefriergetrocknetes Hackfleisch von jungen Hiihnern; Tafeleier; gefriergetrocknete Eiprodukte

0,001

Tiefkhlfleisch mit und ohne Knochen, am Stiick, ausgesehnt;
Halbfertigprodukte entbeint (gekihlt, leicht gefroren, tiefgefroren,), u. a. auch mariniert

0,0001

Mechanisch zerlegtes Tiefkiihlfleisch; Halbfertigprodukte aus Fleisch, fleischhaltig, und aus
Geflugelfleisch, Knochen von Fleisch, grob gehackt, geformt, u. a. paniert, in Teigtaschen,
gefullt, verschiedene Hackfleischsorten

E. coli,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g/ cm?)

1,0

Wurst und Erzeugnisse aus Fleisch und Gefliigel leicht gerduchert und leicht angedorrt, u. a.
auch geschnitten und vakuumverpackt

S. aureus,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g/ cm?)

1,0

Blut; Wurstwaren und Produkte aus Fleisch und Gefliigel gekocht, gebacken, gekocht und
gerauchert, gerdauchert, leicht gerauchert, leicht angedorrt; Blutwurst, Leberwurst, aus
Gefllgelfleisch und -innereien; Blutwurst, Leberwurst, Stilzen, Salceson, Pasteten aus Leber
und (oder) Fleisch, u. a. auch in Pellen, Fleischwaren in Aspik (fir Erzeugnisse, deren
Haltbarkeitsdauer mehr als 2 Tage betragt); Feinkosterzeugnisse aus grob gehacktem
GeflUgelfleisch; tiefgekiihlte Fertigprodukte aus Geflligelfleisch: gebraten, abgekocht, aus grob
gehacktem Fleisch mit Saucen und Beilagen; Pasteten aus Gefliigelfleisch, u. a. auch mit
Innereien; Geflligelerzeugnisse in Aspik; tiefgefrorene pasteurisierte Flissigeiprodukte;
Trockenmischungen fiir Omelette

0,1

Schnellgefrorene Fertiggerichte aus Fleisch: aus portionierten Fleischstiicken von allen Arten von
Nutztieren ohne Saucen, gebraten, abgekocht, aus grob gehacktem Fleisch mit Saucen; Blinis
(Pfannkuchen) mit Fillung aus Fleisch oder Innereien, u. &.; Pasteten aus Leber und (oder)
Fleisch, u. a. in Pellen; Fleischerzeugnisse in Aspik; Wursterzeugnisse aus Geflugelfleisch halb
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zulassiger

Indikator Wert Anmerkungen
durchgerduchert, Pasteten aus Gefligelleber; gefriergetrocknetes Gefliigelhack
0,01 Getrocknete Erzeugnisse aus Gefliigelhack

Bakterien der Gruppe Fleisch (alle Arten): gekiihlt fir Kindernahrung, Didtlebensmittel; Speisealbumin;
Proteus, 1,0 gefriergetrocknetes und warmegetrocknetes Hiihnerhack; Trockenprodukte aus Gefliigelfleisch;
unzulassig in einem FlUssigeiprodukte: gefiltert, pasteurisiert; Trockeneiprodukte, Mischungen fiir Omelette
Gewicht des Produktes ] o ]
von (g) 0,1 Gekiihltes Fleisch (aller Arten) mit einer Haltbarkeitsdauer von tGber 7 Tagen
Sulfidreduzierte 10 Blut, Speisealbumin; Trockenes Blutplasmakonzentrat; Pasteten aus Leber und (oder) Fleisch,
Clostridien, ’ u. a. auch in Pellen
unzuldssig in einem Wurstwaren aus Fleisch und Gefliigel gekocht und geriuchert, halb durchgeriuchert;

Gewicht des Produktes

Gekochte Wurstwaren, u. a. auch geschnitten und vakuumverpackt oder in veranderter
von (g/cm3)

Gasatmosphdre abgepackt; Fleischerzeugnisse gekocht, gerduchert und gekocht, gerdauchert
und gebacken; Fleischerzeugnisse gebacken, gerduchert und gebacken, u.a. auch geschnitten
und vakuumverpackt oder in veranderter Gasatmosphare abgepackt; Sulzen, Salceson;

0,1 Blutwurst, Leberwurst (flir Erzeugnisse mit einer Haltbarkeitsdauer von tber 2 Tagen );
Blutwurst, Leberwurst, u. a. aus Gefllgelfleisch und -innereien; Pasteten aus Leber und (oder)
Fleisch u. a. aus Gefllgel, u. a. in Pellen; Fleisch- und Geflligelwaren in Aspik; ganze
Geflugelschlachtkdrper und Teile von ihnen sowie Erzeugnisse gebacken, gekocht und
gerauchert, gerduchert, leicht angerduchert, leicht angedorrt; Feinkostwaren aus grob
gehacktem Gefligelfleisch

Wurstwaren aus Fleisch von Schlachttieren leicht angerduchert und leicht angedorrt,
0.01 Wurstwaren halb durchgerduchert, gekocht und gerduchert, gekocht;
’ Wurstwaren aus Gefligelfleisch leicht angedorrt, leicht angerduchert, halb durchgerduchert;

Fleischwaren gerduchert und gekocht (Backen, Eisbein u. a.); Blutwurst, Leberwust
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. zulassiger
Indikator Wert Anmerkungen
Bakterien der Gattung Tiefgekiihlte Fleisch-Fertiggerichte: aus portionierten Fleischstiicken (ohne Saucen) gebraten,
Enterococcus, 1 x 103 abgekocht; aus grob gehacktem Fleisch mit Saucen; Blinis (Pfannkuchen) mit Fillungen aus
maximal KbE/g Fleisch oder Innereien u. a.
1x10% Schnellgefrorene Fertiggerichte aus Gefligelfleisch
Schimmelpilze, Halbfertigprodukte aus grob gehacktem Fleisch (gekihlt, tiefgekihlt) geformt, u. a. auch paniert;
maximal KbE/g 500 In Teigtaschen , gefiillte Halbfertigprodukte (Kohlrouladen, Gurkenkirbis), fleischhaltig, grob
gehackt, mit einer Haltbarkeitsdauer von (iber einem Monat
100 Trockene Konzentrate aus Fleisch und Innereien

1.2. Fisch, andere Fischereiprodukte als Fisch und Erzeugnisse aus ihnen

. zuldssiger
Indikator Wert Anmerkungen
Anzahl der mesophilen
aeroben und fakultativ
anaeroben 1 x 103 Gekochte und gefrorene strukturierte Erzeugnisse; Storkaviar kornig, pasteurisiert
Mikroorganismen,
maximal KbE/g
Rogen von anderen Fischen, pasteurisiert;
5 x 103 Hydrolysat aus anderen Seefischereiprodukten, lebende doppelschalige Muscheln; Gelee aus
Laminaria (Braunalgen)
1 104 Fischprodukte heifd und kalt gerduchert, nicht zerlegt; thermisch bearbeitete Feinkostwaren,
X

Erzeugnisse aus Fischrogen; Salate aus verschiedenen Zutaten ohne Saucen; Kaviar vom Stor,
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

kornig, in Dosen, Presskaviar, Kaviarersatzprodukte

2x10

Gekochte und gefrorene Produkte: Schnellgefrorene Fertiggerichte aus Fisch und anderen
Fischereierzeugnissen, u. a. vakuumverpackt; Dorr- und Trockenprodukte aus Meeresweichtieren

3x10

Fischprodukte kalt gerduchert, zerlegt, u. a. geschnitten

7,5x10

Fischprodukte kalt gerduchert, Fischschinken, u. a. geschnitten

5x10

Roher Fisch und lebender Fisch; gekiihlte und gefrorene Fischprodukte: Hack , besonderer
Zubereitung” [mit gekiihltem Wasser gewaschen — Anm. d. U.]; Praserven aus zerlegtem und
thermisch behandeltem Fisch, aus doppelschaligen Muscheln; Fisch zerlegt, leicht gerauchert,
leicht gesalzen, u. a. vakuumverpackt; Dorrfisch, abgehangener, getrockneter Fisch;
Feinkosterzeugnisse thermisch behandelt, Erzeugnisse in Aspik; Fischmilch und Eierstockkaviar
[mit Eierstockhaut - Anm. d. U.] gekiihlt und gefroren; Stérkaviar mit Eierstockhaut gesalzen;
Lachskaviar kornig und gesalzen aus tiefgefrorenem Eierstock; lebende Krebstiere und andere
Weichtiere; doppelschalige Muscheln gekihlt, gefroren; getrocknete und eiweilRhaltige andere
Fischereiprodukte: Trockenbriihe, Briihwiirfel und Pasten, aus Miesmuscheln, EiweiRisolat, Algen,
rohes Seegras, u. a. auch tiefgefroren und getrocknet

1x10

Fischprodukte gekiihlt und gefroren, auBer ,Hack besonderer Zubereitung”, andere
Fischereiprodukte als Fisch; Leber, Fischkdpfe gefroren; Praserven aus gewiirztem und speziell
gesalzenem Fisch, u. a. nicht zerlegt; Praserven aus EiweiRpasten; Fischprodukte kalt gerauchert,
gesalzen, gewiirzt, mariniert, u. a. Filet, mit Saucen, Gewiirzen, Beilagen, Ol; Lachskaviar, kérnig,
gesalzen; Rogen von anderen Fischarten, von einer einzigen Fischart, Eierstockkaviar gesalzen,
gerauchert, gedorrt

2x10

Praserven aus zerlegtem Fisch und anderen Fischereiprodukten mit dem Zusatz von Olen,
Konservierungsfliissigkeiten, mit und ohne Saucen, (u. a. auch von

Lachsarten); Feinkostwaren ohne Warmebehandlung: gesalzener, grob gehackter Fisch, Pasteten,
Pasten; Herings-, Kaviar- und Krillobutter u. a. ; Feinkostwaren aus Kaviar: Gerichte aus
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zuldssiger
Wert
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verschiedenen Zutaten

5x10

Praserven in Pastenform: Fischpasten; Fertigsuppen mit Fisch, die gekocht werden missen

Bakterien aus der Gruppe
der Kolibakterien
unzulassig in einem
Gewicht des Produktes
von (g)

1,0

Praserven aus thermisch behandeltem Fisch; heillgeraucherte Fischprodukte; Feinkostwaren
thermisch behandelt, zu feinem Hack verarbeitet, Pasten, Pasteten, gebacken, gebraten,
abgekocht, eingelegt u. a.; Salat aus Fisch und Meeresfriichten nicht angerichtet; Feinkostwaren
aus Kaviar warmebehandelt; gekochte und gefrorene Produkte: strukturiert; Kaviar von Stéren
und Lachsen, kornig, gesalzen, von anderen Fischen pasteurisiert; andere Fischereiprodukte als
Fisch: lebende doppelschalige Muscheln, gedorrt und getrocknet; getrocknete und eiweilRhaltige
andere Fischereiprodukte als Fisch: Hydrolysat und EiweiR-Kohlenhydrat-Konzentrat aus
Miesmuscheln; Algen und Seegraser getrocknet; Gelees aus Laminaria (Braunalgen)

0,1

Fischerzeugnisse kalt gerdauchert, u. a. Geschnitten, Fischschinkenwaren, u. a. geschnitten;
zerlegter Fisch angerduchert, leicht gesalzen, u. a. Filet, u. a. vakuumverpackt; gesalzener,
gewlirzter, marinierter Fisch; Dorrfisch, abgehangener und getrockneter Fisch; Praserven in
Pastenform aus EiweilRpaste, aus dem Fleisch von doppelschaligen Muscheln; Feinkostwaren in
Aspik, Erzeugnisse aus Kaviar mit verschiedenen Zutaten, nicht warmebehandelt; gekochte und
gefrorene Erzeugnisse: schnellgefrorene Fertiggerichte aus Fisch als Haupt- oder Vorspeise, kleine
Blinis (Pfannkuchen) mit Fisch, Fischfiillung, u. a. vakuumverpackt, aus anderen Fischereiprodukten
als Fisch; gesalzene Fischmilch; Kaviar von anderen Fischen als Storen und Lachsen von einer
einzigen Fischart gesalzen, leicht gesalzener Eierstockkaviar, gerduchert, gedorrt, Kaviarersatz, u. a.
eiweiBhaltiger; doppelschalige Muscheln, gekiihlt, eingefroren; getrocknete und eiweilShaltige
andere Fischereiprodukte als Fische: Trockenbriihe, Brihwiirfel und Pasten aus Miesmuscheln,
Eiweillisolat; Algen, rohe Seegraser

0,01

Roher und lebender Fisch, andere Fischereiprodukte als Fisch: krebsartige und andere Weichtiere;
gekiihlte und eingefrorene Fischprodukte; Hack , besonderer Zubereitung”; Praserven speziell
gewiirzt und gesalzen aus zerlegtem Fisch und anderen Fischereiprodukten mit und ohne Ol,
Konservierungsflissigkeiten, Saucen, mit und ohne Beilagen, aus Fischpasten; Fischprodukte kalt
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Indikator Wert

Anmerkungen

gerauchert, in Wurst- und Hackform; Fisch gesalzen, gewlirzt, mariniert, u. a. zerlegt, u. a. ohne
Konservierungsstoffe, geschnitten, eingelegt, gewiirzt, mit Beilagen und Ol; thermisch behandelte
Feinkostwaren: Erzeugnisse aus verschiedenen Zutaten, u. a. tiefgefroren, ohne
Warmebehandlung: Fisch gesalzen, grob gehackt, Pasteten, Pasten

Gekdihlter, eingefrorener Fisch und Fischprodukte: Fischfilet, speziell zerlegter Fisch, Fischhack
zum Verzehr, Erzeugnisse aus geformten Fischhack, u. a. mit Zutaten aus Mehl; andere
Fischereiprodukte als Fisch, krebsartige und andere Weichtiere; Fertigsuppen aus Fisch, die
gekocht werden missen; Feinkostwaren ohne Warmebehandlung: Herings-, Kaviar-, Krillbutter
und andere; Fischmilch, Eierstockkaviar, gekihlt und eingefroren; Leber und Fischkopfe
eingefroren

0,001

S. aureus, Praserven leichtgesalzen, gewiirzt und speziell gesalzen aus Fisch, u. a. mit Olen,

unzulassig in einem Konservierungsflissigkeiten, Saucen, mit und ohne Beilagen; aus thermisch behandeltem Fisch,
Gewicht des Produktes 1,0 aus anderen Fischereiprodukten als Fisch mit Ol, Konservierungsfliissigkeiten, mit und ohne

von (g) Beilage; Fischprodukte kalt und heild gerduchert, Erzeugnisse aus Fischschinken, u. a. geschnitten;
thermisch behandelte Feinkostwaren: Fisch und Erzeugnisse aus Fischhack,

Pasten, Pasteten, gebacken, gebraten, abgekocht, eingelegt u. a., mit mehlhaltigen Zutaten,
Erzeugnisse aus verschiedenen Zutaten, Produkte in Aspik;

Feinkostwaren aus Kaviar; Feinkostwaren ohne thermische Behandlung nach ihrer Vermischung:
Salate aus Fisch und Meeresfriichten, nicht eingelegt; gekochte und eingefrorene Produkte:
Erzeugnisse mit strukturgebenden Zutaten, aus anderen Fischereiprodukten als Fischen:
Muschelfleisch, Gerichte aus dem Fleisch doppelschaliger Muscheln, Garnelen, Krabben, Krill;
Kaviar von Stéren und Lachsen, kdrnig, gesalzen; Kaviar von anderen Fischen; Kaviarersatz;
getrocknete eiweiBhaltige andere Fischereiprodukte als Fische: Hydrodysat aus Miesmuscheln
(MIGI-K), EiweilR-Kohlenhydrat-Konzentrat aus Miesmuscheln

Gekihlte und eingefrorene Fischprodukte: Fischhack , besonderer Zubereitung”;

0,1 Praserven in Pastenform aus dem Fleisch doppelschaliger Muscheln; Fischprodukte kalt
gerauchert, u. a. Erzeugnisse in Hack- und Wurstform, zerlegter und leicht geraucherter Fisch,
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zuldssiger
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leicht gesalzen, u. a. Filet, vakuumverpackt; Fisch gesalzen, gewiirzt, mariniert, zerlegt, u. a.
eingelegt, mit Gewiirzen, Beilagen, Olen; nicht wirmebehandelte Feinkostwaren: gesalzener und
grob gehackter Fisch, Pasteten, Pasten, Herings-, Kaviar-, Krilloutter u. a., Feinkostgerichte mit
Kaviar und verschiedenen Zutaten ohne thermische Behandlung nach ihrer Vermischung;
gekochte und eingefrorene Produkte: schnellgefrorene Fertiggerichte aus Fisch, u. a.
vakuumverpackt; andere Fischereiprodukte als Fisch: krebsartige, Fischmilch gesalzen;
doppelschalige Muscheln

0,01

Roher und lebender Fisch; gekiihlter und eingefrorener Fisch; andere Fischereiprodukte als Fisch:
krebsartige und andere Weichtiere (Tintenfische, Schnecken, Muscheln, Stachelh&duter u. a.):
lebend, gekiihlt, eingefroren; gekiihlte und eingefrorene Fischprodukte: Fischfilet, speziell
zerlegter Fisch, Fischhack zum Verzehr, Erzeugnisse aus geformtem Fischhack, u. a.

mit mehlhaltigen Zutaten; Fischmilch und Eierstockkaviar, gekiihlt und eingefroren; Leber,
eingefrorene Fischkopfe

V. parahaemolyticus,
maximal KbE/g

10

Produkte aus Meeresfischen kalt gerduchert, u. a. geschnitten, Meeresfisch geschnitten, leicht
gerauchert und leicht gesalzen, u. a. Filet

100

Roher und lebender Fisch (aus dem Meer); gekiihlte und eingefrorene Meeresfische und
Fischprodukte: Fischfilet, speziell zerlegter Meeresfisch, Fischhack zum Verzehr und Erzeugnisse
aus Fischhack, u. a. mit mehlhaltigen Zutaten; Fischmilch und Eierstockkaviar (von
Meeresfischen); Leber und Fischkopfe tiefgekihlt;

Andere Fischereiprodukt als Fisch: krebsartige und andere Weichtiere; lebend, gekihlt,
eingefroren; doppelschalige Muscheln gekiihlt und eingefroren

V. parahaemolyticus,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g/cm3)

25

Andere Fischereiprodukt als Fisch: doppelschalige Muscheln

Bakterien der Gattung

0,1

Andere Fischereiprodukt als Fisch: lebende doppelschalige Muscheln
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Enterococcus,
unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g/cm3)

Gekochte und eingefrorene Produkte: schnellgefrorene Fertiggerichte aus Fisch als Haupt- und
Bakterien der Gattung Vorspeise, kleine Blinis (Pfannkuchen) mit Fisch, Fischfiillung, u. a. vakuumverpackt (bei
Enterococcus, 1 x 103 Portionspackungen); gekochte und eingefrorene Produkte aus anderen Fischereiprodukten als
maximal KbE/g Fisch: krebsartige, Muschelfleisch, Gerichte aus dem Fleisch doppelschaliger Muscheln, Garnelen,

Krabben, Krill (bei Portionspackungen)

Gekochte und eingefrorene Produkte: strukturierte Lebensmittel , aus anderen

3 Fischereiprodukten als Fisch: krebsartige, Muschelfleisch, Gerichte aus dem Fleisch
2x10 doppelschaliger Muscheln, dem Fleisch von Garnelen, Krabben Krill (bei Erzeugnissen aus

Fischhack)

Praserven aus thermisch behandeltem Fisch; Dorrfisch; thermisch behandelte Feinkostwaren: u. a.

als Hack gebacken, gebraten, abgekocht, eingelegt; mit mehlhaltigen Zutaten; Erzeugnisse aus
Sulfid reduzierende verschiedenen Zutaten, vakuumverpackt; gekochte und eingefrorene Produkte: strukturierte
Clostridien, Lebensmittel, aus anderen Fischereiprodukten als Fischen: krebsdhnliche, Muschelfleisch,
unzuldssig in einem 1,0 Gerichte aus doppelschaligen Muscheln, Garnelen, Krabben, Krill (in Vakuumverpackung);
Gewicht des Produktes Stor- und Lachskaviar, kornig, gesalzen; Kaviar von anderen Fischen: von einer einzigen Fischart,
von (g) gesalzen, Eierstockkaviar leicht gesalzen, gerduchert, gedorrt, pasteurisiert; getrocknete und

eiweiBhaltige andere Fischereiprodukte als Fisch; Eiweill-Kohlenhydrat-Konzentrat aus

Miesmuscheln, vakuumverpackt

Gekiihlte und eingefrorene Fischprodukte: Hack ,,besonderer Zubereitung®; Praserven in

0,1 Pastenform aus Eiweillpaste; Kaviarersatz, u. a. eiweillhaltiger; Fischprodukte kalt und heif}

gerduchert im Vakuum;
Fisch gesalzen, gewiirzt, mariniert, u. a. abgehangen (im Vakuum); gekochte und eingefrorene
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Produkte; schnell gefrorene Fertiggerichte aus Fisch, Blinis (Pfannkuchen) mit Fisch, Fischfillung
(im Vakuum); andere Fischereiprodukte als Fisch: lebende doppelschalige Muscheln; gedorrte und
getrocknete Erzeugnisse aus Meeresweichtieren

0,01

Gekihlte und eingefrorene Fischprodukte; Fischfilet, speziell zerlegter Fische, Fischhack zum
Verzehr, Erzeugnisse aus Fischhack, u. a. mit mehlhaltigen Zutaten) bei vakuumverpackten
Erzeugnissen; Praserven aus Fisch in wirzigen und speziellen Laken, u. a. aus zerlegtem Fisch mit
0Ol, eingelegt, Saucen, mit und ohne Beilagen; Priserven in Pastenform: Fischpasten aus anderen
Fischereiprodukten als Fischen mit Olen, eingelegt, mit Saucen, mit und ohne Beilagen;
getrockneter Fisch ) im Vakuum); getrocknete und eiweillhaltige andere Fischereiprodukte als
Fisch: Brithe, Brihwiirfel und Pasten aus Miesmuscheln, EiweiRisolat

Schimmelpilze,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g)

0,1

Storkaviar, kdrnig, pasteurisiert, Kaviar von anderen Fischen, pasteurisiert

Schimmelpilze,
maximal KbE/g (cm3)

10

Praserven wirziger Speziallaken aus nicht zerlegtem und zerlegtem Fisch, u. a. leicht gesalzen;
Praserven aus zerlegtem Fisch und anderen Fischereiprodukten als Fisch mit zugesetztem O,
eingelegt, mit Saucen, mit und ohne Beilage; Praserven in Pastenform: Fischpasten, aus
Eiweillpaste; Praserven aus dem Fleisch doppelschaliger Muscheln

50

Dorrfisch; Storkaviar: kérnig, in Blichsen, Presskaviar, Eierstockkaviar leicht gesalzen und gesalzen;
Kaviar von Lachsen, kornig, gesalzen; Rogen von anderen Fischen: von einer Fischart gesalzen,
Eierstockkaviar leicht gesalzen, gerduchert, gedorrt; Kaviarersatz, u. a. eiweiShaltig

100

Algen und getrocknetes Seegras

Hefe,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g)

0,1

Kaviar von Storen, kornig, pasteurisiert; Rogen von anderen Fischen, pasteurisiert
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Hefe, . i} o . . o .
. 50 Kaviar von Storen: kornig, in Blichsen, Presskaviar, Kaviarersatz, u. a. eiweilRhaltig
maximal KbE/g (cm3)
Fischpraserven in wiirziger Speziallake, u. a. aus zerlegtem Fisch und aus anderen
100 Fischereiprodukten als Fisch mit Ol, eingelegt, mit und ohne Beilagen, aus dem Fleisch
doppelschaliger Muscheln; Praserven in Pastenform, aus EiweiBpaste; Dorrfisch;
Eierstockkaviar von Stéren, leicht gesalzen, gesalzen
200 Lachskaviar, kornig, gesalzen, aus tiefgefrorenen Eierstocken
300 Lachskaviar, kornig, in Blichsen, Fassern; Presskaviar von anderen Fischen, gesalzen,
Eierstockkaviar leicht gesalzen, gerauchert, gedoérrt
Abgehangener Fisch, getrocknet; Dorrfisch und getrocknete Produkte aus Meeresweichtieren;
Schimmel und Hefe, 100 Trockensuppen mit Fisch, die gekocht werden miissen; thermisch behandelte Feinkostwaren:
maximal KbE/g (cm?3) Fisch und Erzeugnisse aus Fischhack, Pasten, Pasteten, gebacken, gebraten, abgekocht, eingelegt
u. a.; mit mehlhaltigen Zutaten, u. a. tiefgefroren
Bakterien der Gruppe
Proteus, . . . : . .
L Nicht thermisch behandelte Feinkostwaren aus Fisch und Meeresfriichten, Kaviarprodukte:
unzuléssig in einem 0,1 . .
) Gerichte aus verschiedenen Zutaten
Gewicht des Produktes
von (g)
1,0 Andere Fischereiprodukte als Fisch: doppelschalige Muscheln

1.3 Getreide (Samen), Erzeugnisse aus Mehl und gemahlenem Korn, Backwaren
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Wert
Anzahl der mesophilen
aeroben und fakultativ
anaeroben 1x 103 Backwaren mit Fiillungen
Mikroorganismen,
maximal KbE/g (cm?3)
5x 103 Getreidekorner, die nicht gekocht werden missen; Backwaren mit Cremes
1x 104 Trockene Getreideerzeugnisse, hergestellt durch Extrusion
5y 104 Nudeln und Teigwaren zur schnellen Zubereitung mit Zusatzen auf Milch- und pflanzlicher Basis;
Getreidekleie zum Verzehr; Schalenfasern zum Verzehr
1x 105 Nudelprodukte ohne Eiweil}
Bakterien aus der Gruppe
der Kolibakterien
unzuldssig in einem 1,0 Trockene Getreideerzeugnisse, hergestellt durch Extrusion; Backwaren mit Fillung
Gewicht des Produktes
von (g
0,1 Nudeln und Teigwaren zur schnellen Zubereitung mit Zusatzen auf pflanzlicher Basis;
Getreidekleie zum Verzehr; Schalenfasern zum Verzehr
0.01 Getreidekorner, die nicht gekocht werden miissen; Nudelerzeugnisse zur schnellen Zubereitung
’ mit Zusatzen auf Milchbasis; eiweiRfreie Nudelerzeugnisse; Backwaren mit Konditorcreme
S. aureus,
unzuldssig in einem 1,0 Backwaren mit Fiillung

Gewicht des Produktes
(g)
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Wert
0,1 Nudelerzeugnisse zur schnellen Zubereitung mit Zusatzen auf Milchbasis
Schimmelpilze, 50 Getreidekorner, die nicht gekocht werden missen; trockene Feinkostwaren, hergestellt durch
maximal KbE/g Extrusion; Schalenfasern zum Verzehr; gefiillte Backwaren
100 Nudelerzeugnisse zur schnellen Zubereitung mit Zusatzen auf pflanzlicher Basis (mit
Hefezusatz); Getreidekleie zum Verzehr (thermisch behandelt)
200 EiweiRfreie Nudelprodukte (mit Hefezusatz)
Hefe o )
) 100 EiweilRfreie Nudelprodukte
maximal KbE/g
B. cereus,
unzuldssig in einem 01 Getreidekorner, die nicht gekocht werden missen; Trockenprodukte, hergestellt durch
Gewicht des Produktes ’ Extrusion ohne Kakaoprodukte
von (g)
Bakterien der Gattung
Prot l3ssi |
ro eus unz.u assig In 0,1 Geflllte Backwaren
einem Gewicht des
Produktes von (g)
1.4. Zucker und Konditoreiwaren
. zulassiger
Indikator Wert Anmerkungen
Anzahl der mesophilen 500 Karamellbonbons ohne Glasur (Drops, mit Flllmasse, Likor-, Frucht-, Beeren-, Schaum- und
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aeroben und fakultativ
anaeroben
Mikroorganismen,

maximal KbE/g (cm3)

Geleeflillung), fur Diabetiker; Kaugummi; orientalisches Mehlgeback (Biskuit mit Zimt,
Kourabiedes u. a.)

1x10

Toffee; Erzeugnisse aus Fruchtgelee; ohne Glasur, fir Diabetiker; Orientalische SiiRigkeiten des
Typs Karamell (gerostete Nusse); zuckerhaltige Halbfertigprodukte des Typs ,,Fadennudeln®;
Kekse; Galetten, Cracker; orientalisches Mehlgeback: Roulettes mit Nussfiillungen

2,5x10

Lebkuchen, Honigkuchen: ohne Fillung

5x10

Konfekt und SiiRigkeiten: ohne Glasur (aus Fondant, Milch), fiir Diabetiker;

Karamellbonbons ohne Glasur mit Fillung: aus Nissen, Schokolade und Nuss, Schokolade,
Sahne u. a.; Erzeugnisse aus Fruchtgelee: glasiert; orientalische Siiigkeiten: weiche Bonbons,
Karamell; Diabetikerschokolade; Pasten, Cremes: aus Milch, Schokolade; Torten, Tortchen,
Roulettekuchen fiir Diabetiker; Waffeltorten mit Flllung: aus Buttercreme; Kuchen; Kuchen und
Roulettekuchen hermetisch verpackt; Waffeln: mit und ohne Fiillung; Lebkuchen, Honigkuchen:
mit Fillung; orientalisches Mehlgeback

1x10

Konfekt und SiiRigkeiten: ohne Glasur (auf Praline- und Buttercremebasis), mit Glasur und
Einlagen: aus Fondant, Frucht, Marzipan, gerosteten Nissen, Sukkade, Puffgetreide, Likor,
Gelee; Karamell glasiert mit Fiillung: aus Fondant, Frucht, Likor, Gelee; Halva glasiert;

Dragee; orientalische SiiRigkeiten: weiche Bonbons mit Glasur (Rahat-Lokum); Karamell glasiert;
normale und Dessertschokolade ohne Zuséatze; Kakaopulver fir die industrielle Verarbeitung,
Torten und Tortchen: verziert; Biskuitrollen mit Fillung: aus Frucht, mit Sukkade, Mohn,
Nissen; Geback: Zuckergeback, mit Schokoglasur, aus Mirbeteig, aller Arten, Hartkeks,
Haferflockenkeks, mit Cremeschichten, Fullungen; mehlhaltiges orientalisches Geback

5x10

Konfekt und StRigkeiten mit Glasur und Fillung: aus Milch, Schaumfullung, Trockenfriichten,
Creme, auf Praliné- und Buttecremebasis; Karamell mit Glasur und Fillung: aus Milch,
Schaumfillung, Nissen; Halva ohne Glasur; Schokolade mit Zusatzen, mit Fillungen und
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Konfekt Assorti; Konditortafeln; Nusspasten, Nusscremes; Torten und Tértchen geschmiickt;
Waffeltorten mit Flllung: Praliné, Schoko-Nuss, Halva; Biskuitrollen mit Flllung: aus Sahne,
Buttercreme; Waffeln mit Schokoglasur

1x10

Kakaopulver handelsliblich

Bakterien aus der Gruppe
der Kolibakterien
unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g/ cm?)

1,0

Konfekt und SiRigkeiten: ohne Glasur (aus Fondant, Milch), mit Glasur und Einlagen (aus
Fondant, Frucht, Marzipan, gerosteten Nissen), fir Diabetiker; Karamell; ohne Glasur; fiir
Diabetiker; Toffee; Kaugummi; Erzeugnisse aus Fruchtgelee, fiir Diabetiker; orientalische
SiRigkeiten: Karamell (gerostete Nisse), Halbfertigprodukte aus Zucker zur Verzierung; Torten
und Tortchen ohne Verzierung, mit Verzierung auf der Basis von Margarine, Sahne- und
Fettersatz, Biskuitrolle mit Fillung; Lebkuchen, Honigkuchen; mit und ohne Fiillung; Geback;
Galetten, Cracker; mehlhaltiges orientalisches Geback

0,1

Konfekt und StRigkeiten mit Glasur und Einlagen (als Milch, Schaummasse, Trockenfriichten,
mit Sukkade, Puffgetreide, Likor, Gelee); Dragee; Karamell: ohne Glasur mit Fillung, u. a. mit
Glasur; Erzeugnisse aus Fruchtgelee; orientalische StiBigkeiten: weiche Bonbons, weiche
Bonbons mit Glasur, Karamell, Karamell mit Glasur: Schokolade und Konfekt Assorti; Pasten,
Cremes (Milch und Schoko); Torten und Tortchen: verziert (mit einer Haltbarkeitsdauer von
mindestens 5 Tagen);

Torten und Tortchen, Roulettekuchen fiir Diabetiker; Waffeltorten mit Fillung (Buttercreme);
Kuchen; Kuchen und Roulettekuchen hermetisch verpackt; Waffeln; Geback (Zuckergeback, mit
Schokoglasur, aus Miirbeteig, Hartkekse, Haferflockenkekse, mit Cremeschichten und
Fillungen); mehlhaltiges orientalisches Geback

0,01

Konfekt und SiiRigkeiten: ohne Glasur, mit Glasur und Fiillung (aus Creme oder Praliné), Halva;
orientalische StURigkeiten: Rahat-Lokum; Nusspasten und -cremes; Kakaopulver handelsiiblich,
flr die industrielle Weiterverarbeitung; Torten und Tortchen: verziert (mit einer
Haltbarkeitsdauer von unter 5 Tagen); Waffeltorten mit Flllung; Biskuitrollen mit Flllung (aus
Sahne, Buttercreme)
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S. aureus,

unzuldssig in einer Menge
des Produktes von (cm3)

1,0

Torten und Tortchen: verziert (mit Konditorcreme), fiir Diabetiker; Roulettekuchen: Biskuitrolle
mit Fullung (aus Frucht, Sukkade, Mohn, Nussen), fir Diabetiker

0,1

Torten und Tortchen: verziert (mit Sahne (bei einer Haltbarkeitsdauer von mindestens 5 Tagen),
mit Friichten, Fondant, Schokoglasur, Buttercreme, Quark-Sahnecreme, Sahne mit pflanzlichen
Zutaten); ohne Verzierung; mit Verzierung auf der Basis von Margarinen, pflanzlichen Cremes
und Fette; Kuchen und Roulettekuchen hermetisch verpackt; Geback: Mit Cremeschichten und
-fullungen

0,01

Torten und Tortchen: verziert, u. a. tiefgefroren: mit Sahne (bei einer Haltbarkeitsdauer von
unter 5 Tagen)

Schimmel
maximal KbE/g (cm?3)

10

Toffee

50

Konfekt und StiBigkeiten: ohne Glasur, mit Glasur und Einlagen, fir Diabetiker; Dragees,
Karamell: ohne Glasur, mit Glasur und Fillungen, fiir Diabetiker; Kaugummi; Halva; Erzeugnisse
aus Fruchtgelee (fur Diabetiker);

Orientalische StiBigkeiten: Karamell (gerdstete Niisse, Walnussriegel); Karamell mit Glasur;
Halbfertigprodukte aus Zucker zum Verzieren;

Schokolade: normale und Dessertschokolade ohne Zusatze; fiir Diabetiker; Pasten, Cremes: als
Milch und Schokolade; Torten und Tortchen: verziert; ohne Verzierung; fiir Diabetiker;
Waffeltorten mit Verzierung; Kuchen (mit Puderzucker);

Kuchen und Roulettekuchen hermetisch verpackt; Lebkuchen, Honigkuchen: mit und ohne
Flllung; mehlhaltiges orientalisches Geback: Biskuit mit Zimt, Kourabiedes, mit Nlssen u. a.)

100

Konfekt und SiRigkeiten: ohne Glasur (auf der Basis von Praliné, von Buttercreme), glasiert und
mit Einlagen aus Trockenfriichten, Creme, Praliné; Erzeugnisse aus Fruchtgelee; orientalische
SiRigkeiten: weiche Bonbons, glasiert, Rahat-Lokum u. a.; Schokolade und Schokoladenkonfekt;
Pasten, Nusscremes; Kakaopuder; Torten und Tortchen: verziert (mit Eiweillmasse, Soufflee,
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Frucht, Fondant, Schokoladenglasur, Buttercreme, Quark-Sahne-Creme, Creme aus Sahne mit
pflanzlichen Zutaten, mit Konditorcreme);

Biskuitrollen mit Flillungen aus Sahne, Buttercreme, Frucht, Sukkade, Mohn, Niissen; Kuchen
(mit Glasur, mit Nussen,, Sukkade, Fruchtsaft, Rum); Waffeln; Geback; mehlhaltiges
orientalisches Geback

Hefe

maximal KbE/g (cm?3)

10

Konfekt und SiRigkeiten: ohne Glasur (aus Fondant, Milch), Toffee

50

Konfekt und SiRigkeiten: ohne Glasur (auf der Basis von Praliné, Buttercreme); mit Glasur und
Einlagen, fur Diabetiker; Dragees; Karamell: ohne Glasur, mit Glasur und Fiillung; fiir Diabetiker;
Kaugummi, Halva; Erzeugnisse aus Fruchtgelee; orientalische SiRigkeiten: Karamell, Karamell
glasiert; Halbfertigprodukte aus Zucker zum Verzieren; Schokolade und Konfekt Assorti,
Konditortafeln; fiir Diabetiker; Pasten, Cremes; Torten und Tortchen: verziert, nicht verziert, mit
Verzierungen aus Margarinen, Cremes auf pflanzlicher Basis; Roulettekuchen fiir Diabetiker;
Waffeltorten mit Flillungen (Buttercreme, Praliné, Schokoladen-Nuss, Halva); Biskuitrolle mit
Fillung; Kuchen; Kuchen und Roulettekuchen hermetisch verpackt, Waffeln; Lebkuchen,
Honigkuchen; Geback; mehlhaltiges orientalisches Geback: Biskuit mit Zimt, Kourabiedes u. a.,
mit Nussen, glasiert

100

Orientalische SiiBigkeiten: weiche Bonbons, weiche Bonbons glasiert;

Kakaopulver handelsiiblich und fiir die industrielle Verarbeitung; Torten und Tortchen verziert
(mit Sahne)

200

Konfekt und SiRigkeiten: glasiert mit Einlagen (aus Trockenfriichten); orientalische StRigkeiten
aus Nussen
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1.5. Erzeugnisse aus Friichten und Gemiise

Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Anzahl der mesophilen
aeroben und fakultativ
anaeroben
Mikroorganismen,

maximal KbE/g (cm?3)

1x10

Schnellgefrorene Frucht- und Beerendesserts; Kartoffelchips, Sukkade

5x10

Gemdse- und Fruchtdesserts; Gelees, Marmeladen, Fruchtmus, Konfitiiren, Friichte und Beeren,
nicht sterilisierte Konzentrate aus Friichten und Beeren mit Zucker, Knoblauchgranulat;
Tomatensaucen und Ketchups, nicht sterilisiert, u. a. mit dem Zusatz von Konservierungsstoffen

1x10

Schnellgefrorene: Gemiise, frisch und unterteilt sowie blanchierte Pilze; Chips und extrudierte
Erzeugnisse mit Geschmackszusatzen; Fertigmischungen fiir Speiseeis aus Friichten und Beeren
(nach ihrer Wiederherstellung mit Wasser)

2x10

Getrocknete Kartoffeln und andere Erdfriichte, vor dem Trocknen blanchiert

5x10

Schnellgefrorene Halbfertigprodukte aus Kartoffeln; schnellgefrorene Salate und Mischungen
aus blanchiertem Gem{se; schnellgefrorene Halbfertigprodukte aus Gemusepliree;
schnellgefrorenes glatthautiges Kern- und Steinobst; frische Beeren vakuumverpackt und
schnellgefroren, ganze Beeren;

Trockenpulver aus Kartoffelpiiree; Obst und Beeren (getrocknet); Friichte und Beeren,
gefriergetrocknetes Pliree aus Friichten und Beeren;

Gemisegranulat (gefriergetrocknet);

Speisewiirze: Senf, Tafelmeerrettich

1x10

Schnellgefrorenes Frischgemise, nicht blanchiert; schnellgefrorene Gemusefrikadellen;
passierte oder zerkleinerte tiefgefrorene Beeren, schnellgefrorene Halbfertigprodukte fiir
Desserts aus Frichten und Beeren, Speiseeis aus Friichten und Beeren, aromatisiert, Wassereis
aus Zuckersirup
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

5x10

Schnellgefrorenes Frischgemiise, nicht blanchiert [s. o. doppelt im Original — Anm. d. U.] ;
schnellgefrorene Friichte, Steinobst, eingemachtes Obst,; getrocknete Kartoffeln und Gemdise,
vor dem Trocknen nicht blanchiert; getrocknete Pilze; Krauter und Gewiirze gebrauchsfertig;
zusammengesetzte Speisezusatze mit Krautern und gewirztem Gemise

2x10

Unverarbeitete Gewlrze

Bakterien aus der Gruppe
der Kolibakterien
unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von

(g/ cm?)

1,0

Schnellgefrorenes Frischgemise, unterteilt und blanchierte Pilze; schnellgefrorene Frucht- und
Beerendesserts;

Sukkade; Gemise- und Fruchtdesserts (warmegetrocknet);

Gelees, Marmelade, Fruchtmus, Konfitliren, Konzentrate aus Frucht und Beeren mit Zucker,
nicht sterilisiert;

Knoblauchgranulat (gefriergetrocknet);
Tomatensaucen und Ketchups, nicht sterilisiert, u. a. mit dem Zusatz von Konservierungsstoffen

0,1

Schnellgefrorene Salate und Mischungen aus blanchiertem Gemise; schnellgefrorene
Halbfertigprodukte aus Gemiusepiiree; schnellgefrorene Gemisefrikadellen

(Halbfertigprodukte); schnellgetrocknete Friichte von glatthdutigem Kern- und Steinobst;
Steinobst, eingemachtes Obst; frische Beeren, vakuumverpackt und schnellgefroren, ganze
Beeren; Halbfertigprodukte fir Frucht- und Beerendesserts; Trockenes Kartoffelpiiree;
Kartoffelchips; Chips aus extrudierten Erzeugnissen mit Geschmackszusatzen; Friichte und
Beeren (Trockenfriichte); Friichte und Beeren, gefriergetrocknetes Piiree aus Friichten und
Beeren; gerdstete Nisse

0,01

Schnellgefrorenes Frischgemise, unzerteilt und nicht blanchiert; schnellgefrorene
Halbfertigprodukte aus Kartoffeln; schnellgefrorene passierte und zerkleinerte Beeren;
schnellgefrorene Halbfertigprodukte aus Friichten und Beeren in Teigtaschen, getrocknete
Kartoffeln und Gemise, vor dem Trocknen nicht blanchiert; getrocknete Kartoffeln und andere
Erdfriichte, vor dem Trocknen blanchiert; Gemiisegranulate (gefriergetrocknet);
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Gebrauchsfertige Krduter und Gewilirze; zusammengesetzte Speisezusatze mit Gewtlirzen und
wirzigem Gemise; Speisewlirze: Senf, Tafelmeerrettich; naturbelassene Niisse, geschalt, nicht
gerostet; Speiseeis aus Frichten und Beeren, aromatisiertes Wassereis aus ; Fertigmischungen
fiir Speiseeis (nach seiner Wiederherstellung mit Wasser)

0,001

Getrocknete Pilze; unbehandelte Krduter und Gewiirze

S. aureus,

unzuldssig einem
Gewicht des Produktes
von (g/ cm3)

1,0

Gemise- und Fruchtdesserts (warmebehandelt)

Schimmel,
maximal KbE/g (cm3)

50

Sukkade; Gelees, Marmelade, Fruchtmus, Konfitliren, Konzentrate aus Friichten und Beeren mit
Zucker, nicht sterilisiert; Tomatensaucen und Ketchups, nicht sterilisiert, u. a. mit dem Zusatz
von Konservierungsstoffen

100

Frischgemuise und blanchierte Pilze, schnell gefroren; schnell gefrorene Salate und Mischungen
aus blanchiertem Gemiise; schnell gefrorene passierte und zerkleinerte Beeren; schnell
gefrorene Desserts aus Friichten und Beeren (mit Hefezusatz); Friichte und Beeren,
gefriergetrocknetes Pliree aus Friichten und Beeren; Gemiuisegranulate (gefriergetrocknet);
Knoblauchgranulat (gefriergetrocknet);

Getrocknete Kokosnlisse; Speiseeis aus Friichten und Beeren; aromatisiertes Wassereis aus ;
Fertigmischungen fiir Speiseeis aus Beeren und Friichten (nach ihrer Wiederherstellung mit
Wasser)

200

Schnellgefrorene Halbfertigprodukte fiir Gemisebrei; Chips und extrudierte Erzeugnisse mit
Geschmackszusatzen; Gemiuse- und Fruchtdesserts (warmegetrocknet); zusammengesetzte
Lebensmittelzusatze mit Gewlirzen und wiirzigem Gemise; Speisewiirze: Senf, Tafelmeerrettich

500

Schnellgefrorenes nicht zerteiltes Frischgemise, nicht blanchiert; frische ganze Beeren,
schnellgefroren und vakuumverpackt;

Getrocknete Kartoffeln und Gemiuse, vor dem Trocknen nicht blanchiert; Trockenes
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen
Kartoffelpiree; getrocknete Kartoffeln und andere Erdfriichte, vor dem Trocknen blanchiert;
Friichte und Beeren (Trockenfriichte); getrocknete Pilze; gerostete Nisse; griine Kaffeebohnen
Schnellgefrorenes Samen- und Steinobst; Halbfertigprodukte fiir Desserts aus Frichten und
103 Beeren(mit Hefezusatz); gebrauchsfertige Krauter und Gewdirze; naturbelassene Nisse,
geschalt, nicht gerostet, Tee
104 Unverarbeitete Krduter und Gewiirze
Hefe Sukkade; Gelees, Marmelade, Fruchtmus, Konfitliiren, Konzentrate aus Friichten und Beeren mit
maximal KbE/g 50 Zucker, nicht sterilisiert; Tomatensaucen und Ketchups, nicht sterilisiert, u. a. mit dem Zusatz
von Konservierungsmitteln
Schnellgefrorenes nicht zerlegtes Frischgemiise und schnell gefrorene blanchierte Pilze; schnell
100 gefrorene Salate und Mischungen aus blanchiertem Gemise; Speiseeis aus Friichten und
Beeren, aromatisiert und Wassereis aus Zuckersirup; Fertigmischungen fiir Speiseeis aus
Friichten und Beeren (nach ihrer Wiederherstellung mit Wasser)
200 Schnellgefrorene Halbfertigprodukte fiir Gemisepiiree; schnellgefrorene Friichte von
glatthautigem Kern- und Steinobst, frische ganze Beeren, vakuumverpackt und schnellgefroren
Schnellgefrorenes Frischgemiise, nicht zerlegt, nicht blanchiert; schnellgefrorene Friichte von
500 glatthautigem Kern- und Steinobst; schnellgefrorene passierte und zerkleinerte Beeren,
Friichte und Beeren (Trockenfriichte)
103 Schnellgefrorene Halbfertigprodukte aus Kartoffeln; schnellgefrorene Gemiisefrikadellen
Sulfid reduzierende
Clostridien,
unzuldssig in einem 1,0 Schnellgefrorene Halbfertigprodukte fiir Gemisepiree

Gewicht des Produktes
von (g)
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen

0,1 Tomatensaucen und Ketchups, nicht sterilisiert, u. a. mit dem Zusatz von Konservierungsmitteln

001 Gebrauchsfertige Krduter und Gewilirze; zusammengesetzte Lebensmittelzusatze mit Gewiirzen

’ und wiirzigen Gemuisen
Mesophile Sulfid
reduzierende Clostridien,
unzulassig in einem 0,1 In Salz eingelegt und marinierte Pilze in Fassern, abgekochte Pilze in Fassern
Gewicht des Produktes
von (g)
Nicht sporenbildende
Mikroorganismen
B.

cer't.aus', o 0,1 Gemiuse- und Fruchtdesserts (warmegetrocknet)

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g)

102 Knoblauchgranulat (gefriergetrocknet)

103 Getrocknete Kartoffeln und Gemise, vor dem Trocknen nicht blanchiert

1.6. Rohe Ole und Fettprodukte
zulassiger
Indikator . Anmerkungen
Wert

Anzahl der mesophilen 5x 104 Schweinespeck, gekihlt, tiefgefroren, nicht gesalzen;

aeroben und fakultativ
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Mikroorganismen,
maximal KbE/g (cm?3)

Erzeugnisse aus Schweinespeck und aus Schweinebauch, gesalzen, gerduchert, gerduchert und
gebacken

Bakterien aus der Gruppe

der Kolibakterien

Bakterien aus der Gruppe

der Kolibakterien sind

Erzeugnisse aus Schweinespeck und Schweinebauch gesalzen, gerduchert, gerduchert und

unzuldssig im Gewicht ! gebacken
des Lebensmittels (g/
cm?) des Lebensmittels
(g/ cm?)
unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes 0,001 Schweinespeck gekiihlt, tiefgefroren, nicht gesalzen
von (g/ cm3)
S. aureus,
unzuldssig in einem 01 Erzeugnisse aus Schweinespeck und Schweinebauch gesalzen, gerduchert, gerauchert und
Gewicht des Produktes ' gebacken
von (g)
1.7. Getrdnke
Indikator zuldssiger Anmerkungen
Wert
Anzahl der mesophilen 100 Nicht alkoholische Getranke, u. a. mit einer Haltbarkeitsdauer von 30 Tagen und mehr mit StiRstoffen

aeroben
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zulassiger

Indikator Anmerkungen
Wert
10 Gefiltertes und pasteurisiertes Kwas;
Leicht alkoholische Gargetranke, gefiltert, pasteurisiert
30 Alkoholfreie Getrdanke ohne Kohlensdure und Konservierungsmittel mit einer Haltbarkeitsdauer von
unter 30 Tagen
100 Natirliche Mineralwasser, Tafelwasser, Heil- und Tafelwasser, Heilwasser
Anzahl der mesophilen
aeroben und fakultativ 500 Pasteurisiertes und keimfreies Bier
anaeroben
Mlkr-oorlgaglsmen, 3 &y 104 Konzentrate (fllissige, in Pastenform), Fertigmischungen (in Pulverform, Tablettenform, Granulat u. &.)
maximal KbE/g (cm?) fiir alkoholfreie Getranke (auller Konzentraten, die Natrium-Bikarbonat enthalten)
5y 105 Mischungen aus trockenen pflanzlichen Rohstoffen fiir die Zubereitung von heilen alkoholfreien
Getranken
Pseudomonas aeruginosa 300
Sccio in @i (in 3 Proben
Ll:ﬂn:r?lgaesiifslrllrce)ljnelztes on zu je 100 Natirliche Mineralwasser, Tafelwasser, Heil- und Tafelwasser, Heilwasser
u v

(cm?)

cm3)
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zulassiger

Indikator Anmerkungen
Wert
Bakterien aus der Gruppe 300
der Kolibakterien aus .
- . (in 3 Proben - . . .
Fakalien, unzuldssig in Ui Natirliche Mineralwasser, Tafelwasser, Heil- und Tafelwasser, Heilwasser
einer Menge des ) 3)
Produktes von (cm3) 100 cm
Bakterien aus der Gruppe
der Kolibakterien Alkoholfreie Getranke ohne Kohlensiure und Konservierungsstoffe mit einer Haltbarkeitsdauer von
unzulissig in einem 333 unter 30 Tagen
Gewicht des Produktes
von (g/ cm?)
300
in 3 Proben
( 2u je Natirliche Mineralwasser, Tafelwasser, Heil- und Tafelwasser, Heilwasser
100 CM3)
Kiinstlich mineralisierte Trinkwasser;
100 Alkoholfreie Getranke, u. a. mit einer Haltbarkeitsdauer von 30 Tagen und mehr mit Zucker oder

SiBstoffen; alkoholfreie Getranke mit Saft
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Indikator

zulassiger
Wert

Anmerkungen

Konzentrate (flissig, pasteurisiert), Mischungen (in Pulver- oder Tablettenform, Granulat u. a. ) fur
alkoholfreie Getranke ;

Nicht pasteurisierte und pasteurisierte heiR ausgeschenkte Sirups;
Kwas, ungefiltert zum Ausschank, gefiltert, nicht pasteurisiert zum Ausschank;

Leicht alkoholische Gargetranke, ungefiltert, zum Ausschank sowie gefiltert und nicht pasteurisiert zum
Ausschank; Bier vom Fass

Ungefiltertes Kwas in Kegen, gefiltertes, nicht pasteurisiertes Kwas in Kegen;
Leicht alkoholische Gargetranke, ungefiltert, nicht pasteurisiert, in Kegen;

nicht pasteurisiertes Bier in Kegen

10

Gefiltertes Kwas, nicht pasteurisiert, in Plastikflaschen;

gefiltertes und pasteurisiertes Kwas;

leicht alkoholische Gargetranke, gefiltert, nicht pasteurisiert in Plastik- und anderen Flaschen;
leicht alkoholische Gargetranke, gefiltert und pasteurisiert;

nicht pasteurisiertes Bier in Flaschen; pasteurisiertes und entkeimtes Bier

Hefe- und Schimmelpilze
(zusammen),
maximal KbE/g (cm3)

15

Alkoholfreie Getranke, u. a. mit Saft mit einer Haltbarkeitsdauer von 30 Tagen und mehr mit Zucker

Hefe- und Schimmelpilze
(zusammen),

maximal KbE/g (cm3)

10

Konzentrate (flissig, in Pastenform), Mischungen (in Pulver- oder Tablettenform, Granulate u. &.) fur
alkoholfreie Getranke
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zulassiger

Indikator Anmerkungen
Wert
Hefe- und Schimmelpilze Alkoholfreie Getranke, u. a. mit Saft, mit einer Halt Haltbarkeitsdauer von 30 Tagen und mehr;
(zusammen), 40 Alkoholfreie Getranke mit Saft; pasteurisierter Sirup, heild ausgeschenkt;
KbE/g (cm?3) Pasteurisiertes und entkeimtes Bier
Hefe- und Schimmelpilze
(zusammen), 50 Nicht pasteurisierte Sirups
maximal KbE/g
Hefe- und Schimmelpilze
(zusammen) 100 Kwas, gefiltert und pasteurisiert;
maximal KbE/g (cm?) Leicht alkoholische Gargetranke, gefiltert und pasteurisiert
Hefe ) . . . . .
100 Trockenmischungen aus Rohstoffen fiir die Zubereitung von alkoholfreien HeiRgetranken
maximal KbE/g (cm3)
Schimmelpilze
. 3 100 Trockenmischungen aus Rohstoffen fiir die Zubereitung von alkoholfreien HeiRgetranken
maximal KbE/g (cm?)
1.8. Sonstige Erzeugnisse
. zulassiger
Indikator Wert Anmerkungen
Anzahl der mesophilen Pektin fir Kinder- und didtetische Nahrung; heifle Suppen und andere heilRe Gerichte, z. B.
aeroben und fakultativ s 102 Borschtsch, Kohlsuppe, Rassolnik u. a., Brithen, Suppen mit Nudeln und Kartoffeln, Gemiise,
X

anaeroben
Mikroorganismen,

Hilsenfriichten, Getreideeinlagen; Milchsuppen mit ebensolchen Einlagen, pirierte Suppen;
verschiedene Quarkgerichte; Beilagen: gediinstetes Gemiise (ohne Zusatze); sliRe Gerichte und
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

maximal KbE/g (cm?3)

Getranke: Kompott aus frischen und eingemachten Friichten und Beeren, Kompott aus
getrockneten Friichten und Beeren; Gritzen aus frischen und getrockneten Friichten und
Beeren, Saft, Sirup oder Piiree aus Friichten und Beeren

1x10

EiweilRhydrolysat aus Sojarohstoffen; Siilzen aus Fisch (gegossen); Kalte siiRe Suppen und
plrierte Suppen aus eingemachten und getrockneten Friichten und Beeren; Eigerichte, z. B.
gekochte Eier, Omelette (Volleimischungen, Eipulver) naturbelassen oder mit der Zugabe von
Gemise, Fleischwaren u. &.; Flillungen mit Eizusatz; verschiedene Quarkgerichte,
Quarkfillungen, Quarkkuchen; Fischgerichte: abgekochter und angediinsteter Fisch, Fisch
gedlinstet, gebraten, gebacken; Gerichte aus Fleisch und Fleischerzeugnissen: Fleisch gekocht,
gebraten, gedinstet, Fleischgerichte mit Reis und Gemise, Pelmeni (Maultaschen), Blinis
(Pfannkuchen), Erzeugnisse aus grob gehacktem Fleisch, u. a. gebacken; Gerichte aus
Gefligel und Kaninchen gekocht, gebraten, gediinstet, gebacken; Erzeugnisse aus grob
gehacktem Geflugel, Pelmeni (Maultaschen), Teigtaschen u. &.; Beilagen wie gekochter Reis,
gekochte Nudelerzeugnisse, Kartoffelpiliree (ungewiirzt), gekochten Kartoffeln, Bratkartoffeln
(ungewdrzt); Gelee und Mus; Apfelkuchen; Fertigfeinkostwaren aus Gefligel, Fisch, in
Fertigverpackung, u. a. vakuumverpackt; Fertiggerichte, Zuckerwatte

2,5x10

Albumin-Kasein-Konzentrat, Gerichte aus Fischfrikadellenmasse (Frikadellen, KI6Re, kleine
Frikadellen mit Tomatensauce); Backerzeugnisse: Piroggen (kleine Kuchen)

5x10

Isolate und Konzentrate aus pflanzlichem EiweiB, Sojamehl (fiir Kindernahrung);

Karrageen; Verdickungsmittel und Stabilisatoren auf der Basis von Pflanzengummi
(Guarakernmehl, Xanthangummi u. a.); Trockenprodukte fiir die Prophylaxeerndhrung:
Mischungen aus Getreiden, Milch, Fleisch (extrudiert); verschiedene Salate aus gekochtem und
Gerichte aus gekochtem, gebratenem, gediinstetem Gemiise ohne den Zusatz von gesalzenem
Gemise und Gewdlrzen; Saucen fiir Hauptspeisen

1x10

Speisegelatine fir Kinder- und Didtnahrung;
Starke mit hohem Aminopektingehalt (wachsartig), quellend, extrudierte Starke;
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Melasse mit niedrigem Gesamtzuckerwert; Glukosegranulat mit Saftzusatzen; Biomasse aus
einzelligen Pflanzen und Hefen fir die industrielle Verarbeitung;

Xylit, Sorbit, Mannit und andere Zuckeralkohole; Aminosauren kristallisch und Mischungen aus
ihnen;

Speisesaucen in Pulverform (warmegetrocknet); Geschmackszusatze in Pulverform mit
Gemisezusatzen, Krdutern und Gewlirzen (warmegetrocknet);

Konzentrate aus Trockenbreien fiir die Sofortzubereitung; Salate aus rohem Gemiise und
Friichten: ohne Sauce und Gewdlirze; Salat mit Fleisch, Gefllgel, Fisch, Gerduchertem u. s. w.
ohne Sauce und Gewiirze; Silze aus Rindfleisch, Schweinefleisch, Geflliigel (zum GielRen);
Pasteten aus Fleisch und Leber; Rindfleisch, Geflligel, Kaninchen, Schweinefleisch u.
s. w. gekocht (ohne Gewilrze und Saucen); Fisch, in Marinade gekocht; kalte Suppen, z. B
Gemuisesuppen, mit Fleisch in Kwas, Kefir, Roter Beete, Borschtsch, Kohlsuppe mit Fleisch, Fisch,
Eiern (ohne Creme fraiche);

2,5x10

EiweiBkonzentrat aus Soja, Sojamehl texturiert

2x10

Hamburger, Cheeseburger, fertige Sandwiches

5x10

Isolate und Konzentrate aus pflanzlichem Eiweil3; Sojamehl; EiweilRkonzentrat aus
Sonnenblumenkernen; Kleie aus Getreidekdrnern; Fasern aus Schalen; Schrot aus Gemise,
ausgepresste Frichte; Getranke auf der Basis von Sojabohnen: Sojagetranke, Cocktails, gekihlte
und tiefgefrorene Desserts; Eiweilprodukte aus Soja (Tofu, Okara) ohne die Anwendung von
Garungsansatzen; Pektin flir den Massenverbrauch; Speiseagar, Agaroid, Furzellan,
Natriumalaginat, Maltin; Maltodextrin; Trockenbriihe, Konzentrat aus Gerichten, die nicht
gekocht werden missen (Instantsuppen), Vor- und Hauptspeisen, die nicht gekocht werden
miussen, extrudiert; Trockensuppen aus verschiedenen Zutaten, die gekocht werden miissen,
trockene Pilzsuppen, die gekocht werden miissen; Trockenbriihekonzentrat mit Gewdirzen, das
gekocht werden muss; Salate aus rohem Gemiise und rohen Friichten mit Sauce (Mayonnaise
u.a.); verschiedene Salate aus gekochtem Gemiuse und Gerichte aus gekochtem, gebratenem,
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

gediinstetem Gemiise mit Saucen (Mayonnaise u. a.); Salate mit Fleisch, Gefligel, Fisch,
Gerauchertem u. s. w. mit Saucen (Mayonnaise u. a.); Tiefkihlpizza

Bakterien aus der
Gruppe der
Kolibakterien, unzulassig
in einem Gewicht des
Produktes von (g)

1,0

Eiweilhydrolysat aus Sojarohstoffen; Sojagetranke, Cocktails, gekiihlte und tiefgefrorene
Desserts (mit einem Haltbarkeitsdatum von 72 Std. und mehr); Gargetranke aus Soja (mit einer
Haltbarkeitsdauer von tber 72 Std.); sojaeiweiBhaltige Produkte (Tofu) (mit einer
Haltbarkeitsdauer von tGber 72 Std.); Pektin fiir Kinder- und Didtnahrung, Speiseagar, Agaroid;
Furzellan, Alginat-Natrium; Karrageen; Verdickungsmittel und Stabilisatoren auf der Basis von
Pflanzengummi (Guarkernmehl, Xanthangummi u. a.); Speisegelatine fiir Kinder- und
Didtnahrung; Maltin, Maltodextrin; Glukose-Frucht-Sirup; Glukosegranulat mit dem Zusatz von
Saften; Ansatze lyophil getrocknet (fiir die Herstellung von Fermentierten Fleischprodukten),
Biomasse aus einzelligen Pflanzen und Hefe fiir die industrielle Verarbeitung; Trockenbriihen;
Xylit, Sorbit, Mannit und andere Zuckeralkohole; Aminosauren kristallisch und Mischungen aus
ihnen; Vor- und Hauptspeisen extrudiert, die nicht gekocht werden muissen,
Trockenbriihekonzentrate mit Gewlirzen, die gekocht werden missen; Silzen aus Fisch (zum
GieBen); Rindfleisch, Geflligel, Kaninchen u. s. w. gekocht (ohne Gewlirze und Sauce);
Fischgekocht, gebraten, mariniert; kalte stie Suppen und purierte Suppen als getrockneten
Frichten und Beeren, heile Suppen und andere heie Gerichte: Borschtsch, Kohlsuppe,
Rassolnik, Gemisesuppen u. a., Briihen, Suppen mit Nudeln und Kartoffeln, Gemidise,
Hilsenfriichten, Getreiden; Milchsuppen mit ebensolchen Einlagen, plrierte Suppen; Gerichte
aus Ei: gekochte Eier, Omelette aus Eiern (Volleimischung, Eipulver) naturbelassen und mit dem
Zusatz von Gemiise, Fleisch u. a., Flllungen mit Ei; verschiedene Quarkgerichte, Quarkfillungen,
Quarkkuchen; Fischgerichte: Fisch gekocht, angediinstet, gediinstet, gebraten, gebacken,
Gerichte aus Fischfrikadellenmasse (Frikadellen, KI6Re, kleine Frikadellen mit Tomatensauce);
Backwaren, Kuchen; Gerichte aus Fleisch und Fleischerzeugnissen: Fleisch gekocht, gebraten,
gedlinstet, Gerichte aus Fleisch mit Reis und Gemiise, Pelmeni (Maultaschen), Blinis
(Pfannkuchen), Erzeugnisse aus grob gehacktem Geflugelfleisch, Pelmeni (Maultaschen),
Piroggen (Teigtaschen) u. s. w.; Beilagen; Reis gekocht, gekochte Nudelprodukte, Kartoffelpiiree
(ungewidirzt), gekochte Kartoffeln, Bratkartoffeln (ungewdirzt), gedlinstetes Gemiise (ungewdirzt);
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Saucen Wirze fir Hauptspeisen; stiBe Speisen und Getranke: Kompott aus frischen und
eingemachten Frichten und Beeren, Kompott aus getrockneten Friichten und Beeren, Gritzen
aus frischen und getrockneten Friichten und Beeren, Saften, Sirup, Plree aus Friichten und
Beeren; Gelee, Mus; Apfelkuchen; Fertigfeinkostware aus Gefllgelfleisch, Fisch in
Fertigverpackung, u. a. vakuumverpackt; Fertigpizza; Zuckerwatte

0,1

Isolate und Konzentrate aus pflanzlichem Eiweil3, Sojamehl; EiweiBkonzentrat aus
Sonnenblumenkernen; Sojamehlkonzentrat, Sojamehl texturiert; Fasern aus Zerealien; Kleie aus
Zerealien; Schrot aus Gemiise, ausgepresste Friichte; Sojagetranke, Cocktails, gekihlte und
tiefgefrorene Desserts; Gargetranke aus Soja; Eiweillprodukte aus Soja (Tofu); Pektin fir den
Massenverbrauch; Speisegelatine fiir den Massenverbrauch; Starke mit hohem
Aminopektingehalt (wachsartig), quellend, extrudierte Starke; Konzentrate aus Gerichten, die
nicht gekocht werden missen (Instantsuppen); Trockenprodukte fiir die Prophylaxeerndhrung:
Mischungen aus Getreiden, Milch, Fleisch (extrudiert); Salate aus rohem Gemise und rohen
Friichten ohne Sauce und mit Sauce (Mayonnaise u. a.); Salate aus mariniertem, gegorenem, in
Salzlake eingelegtem Gemiise; verschiedene Salate aus gekochtem Gemiise und Gerichte aus
gekochtem, gebratenem, gedlinstetem Gemiise ohne den Zusatz von gesalzenem Gemduse und
Saucen, mit Saucen (Mayonnaise u. a.); Salate mit dem Zusatz von Fleisch, Gefliigel, Fisch,
Gerauchertem u. a. ohne Sauce und mit Sauce (Mayonnaise u. a.); Siilzen aus Rindfleisch,
Schweinefleisch, Gefliigel (zum GieRen); Pasteten aus Fleisch und Leber; Cremes (aus
Zitrusfriichten, Vanille, Schokolade u. &.); fertige Hamburger, Cheeseburger, Sandwiches

0,01

Okara aus Sojamilch; Trockenstarke (aus Kartoffeln, Mais, Erbsen); Trockenhefe zum Brotbacken;
Feinkostsaucen in Pulverform (warmegetrocknet); Geschmackszusatze in Pulverform mit
Gemisezusatzen, Krdutern und Gewiirzen (warmegetrocknet); Trockensuppen mit
verschiedenen Zutaten, die gekocht werden missen; Trockenbreikonzentrate fiir die schnelle
Zubereitung; Griitze aus Frichten und Beeren, getrocknet; Salate aus rohem Gemiise mit Eiern,
eingemachtem Gemdlise, Friichten u. d. ohne Sauce und ohne gesalzene Gemiise, mit Sauce
(Mayonnaise u. a.); kalte Suppen, z. B Gemiisesuppen, mit Fleisch in Kwas, Kefir, Roter Beete,
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Borschtsch, Kohlsuppe mit Fleisch, Fisch, Eiern (ohne Creme fraiche); Tiefkihlpizza

0,001

Gepresste Hefe zum Brotbacken; trockene Pilzsuppen, die gekocht werden miissen

E.coli,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g)

1,0

Salate aus rohem Gemiise und rohen Friichten: ohne Sauce, mit Sauce (Mayonnaise u.a.), Silze
aus Rindfleisch, Schweinefleisch, Gefliigel (zum GieRRen); Pasteten aus Fleisch und Leber; heiRe
Suppen: plrierte Suppen; fertige Hamburger, Cheeseburger, Sandwiches

0,1

Salate aus rohem Gemiise mit Eiern, eingemachtem Gemiise, Friichten u. a. ohne Sauce und
ohne den Zusatz von gesalzenem Gemiise, mit Sauce (Mayonnaise u. a.); verschiedene Salate
aus gekochtem Gemiise und Gerichte aus gekochtem, gebratenem, gediinstetem Gemiise mit
Sauce (Mayonnaise u. a.); Salate mit Fleisch, Gefligel, Fisch, Gerduchertem u. s. w. ohne Sauce,
mit Sauce (Mayonnaise u. a.); kalte Suppen, z. B Gemiisesuppen, mit Fleisch in Kwas, Kefir, Roter
Beete, Borschtsch, Kohlsuppe mit Fleisch, Fisch, Eiern (ohne Creme fraiche); Tiefkiihlpizza

S.aureus,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g)

1,0

Sojagetranke, Cocktails, gekiihlte und tiefgefrorene Desserts; gegorene Sojagetranke;
EiweilRprodukte aus Soja (Tofu); Okara aus Sojamilch; gepresste Hefe zum Brotbacken;
Feinkostsaucen in Pulverform (warmegetrocknet); Vor- und Hauptspeisen, die nicht gekocht
werden miissen, extrudiert; Trockenprodukte fiir die Prophylaxeerndhrung: Mischungen aus
Zerealien, Milch, Fleisch, extrudiert; Salat aus rohem Gemiise und Friichten: ohne Sauce, mit
Sauce (Mayonnaise u. a.); Salate aus mariniertem, sauer gegorenem, gesalzenem Gemiise;
verschiedene Salate aus gekochtem Gemiise, Gericht aus gekochtem, gebratenem, gediinstetem
Gemise ohne gesalzenes Gemiise und Saucen, mit Saucen (Mayonnaise u. a.); Siilzen aus Fisch
(zum GieRRen); Rindfleisch, Gefliigel, Kaninchen, Schweinefleisch u. s. w. gekocht (ungewdrzt und
ohne Sauce); Fisch gekocht, gebraten in Marinade; siifle kalte Suppen und plrierte Suppen aus
eingemachten und getrockneten Friichten und Beeren; heiRe Suppen und andere heilde
Gerichte, z. B. Suppen mit Nudeln und Kartoffeln, Gemiise, Hilsenfrlichten, Zerealien;
Milchsuppen mit ebensolchen Zutaten; purierte Suppen; Gerichte aus Ei: gekochte Eier,
Omelette aus Eiern (Volleimischung, Eipulver) naturbelassen und mit dem Zusatz von Gemdise,
Fleisch u. a., Fillungen mit Ei; verschiedene Quarkgerichte, Quarkfillungen, Quarkkuchen;
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Fischgerichte: Fisch gekocht, angediinstet, gediinstet, gebraten, gebacken, Gerichte aus
Fischfrikadellenmasse (Frikadellen, KI6Re, kleine Frikadellen mit Tomatensauce); Backwaren,
Kuchen; Gerichte aus Fleisch und Fleischerzeugnissen: Fleisch gekocht, gebraten, gediinstet,
Gerichte aus Fleisch mit Reis und Gemise, Pelmeni (Maultaschen), Blinis (Pfannkuchen),
Erzeugnisse aus grob gehacktem Gefllgelfleisch, Pelmeni (Maultaschen), Piroggen (Teigtaschen)
u. s. w.; Beilagen; Reis gekocht, gekochte Nudelprodukte, Kartoffelpiiree (ungewirzt), gekochte
Kartoffeln, Bratkartoffeln (ungewiirzt), gediinstetes Gemiise (ungewiirzt); Saucen und Gewiirze
fir Hauptgerichte; slile Speisen und Getranke: Kompott aus frischen und eingemachten
Friichten und Beeren, Griitzen aus frischen und getrockneten Friichten und Beeren, Saften,
Sirup, Plree aus Frichten und Beeren; Gelee, Mus; Apfelkuchen; Feinkostfertigwaren aus
Geflugelfleisch, Fisch in Fertigverpackungen, u. a. vakuumverpackt; Fertigpizza; Hamburger,
Cheeseburger, fertige Sandwiches

0,1

Isolate und Konzentrate aus pflanzlichem Eiweil3, Sojamehl; Konzentrat aus Sojaeiweif3, Sojamehl,
texturiert; Trockenhefe zum Brotbacken; Konzentrate aus Gerichten, die nicht gekocht werden
missen (Instantsuppen); Salate aus rohem Gemise mit Ei, eingemachtem Gemise und
eingemachten Friichten u. s. w. ohne die Zugabe von gesalzenem Gemiise, mit Sauce
(Mayonnaise u. a.); Silze aus Rindfleisch, Schweinefleische, Gefliigel (zum GielRen); Pasteten aus
Fleisch und Leber; kalte Suppen, z. B. Gemusesuppen, mit Fleisch in Kwas, Kefir, Roter Beete,
Borschtsch, Kohlsuppe mit Fleisch, Fisch, Eiern (ohne Creme fraiche); Cremes (aus
Zitrusfriichten, Vanille, Schokolade u. a.; Tiefkihlpizza

Bakterien der Gruppe
Proteus,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g)

0,1

Salate aus rohem Gemiise mit Ei, eingemachtem Gemise und eingemachten Friichten u. s. w.;
Salate aus mariniertem, sauer gegorenem, gesalzenem Gemuse; verschiedene Salate aus
gekochtem Gemise, Gerichte aus gekochtem, gebratenem, gediinstetem Gemiise ohne
gesalzenes Gemise und Saucen, mit Saucen (Mayonnaise u. a.); Salate mit Fleisch, Gefliigel,
Fisch, Gerauchertem u. s. w.; Sllzen aus Fisch, Rindfleisch, Schweinefleisch, Geflliigel (zum
GielRen); Pasteten aus Fleisch und Leber;

Rindfleisch, Geflligel, Kaninchen, Schweinefleisch u. s. w., gekocht (ohne Gewiirze und Saucen);
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Fisch gekocht, in Marinade, angedlinstet, gediinstet, gebraten, gebacken; Gerichte aus
Fischfrikadellenmasse (Frikadellen, KI6RRe, kleine Frikadellen in Tomatensauce u. a.); Backwaren,
Kuchen; kalte Suppen, z. B. Gemiuisesuppen, mit Fleisch in Kwas, Kefir, Roter Beete, Borschtsch,
Kohlsuppe mit Fleisch, Fisch, Eiern (ohne Creme fraiche); Omelette aus Ei (Volleimischung,
Eipulver) naturbelassen und mit dem Zusatz von Gem{se, Fleisch u. &., Fillungen mit Ei;
verschiedene Quarkgerichte, Quarkfillungen, Quarkkuchen; Fleischgerichte: Fleisch gekocht,
gebraten, gedinstet, Fleischgerichte mit Reis und Gemise, Pelmeni (Maultaschen), Blinis
(Pfannkuchen), Erzeugnisse aus grob gehacktem Fleisch, u. a. gebacken; Gerichte aus Geflugel,
Kaninchen, gekocht gebraten, gediinstet, gebacken, aus grob gehacktem Gefligelfleisch,
Pelmeni (Maultaschen), Piroggen (Teigtaschen) u. s. w.; Beilagen ohne Gewiirze (gekochter Reis,
Nudelprodukte gekocht, Kartoffelpiiree, Kartoffeln gekocht, gebraten, Gemise gediinstet);
Saucen und Gewdirze fiir Hauptspeisen; Fertigfeinkostwaren aus Gefligelfleisch, Fisch in
Fertigverpackungen, u. a. vakuumverpackt, Fertigpizza

Sulfid reduzierende
Clostridien,

unzulassig im einem
Gewicht des Produkts,
(g)

1,0

Ansatze lyophil getrocknet (fur die Herstellung von Fermentierten Fleischprodukten);
Feinkostsaucen in Pulverform (warmegetrocknet); Geschmackszusatze mit Gemuse, Krdutern
und Gewdrzen (warmegetrocknet)

0,1

Isolate und Konzentrate aus pflanzlichen EiweiR, Sojamehl; Konzentrat aus Sojaeiwei und
Sojamehl texturiert; fertige Feinkostware aus Gefliigelfleisch, Fisch in Fertigverpackungen, u. a.
vakuumverpackt

0,01

Trockenbriihe; Trockensuppe aus verschiedenen Zutaten, die gekocht werden muss,
Konzentrate aus Trockenbriihe mit Gewiirzen, die gekocht werden muss

B. cereus,
unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes

0,1

Sojagetranke, Cocktails, gekiihlte und tiefgefrorene Desserts; gegorene Sojagetranke;
EiweiBprodukte aus Soja (Tofu); Okara
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen
von (g)
10 Trockenprodukte fiir die Prophylaxeerndhrung: Mischungen aus Zerealien, Milch, Fleisch
(extrudiert)
Geschmackszusatze in Pulverform mit Gemise, Krautern und Gewiirzen (wdarmebehandelt);
100 Hauptspeisen, extrudiert, die nicht gekocht werden miissen; Trockenbreikonzentrate fiir die
Sofortzubereitung
Hefe,
unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes 1,0 Fermentiertes EiweiBhydrolysat aus Sojarohstoffen
von (g)
Hefe, Getranke auf der Basis von Sojabohnen (Gargetranke aus Soja); Ansatze lyophil getrocknet (fir
maximal KbE/g 10 die Herstellung von Fermentierten Fleisch-, Fisch- und Gemiseprodukten); Trockenprodukte fiir
die Prophylaxeerndhrung: Mischungen aus Zerealien, Milch, Fleisch (extrudiert)
EiweiBprodukte aus Soja (Tofu); Pektin (fiir Kinder- und Didtnahrung); Melasse mit niedrigem
Gesamtzuckerwert; Maltin, Maltodextrin; Laktulosekonzentrat; Glukose-Frucht-Sirup;
50 Glukosegranulat mit Saftzusatzen; Biomasse aus einzelligen Pflanzen und Hefe fir die industrielle
Verarbeitung
Isolate und Konzentrate aus pflanzlichen Eiweil}, Sojamehl, Konzentrat aus Sojaeiweill und
100 Sojamehl, texturiert; Pektin fir den Massenverbrauch), Trockenbreikonzentrate fir die
Sofortzubereitung
200 Salate aus rohem Gemiise und rohen Friichten mit Sauce (Mayonnaise u. a.) mit

Konservierungsmitteln; Salate aus rohem Gemiise mit Ei, eingemachtem Gemise und
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

eingemachten Friichten u. s. w. mit Sauce (Mayonnaise u. a.), mit Konservierungsmitteln;
verschiedene Salate aus gekochtem Gemiise und Gerichte aus gekochtem, gebratenem,
gedinstetem Gemise mit Sauce (Mayonnaise u. a.), mit Konservierungsmitteln; Salate mit
Fleisch, Geflligel, Fisch, Gerdauchertem u. s. w., mit Sauce (Mayonnaise u. a.), mit
Konservierungsmitteln

250

Starke mit hohem Aminopektingehalt (wachsartig), quellend, extrudierte Starke;

500

Trockenstarke (aus Kartoffeln, Mais, Erbsen); Trockengriitzen aus Friichten und Beeren;

Salate aus rohem Gemiisen und rohen Frichten mit Sauce (Mayonnaise u. a.); Salate aus rohem
Gemise mit Ei, eingemachtem Gemise und eingemachten Friichten u. s. w. mit Sauce
(Mayonnaise u. a.) verschiedene Salate aus gekochtem Gemise und Gerichte aus gekochtem,
gebratenem, gediinstetem Gemise mit Sauce (Mayonnaise u. a.); Salate mit Fleisch, Geflugel,
Fisch, Gerduchertem u. s. w., mit Sauce (Mayonnaise u. a.)

Hefe- und Schimmelpilze
(zusammen),
maximal KbE/g

500

Verdickungsmittel auf der Basis von Pflanzengummi (Guarkernmehl, Xanthangummi u. a.)

Schimmelpilze,
unzulassig in Gewicht
einem des Produktes von

(g)

1,0

EiweilRhydrolysat aus Sojarohstoffen

Schimmelpilze
maximal KbE/g

10

EiweilRkonzentrat aus Sonnenblumenkernen; Getranke auf der Basis von Sojabohnen;

EiweilRprodukte aus Soja (Tofu), Okara; Ansatze lyophil getrocknet (fiir die Herstellung von
Fermentierten Fleisch-, Fisch- und Gemiseprodukten)

50

Fasern aus Kleie; Schrot aus Gemiise, ausgepresste Friichte; Pektin (fiir Kinder- und
Didtnahrung; Biomasse aus einzelligen Pflanzen und Hefe fiir die industrielle Verarbeitung;
Salate aus rohem Gemiise und Friichten mit Sauce (Mayonnaise u. a. ); Salate aus rohem
Gemise mit Ei, eingemachtem Gemise und eingemachten Frichten u. s. w. mit Sauce
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

(Mayonnaise u. a. ); verschiedene Salate aus gekochtem Gemiise und Gerichte aus gekochtem,
gebratenem, gediinstetem Gemise mit Sauce (Mayonnaise u. a.); Salate mit Fleisch, Geflugel,
Fisch, Gerduchertem u. &. mit Saucen (Mayonnaise u. &.)

100

Isolate und Konzentrate aus pflanzlichem Eiweil3, Sojamehl; Konzentrat aus Sojaeiwei und
Sojamehl, texturiert; Kleie aus Getreidekornern; Pektin (fiir den Massenverbrauch); Speiseagar,
Agaroid, Furzellaran, Alginatnatrium; Karrageen, Melasse mit niedrigem Gesamtzuckerwert;
Maltin, Maltodextrin; Glukose-Fruchtsirup; Glukosegranulat mit Saftzusatzen; gepresste Hefe zum
Brotbacken; Xylit, Sorbit, Mannit und andere Zuckeralkohole; Feinkostsaucen in Pulverform
(warmegetrocknet); Geschmackszusatze in Pulverform mit Gemiise, Krdutern und Gewirzen
(warmegetrocknet); Konzentrate aus Hauptspeisen, die nicht gekocht werden miissen
(Instantsuppen);

Vor- und Hauptspeisen extrudiert, die nicht gekocht werden missen; Trockenbreikonzentrat fir
die Sofortzubereitung; Trockenprodukte fir die Prophylaxeerndahrung: Mischungen aus Zerealien,
Milch, Fleisch (extrudiert)

200

Trockenbriihekonzentrat mit Gewiirzen, die gekocht werden miissen

250

Starke mit hohem Aminopektingehalt (wachsartig), quellend, extrudierte Starke

500

Trockenstarke (aus Kartoffeln, Mais, Erbsen); Trockensuppen aus verschiedenen Zutaten, die
gekocht werden missen; Trockengriitze aus Friichten und Beeren

1.9. Bioaktive Nahrungsergdanzungsmittel

Indikator

zulassiger
Wert

Anmerkungen

Anzahl der mesophilen

5x103

Bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Bliitenstaub in Form von Sirup, Extrakt, Aufguss,
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

aeroben und fakultativ
anaeroben
Mikroorganismen,

maximal KbE/g (cm3)

Balsam, Tee aus bioaktiven NEM(Trockentee fiir Kinder)

1x10

Bioaktive NEM auf der Basis natlirlicher Mineralien (Zeolithe u. a.), u. a. Mumijo; bioaktive NEM
auf pflanzlicher Basis, u. a. Blitenstaub in Form von Tabletten, Kapseln, Pulver; bioaktive NEM
auf der Basis von verarbeiteten Fleisch- und Milchrohstoffen, u. a. Innereien, Gefligel,
GliederfuRlern, Amphibien, Imkereiprodukten (Koniginfuttersaft, Propolis u. a. ), trocken;
bioaktive NEM auf Fleischbasis, u. a. aus Geflligelinnereien; bioaktive NEM auf Milchbasis;
bioaktive NEM auf der Basis von Fisch, Meeresweichtieren, Krebstieren, Muscheln u. a.
Meeresfrichten und pflanzlichen Meeresorganismen (Algen u. a.); bioaktive NEM auf der Basis
von einzelligen Algen (Spirulina, Chlorella u. a.), Hefe und ihren Lysaten

5x10

bioaktive NEM auf der Basis von vorwiegend essbaren Fasern (Zellulose, Pflanzengummi, Pektin,
Gummi, mikrokristallische Zellulose, Kleie, Polysaccharide aus Friichten, Chitosan u. a.
Polysaccharide); bioaktive NEM auf der Basis reiner Substanzen (Vitamine, Mineralstoffe,
organische u. a.) oder von Konzentraten (Pflanzenextrakten u. a.) mit verschiedenen Zusatzen, u.
a. Trockenkonzentrate fiir Getranke

5x10

bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Blitenstaub: Mischungen aus getrockneten
Heilkrdutern (Tees)

Bakterien aus der Gruppe
der Kolibakterien,
unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g)

10

FlUssige bioaktive NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus konzentrierten probiotischen
Mikroorganismen; fliissige bioaktive NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus nicht
konzentrierten probiotischen Mikroorganismen

2,0

Trockene bioaktive NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus probiotischen Mikroorganismen

1,0

bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Blutenstaub: fliissig in Form von Sirup, Extrakt,
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Aufguss, Balsam u. a.; trockene bioaktive NEM auf der Basis reiner probiotischer
Mikroorganismen mit Zusdtzen von Aminosaure, Mikroelementen, mono-, di- und
Polysacchariden u. s. w.

0,1

bioaktive NEM auf der Basis von Giberwiegend essbaren Fasern (Zellulose, Pflanzengummi,
Pektin, Gummi, mikrokristallische Zellulose, Kleie, Polysaccharide aus Friichten, Chitosan u. a.
Polysaccharide); bioaktive NEM auf der Basis reiner Substanzen (Vitamine, Mineralstoffe,
organische u. a.) oder von Konzentraten (Pflanzenextrakten u. a.) mit verschiedenen Zusatzen, u.
a. Trockenkonzentrate fiir Getranke; bioaktive NEM auf der Basis natiirlicher Mineralien
(Zeolithe u. a.), u. a. Mumijo; bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Blitenstaub in Form von
Tabletten, Kapseln, Pulver; bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Bliitenstaub in Form von
Tabletten, Kapseln, Pulver mit dem Zusatz von probiotischen Mikroorganismen; Tee aus
bioaktiven NEM (Trockentee fir Kinder); bioaktive NEM auf der Basis von verarbeiteten Fleisch-
und Milchrohstoffen, u. a. aus Innereien, Gefllgel, GliederfiiBlern, Amphibien, Imkereiprodukten
(Koniginfuttersaft, Propolis u. a. ), trocken; bioaktive NEM auf Fleischbasis, u. a. aus
Gefligelinnereien; bioaktive NEM auf Milchbasis; bioaktive NEM auf der Basis von Fisch,
Meeresweichtieren, Krebstieren, Muscheln u. a. Meeresfriichten und pflanzlichen
Meeresorganismen (Algen u. a.), trocken; bioaktive NEM auf der Basis von einzelligen Algen
(Spirulina, Chlorella u. a.), Hefe und ihren Lysaten

0,01

bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Bliitenstaub: Mischungen aus getrockneten
Heilkrdutern (Tees)

E.coli,

unzuldssig in einem

Gewicht des Produktes

von (g)

5,0

Trockene bioaktive NEM auf der Basis reiner probiotischer Mikroorganismen mit Zusatzen von
Aminosaure, Mikroelementen, mono-, di- und Polysacchariden u.s. w.

1,0

bioaktive NEM auf der Basis von vorwiegend essbaren Fasern (Zellulose, Pflanzengummi, Pektin,
Gummi, mikrokristallische Zellulose, Kleie, Polysaccharide aus Friichten, Chitosan u. a.
Polysaccharide); bioaktive NEM auf der Basis reiner Substanzen (Vitamine, Mineralstoffe,
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

organische u. a.) oder von Konzentraten (Pflanzenextrakten u. a.) mit verschiedenen Zusatzen, u.
a. Trockenkonzentrate flir Getranke; bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Blitenstaub in
Form von Tabletten, Kapseln, Pulver ohne Zusatze von Mikroorganismen und Probiotika, Tee aus
bioaktiven NEM (Trockentee fiir Kinder); bioaktive NEM auf der Basis von verarbeiteten Fleisch-
und Milchrohstoffen, u. a. aus Innereien, Gefllgel, GliederfiiBlern, Amphibien, Imkereiprodukten
(Koniginfuttersaft, Propolis u. a. ), trocken; bioaktive NEM auf Fleischbasis, u. a. aus
Gefligelinnereien; bioaktive NEM auf Milchbasis; bioaktive NEM auf der Basis von Fisch,
Meeresweichtieren, Krebstieren, Muscheln u. a. Meeresfriichten und pflanzlichen
Meeresorganismen (Algen u. a.), trocken; bioaktive NEM auf der Basis von einzelligen Algen
(Spirulina, Chlorella u. a.), Hefe und ihren Lysaten

0,1

bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Blitenstaub: Mischungen aus getrockneten
Heilkrdutern (Tees)

S.aureus,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes
von (g)

10

Flussige bioaktive NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus konzentrierten probiotischen
Mikroorganismen; flissige bioaktive NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus nicht
konzentrierten probiotischen Mikroorganismen

2,0

Trockene bioaktive NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus probiotischen Mikroorganismen

1,0

bioaktive NEM auf der Basis natlirlicher Mineralien (Zeolithe u. a.), u. a. Mumijo; bioaktive NEM
auf pflanzlicher Basis, u. a. Bliitenstaub in Form von Tabletten, Kapseln, Pulver ohne Zusatz von
Mikroorganismen und Probiotika, Tee aus bioaktiven NEM (Trockentee fiir Kinder); bioaktive
NEM auf der Basis von verarbeiteten Fleisch- und Milchrohstoffen, u. a. aus Innereien, Gefliigel,
GliederfuRlern, Amphibien, Imkereiprodukten (Koniginfuttersaft, Propolis u. a. ), trocken;
bioaktive NEM auf Fleischbasis, u. a. aus Geflligelinnereien, bioaktive NEM auf Milchbasis
bioaktive NEM auf der Basis von Fisch, Meeresweichtieren, Krebstieren, Muscheln u. a.
Meeresfrichten und pflanzlichen Meeresorganismen (Algen u. a.), trocken; Trockene bioaktive
NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus Mikroorganismen mit Zusatzen von Aminosaure,
Mikroelementen, mono-, di- und Polysacchariden u.s. w
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Schimmel
maximal KbE/g

10

Trockene bioaktive NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus probiotischen Mikroorganismen;
Flissige bioaktive NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus konzentrierten probiotischen
Mikroorganismen (zusammen mit Hefe); flissige bioaktive NEM auf der Basis von reinen
Kulturen aus nicht konzentrierten probiotischen Mikroorganismen (zusammen mit Hefe)

50

bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Blitenstaub in Form von Sirup, Extrakt, Aufguss,
Balsam , Tee aus bioaktiven NEM (Trockentee fiir Kinder); Trockene bioaktive NEM auf der Basis
reiner probiotischer Mikroorganismen mit Zusatzen von Aminosaure, Mikroelementen, mono-,
di- und Polysacchariden u. s. w.; bioaktive NEM auf der Basis von Hefe und ihren Lysaten

100

bioaktive NEM auf der Basis von vorwiegend essbaren Fasern (Zellulose, Pflanzengummi, Pektin,
Gummi, mikrokristallische Zellulose, Kleie, Polysaccharide aus Friichten, Chitosan u. a.
Polysaccharide) (zusammen mit Hefe;

bioaktive NEM auf der Basis reiner Substanzen (Vitamine, Mineralstoffe, organische u. a.) oder
von Konzentraten (Pflanzenextrakten u. a.) mit verschiedenen Zusatzen, u. a.
Trockenkonzentrate fiir Getranke ( zusammen mit Hefe);

bioaktive NEM auf der Basis natiirlicher Mineralien (Zeolithe u. a.), u. a. Mumijo (zusammen mit
Hefe);

bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Blitenstaub in Form von Tabletten, Kapseln, Pulver
ohne Zusatze von Mikroorganismen und Probiotika;

bioaktive NEM auf der Basis von einzelligen Algen (Spirulina, Chlorella u. a.),

200

bioaktive NEM auf der Basis von Imkereiprodukten (Kéniginfuttersaft, Propolis u. a. ), trocken
(zusammen mit Hefe) ; bioaktive NEM auf der Basis von pflanzlichen Meeresorganismen (Algen
u. a.), Trocken (zusammen mit Hefe)

10

bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Blitenstaub: Mischungen aus getrockneten
Heilkrdutern (Tees)

Hefe,

10

Trockene bioaktive NEM auf der Basis von reinen Kulturen aus probiotischen Mikroorganismen;
bioaktive NEM auf der Basis von Hefe und ihren Lysaten
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen
maximal KbE/g
bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Bllitenstaub, fliissig, in Form von Sirup, Extrakt,
50 Aufguss, Balsam , Tee aus bioaktiven NEM(Trockentee fiir Kinder); Trockene bioaktive NEM auf
der Basis reiner probiotischer Mikroorganismen mit Zusdtzen von Aminosdure, Mikroelementen,
mono-, di- und Polysacchariden u.s. w.
bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a. Bliitenstaub in Form von Tabletten, Kapseln, Pulver
100 ohne Zusatze von Mikroorganismen und Probiotika; bioaktive NEM auf pflanzlicher Basis, u. a.
Blitenstaub: Mischungen aus getrockneten Heilkrdautern (Tees);
bioaktive NEM auf der Basis von einzelligen Algen (Spirulina, Chlorella u. a.)
Lebende Zellen,
unzu.Ia55|g In €inem 0,1 bioaktive NEM auf der Basis von Hefe und ihren Lysaten
Gewicht des Produktes
von (g)
B.cereus, bioaktive NEM auf der Basis natirlicher Mineralien (Zeolithe u. a.), u. a. Mumijo; bioaktive NEM
unzuldssig in einem 2 auf pflanzlicher Basis, u. a. Bllitenstaub in Form von Tabletten, Kapseln, Pulver; bioaktive NEM
2x10

Gewicht des Produktes
von (g)

auf pflanzlicher Basis, u. a. Bllitenstaub, fliissig, in Form von Sirup, Extrakt, Aufguss, Balsam u.
a.; Tee aus bioaktiven NEM (Trockentee fiir Kinder)

1.10. Lebensmittel fiir Schwangere und stillende Miitter

Indikator

zulassiger
Wert

Anmerkungen
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen
Anzahl der mesophilen
aeroben und fakultativ
anaeroben 5 x 103 Instant-Krdutertees (auf pflanzlicher Basis)
Mikroorganismen,
maximal KbE/g (cm?3)
4 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Trockenprodukte fir die
2,5x10 Sofortzubereitung (verbrauchsfertig)
5 x 104 Fertigbreie auf der Basis von Milch und Getreide (fir die Sofortzubereitung)
Bakterien aus der Gruppe
der Kc.)'llb_ak_terlien, Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Flissigprodukte auf der Basis
unzuldssig in einem 3.0 von Sauermilch und gegorenem Soja
Gewicht des Produktes gee )
von (g
10 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Trockenprodukte fiir die
’ Sofortzubereitung (verbrauchsfertig); Instant-Krdutertees (auf pflanzlicher Basis)
0,1 Fertigbreie auf der Basis von Milch und Getreide (fir die Sofortzubereitung)
E.coli,
unzuldssig in einem 10 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Trockenprodukte fiir die
Gewicht des Produktes Sofortzubereitung (verbrauchsfertig)
von (g)
S.aureus,
unzul3ssig in einem 10 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Flissigprodukte auf der Basis

Gewicht des Produktes
von (g)

von Sauermilch und gegorenem Soja
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen
10 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Trockenprodukte fiir die
’ Sofortzubereitung (verbrauchsfertig)
Schimmel, 10 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Flissigprodukte auf der Basis
maximal KbE/g von Sauermilch und gegorenem Soja
50 Instant-Krdutertees (auf pflanzlicher Basis)
100 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Trockenprodukte fiir die
Sofortzubereitung (verbrauchsfertig)
200 Fertigbreie auf der Basis von Milch und Getreide (fir die Sofortzubereitung)
Hefe, 10 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Flissigprodukte auf der Basis
maximal KbE/g von Sauermilch und gegorenem Soja
50 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Trockenprodukte fiir die
Sofortzubereitung (verbrauchsfertig); Instant-Krautertees (auf pflanzlicher Basis)
100 Fertigbreie auf der Basis von Milch und Getreide (fir die Sofortzubereitung)
B.' cereus unzuldssig in Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Flissigprodukte auf der Basis
einer Menge des 1.0 von Sauermilch und gegorenem Soja
Produktes von (cm?3) ge8 J
B. cereus, maximal KbE/g 100 Instant-Krdutertees (auf pflanzlicher Basis)
2 Produkte auf Milchbasis und auf der Basis von Isolat und SojaeiweiR: Trockenprodukte fiir die
2x10

Sofortzubereitung (verbrauchsfertig)

1.11 Spezielle Kindernahrung fiir Kinder im Sauglings- und Kleinkindalter , die in Milchkiichen hergestellt (zubereitet) wird
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen

Anzahl der mesophilen
aeroben und fakultativ Mischungen aus adaptierter Milch, sterilisiert, sterilisiert und nicht aseptisch ausgeschenkt sowie
anaeroben 1 x 102 kalzinierter Quark aus der Herstellung (Zubereitung ) in Milchkiichen
Mikroorganismen,
KbE/g

2 x 102 Pasteurisierte Wirstchen auf Fleischbasis (ab 1,5 Jahren und alter

5 x 102 In Milchkiichen wiederhergestellte pasteurisierte Trockenmischungen

1x10° Fertigbreie aus Milch, die in Milchklchen zubereitet werden

1x10% Trockenbreie ohne Milch, schnelllgslich (zur Sofortzubereitung), I6sliches Geback

3 Aufgisse aus Hagebutten, Schwarzer Johannisbeere u. a., die in Milchklichen zubereitet werden;

5x10 Krautergetrank fur Kinder (Krdutertee)

5% 107 Mehl und Getreide, die gekocht werden missen
Bakterien aus der Gruppe
der Kolibakterien,
unzuldssig in einem 0,1 Mehl und Getreide, die gekocht werden miissen
Gewicht des Produktes
von (g, cm3)

03 Quark, Quarkprodukte, Produkte auf Quarkbasis, Acidofilus-Paste, Eiweillpaste mit niedrigem
’ Laktosegehalt, die in Milchklchen zubereitet werden
Trockenbreie ohne Milch, schnelll6slich (zur Sofortzubereitung);
10 Losliches Geback; Pasteurisierte Wirstchen auf Fleischbasis; Krautergetrank fir Kinder

(Krautertee); kalzinierter Quark, Fertigbreie aus Milch, Aufglisse aus Hagebutten, Schwarzer
Johannisbeere u. a., die in Milchkiichen zubereitet werden
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen
3,0 Sauermilchprodukte, nicht aseptisch ausgeschenkt, aus Milchkiichen
Mischungen aus adaptierter Milch, sterilisiert, Milch und Sahne, sterilisiert, nicht aseptisch
10 ausgeschenkt und in Milchkiichen wiederhergestellte pasteurisierte Garmittel (flissig), die in
Milchkiichen zubereitet werden
E.coli, Mischungen aus adaptierter Milch, sterilisiert, Milch und Sahne, sterilisiert, nicht aseptisch
unzuldssig in einem 10 ausgeschenkt, wiederhergestellte pasteurisierte Trockenmischungen, Sauermilchprodukte,
Gewicht des Produktes nicht aseptisch ausgeschenkt, Aufglisse aus Hagebutten, Schwarzer Johannisbeere u. a.,
von (g, cm?3) Garungsmittel (flUssig), die in Milchkiichen zubereitet werden
. Mischungen aus adaptierter Milch, sterilisiert, Milch und Sahne sterilisiert und nicht aseptisch
S.aureus unzuldssig in ) . . .

. . ausgeschenkt; wiederhergestellte pasteurisierte Trockenmischungen, Sauermilchprodukte,
einem Gewicht des 10 ) ) . . ..
Produktes von (g, cm?) nicht aseptisch ausgeschenkt, Aufgiisse aus Hagebutten, Schwarzer Johannisbeere u. §,

’ Garungsmittel (flissig), die in Milchkiichen zubereitet werden
10 Quark, Quarkprodukte, Produkte auf Quarkbasis, Acidofilus-Paste, Eiweillpaste, kalzinierter
! Quark, Fertigbreie aus Milch, die in Milchkichen zubereitet wurden
Schimmel, KbE/g 50 Krautergetrank fur Kinder (Krdutertee)
100 Trockenbreie ohne Milch, schnell 16slich (zur Sofortzubereitung)
200 Mehl und Getreide, die gekocht werden miissen
Hefe , KbE/ 50 Mehl und Getreide, Trockenbreie ohne Milch, schnell I6slich (zur Sofortzubereitung);
’ & Trockenbreie ohne Milch, schnell 16slich (zur Sofortzubereitung)
100 Mehl und Getreide, die gekocht werden missen; Trockenbreie ohne Milch, schnell |6slich,
die gekocht werden miissen
in10g - . . . ..
B. cereus, KbE/g o Pasteurisierte Wirstchen auf Fleischbasis (ab 1,5 Jahren und élter)
unzulassig
20 In Milchkiichen wiederhergestellte pasteurisierte Trockenmischungen




107

. zulassiger
Indikator Wert Anmerkungen
100 Krautergetrank fur Kinder (Krdutertee)
2 x 102 Trockenbreie ohne Milch, schnellléslich (zur Sofortzubereitung)
1.12. Speazialisierte Kindernahrung fiir Kinder im Vorschulalter
. zulassiger
Indikator Wert Anmerkungen
Anzahl der mesophilen
aeroben und fakultativ Wurstwaren; Pasteten, Feinkostware aus Fleisch, Brotwaren, Galetten, Cracker;
anaeroben 1x103 Halbfertigprodukte aus Fisch und anderen Fischereiprodukten: strukturierte Erzeugnisse
Mikroorganismen, (Stabchen aus Krebsfleisch u. a.)
KbE/g
2,5 x 103 Lebkuchen und Honigkuchen ohne Fillung
3 Kuchen mit Puderzucker, glasiert, mit Nissen, Sukkade, getrankt mit Fruchtsaft, Rum; Kuchen
5,0x10 und Roulettekuchen, hermetisch verpackt; Waffeln ohne
Flllung, mit Frucht-, Creme-, Buttercremefillung; Lebkuchen und Honigkuchen mit Fillung
4

1x10

Biskuitrolle mit Fruchtfillung, Sukkade, Mohn, Niissen;
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

Zuckergebédck mit Schokoladeniiberzug, Hefegeback mit Cremeschichten, Cremefillung;
Feinkostwaren aus Fisch und anderen Fischereiprodukten, thermisch behandelt: Fisch und
Erzeugnisse aus Fischhack, gebacken, gekocht, u. a. tiefgefroren; ohne thermische Behandlung;
Salat aus Fisch und Meeresfriichten ohne Sauce

2x10

Halbfertigprodukte aus Fisch und anderen Fischereiprodukten: schnellgefrorene Fertiggerichte
aus Fisch, u. a. vakuumverpackt

5x10

Nudelprodukte fiir die Schnellzubereitung mit Zusatzen auf Milch- und pflanzlicher Basis;
Biskuitrolle mit Sahne- und Buttercremefiillung; Waffeln mit Nuss-Pralinéfillung und
Schokoladenliberzug; Halbfertigprodukte aus Fisch und anderen Fischereiprodukten

1x10

Halbfertigprodukte aus naturbelassenen Fleischrohstoffen

5x10

Halbfertigprodukte aus naturbelassenen Fleischrohstoffen

Bakterien aus der Gruppe

der Kolibakterien,

unzuldssig in einem
Gewicht des Produktes

von (g)

1,0

Wurstwaren, Pasteten, Feinkostware aus Fleisch, Brotwaren; Biskuitrolle mit Fruchtfillung,
Sukkade, Mohn, Nissen, Lebkuchen, Honigkuchen, Galetten, Cracker; Feinkostwaren aus
Fisch und anderen Fischereiprodukten, thermisch behandelt: Fisch und Erzeugnisse aus
Fischhack, gebacken, gekocht, u. a. tiefgefroren; Feinkostwaren aus Fisch und anderen
Fischereiprodukten ohne thermische Behandlung: Salat aus Fisch und Meeresfriichten ohne
Sauce, strukturierte Lebensmittel (Stabchen aus Krebsfleisch)

0,1

Nudelprodukte fiir die Schnellzubereitung mit Zusatzen auf Milch- und pflanzlicher Basis;
Kuchen mit Puderzucker, glasiert, mit Nissen, Sukkade,

getrankt mit Fruchtsaft, Rum; Kuchen und Roulettekuchen, hermetisch verpackt;
Waffeln ohne Fiillung, mit Frucht-, Creme-, Buttercremefillung;

Lebkuchen und Honigkuchen mit Fillung; Zuckergeback mit Schokoladenlberzug, Hefegeback
mit Cremeschichte, Cremefiillung;  Schnellgefrorene Fertiggerichte aus Fisch, u. a.
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen
vakuumverpackt
Nudelprodukte fir die Schnellzubereitung mit Zusatzen auf Milchbasis; Biskuitrolle mit Sahne-
0,01 und Buttercremefillung; Waffeln mit Nuss-Pralinéfiillung und Schokoladeniiberzug;
Halbfertigprodukte aus Fisch und anderen Fischereiprodukten
0,001 Halbfertigprodukte aus Fleischrohstoffen
E. coli,
unzu.la55|g N einem Wurstwaren mit einer Haltbarkeitsdauer von liber 5 Tagen; Pasteten, Feinkostware aus Fleisch
Gewicht des Produktes 1,0 . . .
mit einer Haltbarkeitsdauer von tber 72 Std.
von (g)
S.aureus Wurstwaren, Brotwaren, Biskuitrolle mit Fruchtfiillung, Sukkade, Mohn, Nissen;
R Feinkostfertigwaren aus Fisch und anderen Fischereiprodukten, thermisch behandelt: Fisch und
unzu.la55|g In €énem 1,0 Erzeugnisse aus Fischhack, gebacken, gekocht, u. a. tiefgefroren; Feinkostwaren aus Fisch
Gewicht des Produktes . . . .
von (g) und anderen Fischereiprodukten ohne thermische Behandlung. Salat aus Fisch und
g Meeresfrichten ohne Sauce, strukturierte Lebensmittel (Stdbchen aus Krebsfleisch u. a.)
Halbfertigprodukte aus naturbelassenen Fleischrohstoffen und Nudelprodukte fiir die
01 Schnellzubereitung mit Zusatzen auf Milchbasis; Biskuitrolle mit Sahne- und
’ Buttercremefiillung; Kuchen und Roulettekuchen , hermetisch verpackt; Geback mit
Cremeschicht, Cremefillung; Schnellgefrorene Fertiggerichte aus Fisch, u. a. vakuumverpackt
0,01 Halbfertigprodukte aus Fisch und anderen Fischereiprodukten
Bakterien aus der Gruppe
Proteus, . . . . . .
e Feinkostwaren aus Fisch und anderen Fischereiprodukten, nicht thermisch behandelt: Salat aus
unzuléssig in einem 0,1

Gewicht des Produktes
von (g)

Fisch und Meeresfriichten ohne Sauce
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Indikator Wert Anmerkungen
Sulfit reduzierende Feinkostwaren aus Fisch und anderen Fischereiprodukten, thermisch behandelt: Fisch und
Clostridien, 1,0 Erzeugnisse aus Fischhack, gebacken, gekocht, u. a. tiefgefroren, vakuumverpackt; strukturierte
(g) Lebensmittel (Stabchen aus Krebsfleisch u. a.)
Wurstwaren, nawrtetbl, Pasteten, Feinkostware aus Fleisch; Halbfertigprodukte aus Fisch und
0,1 ) . . . .
anderen Fischereiprodukten; Schnellgefrorene Fertiggerichte aus Fisch, u. a. vakuumverpackt
0,01 Halbfertigprodukte aus Fisch und anderen Fischereiprodukten, vakuumverpackt
V. parahaemolyticus,
p. vt 100 Halbfertigprodukte aus Meeresfisch
maximal KbE/g
Bakterien der Gruppe
Enterococcus, maximal 1 x 103 Schnellgefrorene Fertiggerichte aus Fisch aus portionierten Stiicken, u. a. vakuumverpackt
KbE/g
3 Halbfertigprodukte aus Fisch und anderen Fischereiprodukten: Erzeugnisse aus strukturiertem
2x10 Fischhack
Schimmel, 50 Brotwaren, Kuchen mit Puderzucker; Kuchen und Roulettekuchen, hermetisch verpackt;
maximal KbE/g Lebkuchen, Honigkuchen
Wurstwaren, Pasteten, Feinkostware aus Fleisch; Biskuitrolle mit Sahne- und
Buttercremefiillung, mit Fruchtfiillung, Sukkade, Mohn, Nissen; Kuchen, glasiert, mit Nlissen,
100 Sukkade, durchtrankt mit Fruchtsaft und Rum; Waffeln ohne Fillung, mit Frucht-, Creme-,
Buttercremefiillung, mit Nuss-Praliné-Fillung, Schokoladeniberzug; Zuckergeback mit
Schokoladeniiberzug, Hefegeback mit Cremeschicht, Cremefiillung; Galetten, Cracker
250 Halbfertigprodukte aus Fleischrohstoffen, paniert
Biskuitrolle mit Fruchtfillung, Sukkade, Mohn, Niissen; Kuchen mit Puderzucker, glasiert, mit
Hefe, 50 Nissen, Sukkade, getrankt mit Fruchtsaft, Rum; Kuchen und Roulettekuchen , hermetisch

maximal KbE/g

verpackt; Waffeln ohne Fillung, mit Frucht-, Creme-, Buttercremefiillung, Nuss-Praliné-Fillung,
Schokoladentliberzug; Zuckergeback mit Schokoladeniiberzug; Lebkuchen, Honigkuchen;
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zuldssiger

Indikator Wert Anmerkungen
Zuckergeback mit Schokoladeniiberzug, Hefegeback mit Cremeschichten, Cremefiillung
100 Wourstwaren, Pasteten, Feinkostwaren aus Fleisch
Hefe und Schimmel, Nudelprodukte fiir die Schnellzubereitung mit Zusitzen auf pflanzlicher Basis; Feinkostwaren
zusammen, 100 aus Fisch und anderen Fischereiprodukten, thermisch behandelt: Fisch und Erzeugnisse aus

maximal KbE/g

Fischhack, gebacken, gekocht, u. a. tiefgefroren

1.13 Spezielle heildidtetische Lebensmittel fiir Kinder, Friihgeborene und untergewichtige Kinder

Indikator zulassiger Anmerkungen
Wert
Anzahl der mesophilen
seroben und fakEItativ Produkte auf der Basis von SojaeiweiBisolat; Produkte auf der Basis vollstéandiger und teilweiser
anaeroben 3 EiweiBhydrolysat; Produkte ohne Phenylalanin oder mit niedrigem Phenylalaningehalt; Produkte
Mikroorganismen 2x10 flr Friihgeborene und (oder) untergewichtige Kinder, die bei einer Temperatur von 37-50°C
’ wiederhergestellt wurden
KbE/
g
Produkte mit niedrigem Eiweigehalt (Starken, Getreide, Nudelprodukte)); Produkte fiir
3 x 103 Frihgeborene und (oder) untergewichtige Kinder, die bei einer Temperatur von 70-85°C
wiederhergestellt wurden
1x10% Gefriergetrocknete Produkte auf Fleischbasis fir Kinder bis zu 2 Jahren
1,5 x 104 Gefriergetrocknete Produkte auf Fleischbasis fiir Kinder ab 2 Jahren
4 Produkte mit niedrigem Laktosegehalt oder ohne Laktose, Trockenmilchprodukte mit hohem
2,5x10

EiweiRgehalt
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Indikator zulassiger Anmerkungen
Wert

Bakterien aus der Gruppe Produkte mit niedrigem Laktosegehalt oder ohne Laktose; Produkte auf der Basis von
der Kolibakterien, Sojaeiweilisolat; Produkte mit niedrigem EiweilRgehalt (Starken, Getreide, Nudelprodukte);
unzulassig in einem 1,0 Produkte auf der Basis vollstandiger und teilweiser EiweilRhydrolysat; Produkte ohne
Gewicht des Produktes Phenylalanin oder mit niedrigem Phenylalaningehalt; Gefriergetrocknete Produkte auf
von (g) Fleischbasis; Produkte fir Friihgeborene und (oder) untergewichtige Kinder

03 Trockenmilchprodukte mit hohem Eiweillgehalt; Gefriergetrocknete Produkte auf Milchbasis

’ (Quark u. a.)
E. coli,
unzu.IaSS|g N einem 10 Produkte flr Friihgeborene und (oder) untergewichtige Kinder
Gewicht des Produktes
von (g)
S. aureus,
unzu.la55|g In €iném 10 Produkte fir Frihgeborene und (oder) untergewichtige Kinder
Gewicht des Produktes
von (g)
Produkte mit niedrigem Laktosegehalt oder ohne Laktose; Trockenmilchprodukte mit hohem
1,0 EiweilRgehalt; Produkte auf der Basis von SojaeiweiRisolat; Produkte ohne Phenylalanin oder mit
niedrigem Phenylalaningehalt; Gefriergetrocknete Produkte auf Milchbasis (Quark u. a.

0,1 Produkte mit niedrigem EiweilRgehalt (Starken, Getreide, Nudelprodukte)
Sulfid reduzierende
Clostridien
unzul3ssig in einem 0,1 Gefriergetrocknete Produkte auf Fleischbasis
Gewicht des Produktes
von (g)
Schimmel, 10 Produkte mit niedrigem EiweilRgehalt (Starken, Getreide, Nudelprodukte); Produkte auf der Basis
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Indikator zulassiger Anmerkungen
Wert
maximal KbE /g vollstandiger und teilweiser EiweiRhydrolysat; Produkte ohne Phenylalanin oder mit niedrigem
Phenylalaningehalt
50 Produkte auf der Basis von SojaeiweilSisolat; Produkte fiir Friihgeborene und (oder)
untergewichtige Kinder
Produkte mit niedrigem Laktosegehalt oder ohne Laktose, Trockenmilchprodukte mit hohem
100 . . . .
Eiweilgehalt; Gefriergetrocknete Produkte auf Milchbasis (Quark u. a.)
Hefe, 10 Produkte auf der Basis von SojaeiweilSisolat; Produkte fiir Friihgeborene und (oder)
maximal KbE /g untergewichtige Kinder
Produkte mit niedrigem Laktosegehalt oder ohne Laktose, Trockenmilchprodukte mit hohem
EiweilRgehalt; Produkte mit niedrigem EiweilRgehalt (Starken, Getreide, Nudelprodukte);
50 Produkte auf der Basis vollstandiger und teilweiser EiweilRhydrolysate; Produkte ohne
Phenylalanin oder mit niedrigem Phenylalaningehalt; Gefriergetrocknete Produkte auf Fleisch-
und Milchbasis (Quark u. a.)
100 Gefriergetrocknete Produkte auf Fleischbasis fiir Kinder ab 2 Jahren
Produkte auf der Basis von SojaeiweiBisolat; Produkte mit niedrigem Eiweigehalt (Starken,
B. cereus Getreide, Nudelprodukte); Produkte auf der Basis einer vollstandigen und teilweisen
T | ;<bE/ 100 EiweiBhydrolyse; Produkte ohne Phenylalanin oder mit niedrigem Phenylalaningehalt;
maxima & Gefriergetrocknete Produkte auf Fleischbasis fiir Kinder bis zu 2 Jahren; Produkte fiir
Friihgeborene und (oder) untergewichtige Kinder
2 Produkte mit niedrigem Laktosegehalt oder ohne Laktose; Gefriergetrocknete Produkte auf
2x10

Fleischbasis fur Kinder ab 2 Jahren

1.14. Die wichtigsten Nahrungsmittelrohstoffe und Zutaten fiir die Herstellung (Zubereitung) von spezieller Kindernahrung
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Indikator zuldssiger
Wert Anmerkungen
Anzahl der mesophilen
aeroben und fakultativ 10 Frisches Schlachtfleisch
anaeroben
Mikroorganismen, KbE/g
1 x 102 Raffiniertes und desodoriertes Maisoél; Sojadl; Ausgelassenes Gefllgelfett; Vitaminzusatzstoffe
2,5 X 102 Aspartam
5y 102 Raffiniertes und desodoriertes Sonnenblumendl
3 Gekihltes Schlachtfleisch; Kristallzucker, raffinierter Milchzucker; raffinierter Milchzucker;
1x10 Laktosekonzentrat
5 x 103 Maissirup; Trockener Importmaissirup; Laktulosekonzentrat; Isoliertes Sojaeiweil
Konzentrat aus Molkeeiweil}, gewonnen durch Elektrodialyse, Ultrafiltration und Elektrodialyse;
Kohlenhydrat-Eiweif3-Konzentrat; MilcheiweiBkonzentrat; Trockencaseinat; Behandeltes Reis-,
4 Buchweizen-, Hafer-, Roggenmehl; GrieR; Tiefgefrorenes Schlachtfleisch; Butter erster Giite;
1x10 Malzextrakt fiir Kindernahrung; Maisstarke erster Glite; Melasse mit niedrigem
Gesamtzuckergehalt, in Pulverform; Kohlenhydratkomponente, gewonnen durch Starke-
Fermenthydrolyse; Kartoffelstarke erster Glite; Speiselaktose; Mineralstoffzusatz, Pektin
4 Trockenzusatz aus fettarmer Milch flr Kindertrockennahrung; Trockenzusatz aus Malzextrakt
1,5x10 (far flassige Kindernehrung)
Trockenmilch mit einem Fettanteil im Gewicht von 25%, trocken, entfettet; Kohlehydrat-EiweiR-
Modul aus Molkerahm, trocken; Kohlehydrat-Eiwei-Modul aus Quark, trocken
2,5 x 104 ;Trockenmilchzusatz mit Kohlenhydrat-Eiweil3-Konzentrat fir flissige Kindernahrung;

Trockenmilchzusatz mit niedrigem Fettgehalt fiir Kindernahrung, nicht chemisch; Unbehandeltes
Getreide; Trockenes Blut fir den Verzehr;
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Indikator zuldssiger
Wert Anmerkungen
4 Unbehandeltes Mehl aus Getreidekdrnern; Unbehandeltes Mehl aus Getreidekdrnern [doppelt
5x10 im Original]; Roher Fisch, gekihlt, gefroren, tiefgefroren
5 Kuhmilch, roh (erster Giite); Tiefgefrorenes Schlachtfleisch in Scheiben und Stlicken; Gekiihltes
1x10 Gefllgel; Tiefgekuhltes Fleisch von jungen Hihnern, jungen Brathdhnchen
5 Fleisch in Stiicken ohne Knochen, mit Knochen, u. a. von Keule und Brust;
2x10 Gekihlte Gefligelinnereien
5 x 105 Kuhmilch, roh (erster Gite)
Somatische Zellen, Inhalt
’ > Kuhmilch, roh (erster Giit
in 1 cm*(g), maximal 2 x10 uhmilch, roh (erster Giite)
1 x10° Kuhmilch, roh (erster Giite)
Bakterien aus der Gruppe
der Kolibakterien,
unzuldssig in einem 3,0 Parakaseinkonzentrat
Gewicht des Produktes
von (g, cm3)
Trockenmilch mit einem Fettanteil im Gewicht von 25%, trocken, entfettet; Konzentrat aus
Molkeeiweil3, gewonnen durch Elektrodialyse, Ultrafiltration und Elektrodialyse; Kohlenhydrat-
EiweilR-Konzentrat; MilcheiweiBkonzentrat; Kohlehydrat-Eiweil-Modul aus Molkerahm, trocken;
Kohlehydrat-Eiweill-Module aus Quark, trocken; Trockencaseinat; Trockenmilchzusatz mit
10 Kohlenhydrat-Eiweif3-Konzentrat fiir fliissige Kindernahrung; Trockenmilchzusatz mit niedrigem

Fettgehalt fiir Kindernahrung, nicht chemisch behandelt; Unbehandeltes und gestoflenes
Getreide; Unbehandeltes Mehl aus Getreidekodrnern; Frisches Schlachtfleisch;

Raffiniertes und desodoriertes pflanzliches Ol; Ausgelassenes Gefliigelfett; Kristallzucker,
raffinierter Milchzucker; Maissirup; Malzextrakt fiir Kindernahrung; Maisstarke erster Gite;
Aspartam; Trockener Importmaissirup; Melasse mit niedrigem Gesamtzuckerwert, in
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Indikator zuldssiger
Wert Anmerkungen
Pulverform; Kohlenhydratkomponente, gewonnen durch Starke-Fermenthydrolyse;
Kartoffelstarke
0,3 Trockenzusatz aus fettarmer Milch fiir Kindertrockennahrung
01 Trockenzusatz aus Milch mit Malzextrakt; Unbehandeltes Getreidemehl; Gekihltes
’ Schlachtfleisch; Butter erster Giite; Isoliertes SojaeiweiR; Pektin
0,01 Tiefgefrorenes Schlachtfleisch; Roher Fisch, gekiihlt, gefroren, tiefgefroren
0,001 Tiefgefrorenes Schlachtfleisch in Scheiben und Stiicken
Trockenmilch mit einem Fettanteil im Gewicht von 25%, trocken, entfettet; Konzentrat aus
Molkeeiweil3, gewonnen durch Elektrodialyse, Ultrafiltration und Elektrodialyse;
Kohlenhydrat-Eiweif3-Konzentrat; MilcheiweiRkonzentrat; Kohlehydrat-EiweiB-Modul aus
S aureus Molkerahm, trocken; Kohlehydrat-EiweiR-Module aus Quark, trocken; Parakaseinkonzentrat;
unzuléss; in einem Trockencaseinat Trockenzusatz aus fettarmer Milch fiir Kindertrockennahrung; Trockenzusatz
. 8 1,0 aus Milch mit Malzextrakt (fir fllissige Kindernahrung); Trockenmilchzusatz mit Kohlenhydrat-
Gewicht des Produktes _ P . . e ..
von (g, cm?) Eiweill-Konzentrat fiir flissige Kindernahrung; Trockenmilchzusatz mit niedrigem Fettgehalt fiir
’ Kindernahrung, nicht chemisch behandelt; behandeltes Getreidemehl; Griel3; Raffiniertes und
desodoriertes pflanzliches Ol; Butter erster Giite; Ausgelassenes Gefliigelfett; Maissirup, u. a.
mit niedrigem Gesamtzuckerwert, in Pulverform; Speiselaktose; Laktulosekonzentrat; Vitamin-
und Mineralstoffzusatze; Isoliertes Sojaeiweild
0,01 Roher Fisch, gekiihlt, gefroren, tiefgefroren
Hefe,
unzu.Ia55|g In €ineém 1,0 Raffiniertes und desodoriertes pflanzliches Ol; Vitaminsusitze
Gewicht des Produktes
von (g, 3)
Hefe, 10 Trockenmilch mit einem Fettanteil im Gewicht von 25%, trocken, entfettet; Konzentrat aus
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Indikator

zuldssiger
Wert

Anmerkungen

maximal KbE/g

Molkeeiweil}, gewonnen durch Elektrodialyse, Ultrafiltration und Elektrodialyse; Kohlenhydrat-
Eiweil3-Konzentrat; MilcheiweiBkonzentrat; Kohlehydrat-Eiweil-Modul aus Molkerahm, trocken;
Kohlehydrat-Eiweill-Module aus Quark, trocken; Trockencaseinat; Trockenzusatz aus fettarmer
Milch fiir Kindertrockennahrung; Trockenzusatz aus Malzextrakt (fur flissige Kindernehrung);
behandeltes Mehl aus Getreidekornern; GestoRRenes Hafermehl; Kristallzucker, raffinierter
Milchzucker; Maisstarke erster Glte, trocken; Trockener Importmaissirup; Kartoffelstarke erster
Gute

50

Parakaseinkonzentrat; Trockenmilchzusatz mit Kohlenhydrat-Eiweif3-Konzentrat fiir fliissige
Kindernahrung; Trockenzusatz aus fettarmer Milch fiir Kindertrockennahrung, nicht chemisch
behandelt, fir Kindernahrung; Grie3; Malzextrakt fiir Kindernahrung; Melasse, u. a. mit
niedrigem Gesamtzuckergehalt, in Pulverform; Kohlenhydratkomponente, gewonnen durch
Starke-Fermenthydrolyse; Laktulosekonzentrat; Mineralzusatzstoffe

100

Unbehandeltes Getreide; Unbehandeltes Mehl aus Getreidekornern; Pektin

Schimmel,
maximal KbE/g

10

Kristallzucker, raffinierter Milchzucker

20

Raffiniertes und desodoriertes Maisol; Raffiniertes und desodoriertes Sojadl; Vitaminzusatzstoffe

50

Konzentrat aus Molkeeiweil3, gewonnen durch Elektrodialyse,
Kohlenhydrat-Eiweif3-Konzentrat; MilcheiweiRkonzentrat; Kohlehydrat-Eiweif-Modul aus
Molkerahm, trocken; Kohlehydrat-Eiwei-Module aus Quark, trocken; Parakaseinkonzentrat:
Trockencaseinat; Trockenzusatz aus fettarmer Milch fiir Kindertrockennahrung; Trockenzusatz
aus Malzextrakt (fur flissige Kindernehrung); Trockenmilchzusatz mit Kohlenhydrat-EiweiR-
Konzentrat fur fllssige Kindernahrung; Trockenzusatz aus fettarmer Milch ohne chemische
Behandlung fiir Kindertrockennahrung; behandeltes Mehl aus Getreidekdrnern; Griel3;
GestolRenes Hafermehl; Malzextrakt fiir Kindernahrung; Maisstarke erster Giite; Maissirup, u. a.
trocken; Kartoffelstarke erster Gite; Mineralstoffzusatze

100

Trockenmilch mit einem Fettanteil im Gewicht von 25%, trocken, entfettet ; Unbehandeltes
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Indikator zulassiger T
Wert
Getreide; Raffiniertes und desodoriertes Pflanzendl; Butter erster Giite; Melasse mit niedrigem
Gesamtzuckergehalt, in Pulverform; Kohlenhydratkomponente, gewonnen durch Starke-
Fermenthydrolyse; Speiselaktose; Laktosekonzentrat, Laktulosekonzentrat; Pektin;
200 unbehandeltes Reis-, Buchweizen-, Hafer-, Roggenmehl

Tabelle 2

2. Mikrobiologische Indikatoren fiir die Sicherheit konservierter Lebensmittel

Gruppe der konservierten
Lebensmittel

Auflagen hinsichtlich der industriellen Sterilitat

Gruppe der in Konserven Anmerkungen
nachgewiesenen Mikroorganismen

Bewertungskriterien

Vollkonserven der Gruppen
»A“und ,B“

Sporenbildende mesophile Unzulassig Sterilisierte Konserven mit
aerobische und fakultativ in 1 g (cm3) des Produkts Getreide-, Gemisebeilagen, aus

anaerobische Mikroorganismen der
Gruppen B. cereus und B. polymixa

Innereien, u. a. aus Pasteten
(alle Arten von industriell

Sporenbildende mesophile Maximal 11 Zellen

verarbeiteten Schlachttieren );
aus Gefliigelfleisch sowie
Fleisch und pflanzlichen Stoffen
u. a. aus Pastete und feinem

aerobische und fakuftativ in 1 g (cm?) des Produkts

anaerobische Mikroorganismen der
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Gruppe B. subtilis

Mesophile Clostridien C. botulinum
und (oder) C. perfringens

Unzuldssig in 1 g (cm3) des
Produkts

Mesophile Clostridien (auRer C.
botulinum und (oder) C. perfringens)

Maximal 1 Zelle
in 1 g (cm?3) des Produkts

Nicht sporenbildende Organismen, u.
a. Milchséure- und (oder)
Schimmelpilze und (oder) Hefe

Unzuldssig in 1 g (cm?3) des
Produkts

Sporenbildende thermophile
anaerobische ,aerobische und
fakultativ anaerobische
Mikroorganismen

Unzuldssig in 1 g (cm3) des
Produkts bei einer
Lagertemperatur von lber

+20°C

Hackfleisch; Konserven aus
Fisch, Fischleber und anderen
Fischereiprodukten als Fisch in
Glasern, Aluminium-und
Blechbehaltern;
Gemisekonserven mit einem
pH-Wert von 4,2 und mehr,
Konserven mit Aprikosen,
Pfirsichen und Birnen, mit
einem pH-Wert von 3,8 und
mehr, ohne den Zusatz von
Saure, auBer Safterzeugnissen
aus Friichten; Pilzkonserven mit
naturbelassenen Pilzen;

Nicht konzentrierte
Tomatenprodukte (ganze
konservierte Friichte) mit
trockenen Zusatzstoffen unter
12%, auBer Safterzeugnissen
aus Gemiuse; Getranke auf der
Basis von Sojabohnen, aseptisch
abgefullt; Bioaktive
Nahrungsergdanzungsmittel auf
pflanzlicher Basis, flUssig,
aseptisch abgefullt

Vollkonserven der Gruppen

,A“und , B” fiir Kinder-
Didatnahrung

Sporenbildende mesophile
aerobische und fakultativ
anaerobische Mikroorganismen der
Gruppen B. cereus und B. polymixa

Unzuldssig in 1 g (cm?3) des
Produkts

Sterilisierte Konserven: aus
Rindfleisch, Schweinefleisch,
Pferdefleisch u. a., mit
naturbelassenen Getreide- und
Gemiusebeilagen, aus Innereien,

ol laileal pu | lail
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aerobische und fakultativ
anaerobische Mikroorganismen der
Gruppe B. subtilis

(cm3) des Produkts

Mesophile Clostridien

Unzuldssig in 10 g (cm3) des
Produkts

Nicht sporenbildende Organismen, u.

a. Milchsaure- und (oder)
Schimmelpilze und (oder) Hefe

Unzuldssig in 1 g (cm?3) des
Produkts

Sporenbildende thermophile
anaerobische, aerobische und
fakultativ anaerobische
Mikroorganismen

Unzuldssig in 1 g (cm?3) des
Produkts

u. a. aus Pasteten (alle Arten
von industriell verarbeiteten
Schlachttieren ); aus
Geflugelfleisch sowie Fleisch
und pflanzlichen Stoffen u. a.
aus Pastete und feinem
Hackfleisch; Konserven aus
Fisch, Fischleber und anderen
Fischereiprodukten als Fisch in
Glasern, Aluminium-und
Blechbehaltern;
Gemisekonserven mit einem
pH-Wert von 4,2 und mehr,
Konserven mit Aprikosen,
Pfirsichen und Birnen, mit
einem pH-Wert von 3,8 und
mehr, ohne den Zusatz von
Saure, auBer Safterzeugnissen
aus Friichten; Pilzkonserven mit
naturbelassenen Pilzen; Nicht
konzentrierte
Tomatenprodukte (ganze
konservierte Friichte) mit
trockenen Zusatzstoffen unter
12%; auBer Safterzeugnissen
aus Gemuse;

Vollkonserven der Gruppe
”Bll

Gasbildende sporenbildende
mesophile aerobische und fakultativ
anaerobische Mikroorganismen

Unzuldssig in 1 g (cm?3) des
Produkts

Gemisekonserven mit einem
pH-Wert von 3,7-4,2, aulBer
Safterzeugnissen aus Friichten
und (oder) Gemiise;

AMavirmmaal-oNn KhE
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mesophile aerobische und fakultativ
anaerobische Mikroorganismen

(cm3) des Produkts

Mesophile Clostridien C. botulinum
und (oder) C. perfringens

Unzuldssig in 1 g (cm3) des
Produkts

Mesophile Clostridien (auRer C.
botulinum und (oder) C. perfringens)

Unzuldssig in 1 g (cm?3) des
Produkts

Nicht sporenbildende Organismen
und (oder) Schimmelpilze und (oder)
Hefe

Unzuldssig in 1. g (cm3) des
Produkts

Pilzkonserven mit marinierten
Pilzen

Vollkonserven der Gruppe
”Gll

Nicht sporenbildende Organismen
und (oder) Schimmelpilze und (oder)
Hefe

Unzulassig in 1. g (cm?3) des
Produkts

Gemisekonserven (mit pH-
Wert unter 3,7)
Fruchtkonserven oder Frucht-
Beeren-Konserven,
pasteurisiert, Konserven fiur die
Gemeinschaftsverpflegung mit
Sorbinsadure und einem pH-Wert
unter 4,0; Konserven aus
Aprikosen, Pfirsichen und
Birnen mit einem pH-Wert von
unter 3,8, aulRer
Safterzeugnissen aus Friichten
und (oder) Gemise; Gelees,
Marmelade, Konfitlren,
passierten Friichten und Beeren
mit Zucker u. a. Frucht-Beeren-
Konzentraten mit Zucker,
sterilisiert

Halbkonserven der Gruppe
”Dll

Anzahl der mesophilen aeroben und

Pasteurisierte Konserven: aus
Rindfleisch und Schweinefleisch,

fakultativ anaeroben
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Mikroorganismen (KMAFANM)

Bakterien aus der Gruppe der
Kolibakterien

Unzuldssig in 1 g (cm3) des
Produkts

B. cereus

Unzuldssig in 1 g (cm?3) des
Produkts

Sulfid reduzierende Clostridien

Unzuldssig in 1 g (cm?3) des
Produkts; flr Fisch-
Halbkonservenin 1,0 g des
Produkts *

S. aureus u. a. koagulase-positive
Staphylokokken

Unzuldssig in 1 g (cm?3) des
Produkts

gehackter Schinken aus
Gefllgelfleisch; pasteurisierte
Fischkonserven in Glasern




