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Zusammenfassung

Wie (iberwachen die Schweizer Veterindrdienste (VetD), ob Schlachtbetriebe die rechtlichen
Anforderungen beziiglich des Tierschutzes beim Schlachten und der Fleischkontrolle von
Hausgefliigel, Hauskaninchen und Laufvégeln einhalten?

Um sich dariiber einen Uberblick zu verschaffen, beauftragte das Bundesamt fir Lebensmit-
telsicherheit und Veterinarwesen (BLV) die Bundeseinheit fur die Lebensmittelkette (BLK) mit
der Prifung des Vollzuges. Dies sollte in denjenigen Kantonen geschehen, in denen Schlacht-
betriebe in den letzten Jahren mehr als 1000 kg Hausgeflligel geschlachtet und dies in der
Tierverkehrsdatenbank (TVD) gemeldet haben. Hinzu kamen Schlachtbetriebe fir Hauskanin-
chen und nach Mdéglichkeit Betriebe, die Laufvogel schlachten. Die Prifung fand im Jahr 2022
statt und wurde bei zwolf Veterinardiensten durchgefihrt. Die amtlichen Vollzugsorgane wur-
den in 26 Schlachtbetrieben begleitet. Dies ermoglichte die Beobachtung ihrer Tatigkeiten in
der Praxis. Ergénzend dazu erhob die BLK Daten zur Uberwachung der Prozesshygienekrite-
rien in Schlachtbetrieben flir Mastgefliigel und tber die Bewertung von Fussballenveranderun-
gen bei Hausgefllgel.

Was sind die Ergebnisse?

Die Bewilligungen der 26 gepriften Betriebe entsprechen mehrheitlich den rechtlichen Vor-
schriften. Fur 20 Betriebe besteht eine Vorgabe zur hdchstzulassigen stiindlichen und/oder
taglichen Schlachtfrequenz. Sieben davon haben die vorgegebene Schlachtfrequenz, ohne
vorgangigen Antrag auf Anpassung Uberschritten. Die fur diese sieben Schlachtbetriebe zu-
standigen VetD priften vor Ort die Einhaltung dieser Anforderung der Bewilligung nicht aus-
reichend. Vier Betriebe mit geringer Kapazitat haben im bertcksichtigten Zeitraum von 2019
bis 2021 den rechtlich vorgegebenen Maximalwert von 60 000 kg gewonnenem Fleisch pro
Jahr Uberschritten.

Die VetD flihren die Inspektionen zur Aufrechterhaltung der Bewilligung mehrheitlich nach den
rechtlich vorgegebenen Frequenzen durch.

Sie setzen in den Schlachtbetrieben amtliche Tierarztinnen und Tierarzte, amtliche Fachassis-
tentinnen und Fachassistenten sowie mandatierte Tierarztinnen und Tierérzte ein, um die
Schlachttier- und Fleischuntersuchung bei Hausgefligel, Hauskaninchen und Laufvigeln
durchzufiihren. Die VetD sind bestrebt, ihren Mitarbeitenden Fortbildungen zu ermdglichen.
Diese werden teilweise intern organisiert. Das Angebot praxisbezogener Weiter- und Fortbil-
dungen fur den Tierschutz beim Schlachten von Hausgeflugel, Hauskaninchen und Laufvogel
ist zurzeit gering und ausbaufahig. Die Nachweise Uber die Teilnahme der Mitarbeitenden an
Fortbildungen sind mit wenigen Ausnahmen vorhanden.

Der Prozess betreffend den Tierschutz beim Schlachten fur Hausgefligel, -kaninchen und
Laufvogel beinhaltet die Anlieferung, die Unterbringung, das Fixieren, das Betauben und Ent-
bluten. Die Schlachtbetriebe halten die rechtlichen Anforderungen mehrheitlich ein, beispiels-
weise bei den Wartezeiten, dem Witterungsschutz, der Handhabung beim Fixieren und der
Anwendung der Betdubungsmethoden.

Handlungsbedarf wurde im Bereich Tierschutz beim Schlachten bei folgenden Themen iden-
tifiziert: Handhabung der Hauskaninchen, Kenntnisse Uber Leitsymptome zur Erkennung des
Betaubungs- und Entblutungserfolges sowie Kontrolle und Dokumentation des Betaubungs-
und Entblutungserfolges.

Bei der Begleitung der amtlichen Vollzugsorgane vor Ort fielen weitere Aspekte entlang der
Prozessschritte auf. Dabei handelt es sich unter anderem um eine inkonsistente Wirkung bei
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den elektrischen Betdubungsmethoden. Die Grunde dafir liessen sich nicht abschliessend
eruieren. Die VetD suchten zusammen mit den Schlachtbetrieben individuelle Lésungsan-
satze. Es besteht Bedarf fur weitere Abklarungen.

Was hat die Erhebung zu den Prozesshygienekriterien und tber die Fussballenverédnderungen
gezeigt?

Grossbetriebe haben die Uberwachung der Prozesshygienekriterien beziiglich Campylobacter
spp. und Salmonella spp. fur Mastgefligel in ihre Selbstkontrollkonzepte implementiert. Die
VetD prufen das Vorgehen bei jahrlichen Grundkontrollen. Bis zum Zeitpunkt der Erhebung
mussten in den gepriiften Betrieben keine Massnahmen wegen einer Uberschreitung ergriffen
werden.

Geméss Infoschreiben 2018/4 dirfen Betriebe mit geringer Kapazitat auf die Uberwachung
der Prozesshygienekriterien verzichten. Alle gepriften Betriebe nutzen diese Mdglichkeit. Von
Betrieben mit geringer Kapazitat erwarten alle VetD die Gewahrleistung der Lebensmittelsi-
cherheit.

Bei fast allen Grossbetrieben und vereinzelt bei Betrieben mit geringer Kapazitat werden die
Fussballen beim Hausgeflligel stichprobenartig auf Veranderungen untersucht. Sofern diese
als tierschutzrelevant eingestuft werden, verfugen die VetD Massnahmen. Die Grossbetriebe
intensivieren die Beratung der Masterinnen und Master.
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1 Einleitung

Analyse des Tierschutzes beim Schlachten von Hausgefliigel und Laufvégeln

Analyse der Fleischkontrolle und des Tierschutzes beim Schlachten von Hauskanin-
chen

Eine Analyse der Fleischkontrolle in den grossen Gefliigelschlachtbetrieben der Schweiz
wurde in den Jahren 2016 bis 2017 durchgefiihrt. Der Tierschutz beim Schlachten von Haus-
gefliigel wurde damals nicht berticksichtigt.

Mitglieder der Standigen Kommission Lebensmittelsicherheit und Veterinardienst (StaKo LMS
VetD) und einige kantonale VetD ausserten den Wunsch, den Aspekt Tierschutz beim
Schlachten von Hausgefligel im gleichen Masse zu prifen, wie es im Rahmen der Analyse
zum Tierschutz und zur Fleischkontrolle in Schlachtbetrieben der Schweiz (2018)" durchge-
fuhrt wurde. Im Schlachtbetrieb gehért die Uberwachung der Tierschutzvorschriften zu den
Aufgaben der Vollzugsorgane vor Ort.

Das aktuelle Programm berucksichtigt Schlachtbetriebe, die in den letzten Jahren mehr als
1000 kg Hausgefliigel geschlachtet und dies in der Tierverkehrsdatenbank (TVD) gemeldet
haben. Drei Schlachtbetriebe fir Hauskaninchen und einer fir Laufvégel wurden ebenfalls be-
rucksichtigt. Die Auswahl basierte auf der Anzahl der durchgefuhrten Schlachtungen.

Uberwachung der Prozesshygienekriterien bei Mastgefliigel

In der Verordnung des EDI uber die Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln (HyV) ist ein
Prozesshygienekriterium flr Salmonella spp. fur Schlachttierkérper von Masthihnern und
Truthihnern definiert. Das Prozesshygienekriterium flir Campylobacter spp. fur Schlachttier-
kdrper von Masthahnern wurde mit dem Inkrafttreten der revidierten HyV vom 1. Mai 2017
definiert.

Mit den in der HyV definierten Kriterien flr die Prozesshygiene wurden Richtwerte flr die Kon-
tamination festgesetzt, bei deren Uberschreitung Korrekturmassnahmen erforderlich sind, um
die Prozesshygiene in Ubereinstimmung mit dem Lebensmittelrecht zu gewahrleisten.

Die Prozesshygienekriterien sind im Rahmen der Selbstkontrolle durch den Betrieb zu prifen
und deren Einhaltung zu gewahrleisten. Die Vollzugsorgane Uberpriufen im Betrieb die Umset-
zung der Selbstkontrolle.

2 Auftrag

Analyse des Tierschutzes beim Schlachten von Hausgefliigel und Laufvégeln

Analyse der Fleischkontrolle und des Tierschutzes beim Schlachten von Hauskanin-
chen

Das Programm soll einen Uberblick geben, wie es um den Tierschutz beim Schlachten von
Hausgefllgel, Hauskaninchen und Laufvdgeln bestellt ist und inwieweit die rechtlichen Vorga-
ben der Fleischkontrolle beim Schlachten von Hauskaninchen umgesetzt werden.

" BLK Analyse: Tierschutz und Fleischkontrolle in Schlachtbetrieben 2018
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Uberwachung der Prozesshygienekriterien bei Mastgefliigel

Das Programm soll einen Uberblick tiber die Umsetzung der rechtlichen Vorgaben zu den
Prozesshygienekriterien auf Stufe Gefligelschlachtung geben.

3 Ziel

Analyse des Tierschutzes beim Schlachten von Hausgefliigel und Laufvégeln

Analyse der Fleischkontrolle und des Tierschutzes beim Schlachten von Hauskanin-
chen

Durch die gewonnenen Erkenntnisse im Bereich Tierschutz beim Schlachten von Hausgeflu-
gel, Hauskaninchen und Laufvogeln und der Fleischkontrolle bei Kaninchen kénnen Hand-
lungsfelder formuliert werden um das System zu verbessern.

Uberwachung der Prozesshygienekriterien bei Mastgefliigel

Die erhobenen Daten sollen einen Uberblick dariiber geben, inwieweit die rechtlichen Vorga-
ben bei der Geflugelschlachtung umgesetzt werden. In Abhangigkeit von den Ergebnissen
kann gepruft werden, ob Massnahmen zur Verbesserung des Kontrollsystems ergriffen wer-
den mussen.

4 Vorgehen und Methodik

Analyse der Konformitat von gesetzlichen Vorgaben und der Verantwortlichkeiten der amtli-
chen Fleischkontrolle im Bereich Tierschutz beim Schlachten:

— Erhebung von Daten (Zustandigkeiten, Organisation und Uberwachung);

— Studium von Unterlagen;

— Befragung von Mitarbeitenden der VetD und der amtlichen Fleischkontrolle;

— angemeldete Inspektionen wahrend der laufenden Schlachtprozesse;

— Verifikation der Daten und Informationen vor Ort zur praktischen Umsetzung bzw. Ein-
haltung der Vorgaben.

Jeder besuchte VetD erhielt einen Einzelbericht. Dieser enthalt, wenn angebracht, Empfeh-

lungen zur Verbesserung seines Vollzugssystems. Eine Zusammenfassung der Ergebnisse
steht dem BLV in Form dieses Schlussberichtes zur Verfigung.

Tabelle 1: Anzahl besuchter Kantone und Schlachtbetriebe je Tierart

Betriebe je Tierart
Anzahl Total
Kantone Betriebe Hausgefliigel Hauskaninchen Laufvégel
12 26 22 4 1
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5 Ergebnisse

5.1 Fleischkontrolle und Tierschutz beim Schlachten

5.1.1 Betriebsbewilligungen

Ergebnisse

Fur alle besuchten Betriebe liegen gliltige befristete bzw. unbefristete Bewilligungen vor. Diese
sind nicht in jedem Fall formell korrekt. Bei den Abweichungen? handelt es sich um:

— die fehlende Vorgabe fir die héchstzulassige stiindliche bzw. tagliche Schlachtfre-
quenz gemass Art. 6 Abs. 3 Bst. a der Verordnung Uber das Schlachten und die
Fleischkontrolle (VSFK, (7));

— die Einstufung als Grossbetrieb gemass Art. 3 Bst. | anstatt als Betrieb mit geringer
Kapazitat gemass Art. 3 Bst. m der VSFK (4);

— eine falsch definierte Schlachtfrequenz: in der Bewilligung wird eine tagliche héchstzu-
lassige Schlachtfrequenz fir eine gelegentliche Schlachtung von Hauskaninchen defi-
niert. Dies entspricht nicht dem Art. 3 Bst. p der VSFK (1);

— den bewilligten Einsatz eines vom Schlachtbetrieb angestellten Tierarztes fur die
Schlachttier- und Fleischuntersuchung, was den Vorgaben des Art. 52 VSFK wider-
spricht (1).

Von den 26 geprften Schlachtbetrieben flr Hausgefliigel, Hauskaninchen und Laufvogel ver-
fligen 20 Uber eine Bewilligung als Betrieb mit geringer Kapazitat gemass Art. 3 Bst. m der
VSFK. Die Schlachtmengen aus den Jahren 2019 bis 2021 zeigen fur vier dieser Betriebe eine
Uberschreitung des heute gliltigen Maximalwertes von 60000 kg gewonnenem Fleisch je Jahr
gemass Art. 3 Bst. m Ziffer 2 der VSFK. Diese Betriebe gelten somit, entgegen der Kategori-
sierung in der Bewilligung, als Grossbetriebe.

Gemass Art. 19 Abs. 4 der Verordnung uber den Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung
(LMVV) gibt die kantonale Behdrde die Bewilligungsnummern einschliesslich erganzender
Codes und Unternummern in das Informationssystem flr Vollzugsdaten des 6ffentlichen Ve-
terinardienstes? ein. Die Daten auf der Internetseite des BLV* stimmen nicht mit den Angaben
in den Bewilligungen von flnf Schlachtbetrieben Uberein.

Schlussfolgerung

Die Qualitat der Bewilligungsverfligungen hat sich seit den letzten Prifungen der BLK® ver-
bessert. Mit wenigen Ausnahmen verfiigen die besuchten Schlachtbetriebe Uber korrekt aus-
gestellte Bewilligungen.

In der Schweiz darf ein Betrieb mit geringer Kapazitat laut Art. 3 Bst. m Ziffer 2 der VSFK
zurzeit die Menge von 60000 kg an gewonnenem Fleisch anderer Tiere® pro Jahr nicht tiber-
schreiten. Art. 7 Abs. 1 Bst. a der EU/VO 2019/6247 |asst fir die gleiche Betriebskategorie die

2 Anzahl Betriebsbewilligungen in Klammern
3 ASAN
4 Bewilligung von Lebensmittelbetrieben

5 Programme der BLK: Fleischkontrolle in den grossen Gefliigelschlachtbetrieben der Schweiz 2016/17, Tierschutz und Fleisch-
kontrolle in Schlachtbetrieben 2018
5 alle Tiere, ausser Tiere der Rinder-, Schaf-, Ziegen-, Schweine- und Pferdegattung

"EU/VO 2019/624 Art. 7 Abs. 1 Bst. a Ziffer ii (konsolidierte Fassung vom 08.12.2022)
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Schlachtung von 150 000 Stiick Gefligel bzw. Hasenartige zu. In die Revision der VSFK
(Stretto 4) fliesst eine Anpassung an das EU-Recht ein. Betrieben mit geringer Kapazitat ware
es ab Inkrafttreten der revidierten VSFK gestattet, pro Jahr maximal 150 000 Stiick Hausge-
fligel oder Hauskaninchen zu schlachten, jedoch insgesamt 200 000 kg Schlachtgewicht nicht
zu Uberschreiten.

Diese Anpassung wirde den Schlachtbetrieben eine héhere Auslastung ihrer Kapazitat an den
Schlachttagen erlauben, welche vorgangig durch die VetD beurteilt und dann bewilligt werden
musste. Dies betrifft unter anderem

— bauliche Gegebenheiten;
— Einhalten der Aspekte des Tierschutzes beim Schlachten; und
— Einhaltung der Hygienevorschriften.

Den entsprechenden VetD wurde empfohlen, die betroffenen Bewilligungen gemass den
rechtlichen Vorgaben auszustellen.

Empfehlung 1

5.1.2 Inspektionen zur Aufrechterhaltung der Bewilligung

Ergebnisse

Im Rahmen von Inspektionen prifen die VetD, ob die Bedingungen eingehalten wurden, wel-
che die Bewilligung fir die Tatigkeiten und Gegebenheiten des Schlachtbetriebes vorgibt.
Diese umfassen jeweils die Prifung von Aspekten der Selbstkontrolle, der Infrastruktur und
der Schlachtprozesse. Einige VetD legen das Inspektionsintervall nach den Vorgaben der Ver-
ordnung Uber den mehrjahrigen nationalen Kontrollplan fur die Lebensmittelkette und die Ge-
brauchsgegenstande (MNKPV) fest, andere nach denen der VSFK. Die VetD halten sich nicht
immer an die von ihnen gewahlte Kontrollfrequenz.

Die Durchfuhrung der Inspektionen findet anhand von Checklisten statt, deren Inhalt von VetD
zu VetD variiert. Beanstandungen sind mit Massnahmen und einer Frist zur Umsetzung der-
selben versehen. Nur selten fehlt die Dokumentation der Umsetzung einer Massnahme oder
die Verifikation durch den VetD nach Ablauf der gesetzten Frist.

In einem Fall sind offensichtliche Verstdsse gegen den Rechtstext nicht als Beanstandung,
sondern als Empfehlung im Inspektionsprotokoll vermerkt. Dieses Vorgehen erschwert ver-
waltungsrechtliche Schritte, die zur Herstellung eines rechtskonformen Zustandes notwendig
sind.

Drei VetD beauftragen die Tierarztin oder den Tierarzt vor Ort mit zwei Priifungen der Schlacht-
prozesse pro Jahr. Dies geschieht zusatzlich zu den Grundkontrollen der VetD, wird dokumen-
tiert und dem VetD vorgelegt.

Schlussfolgerung

Die VetD haben die Qualitat bei der Durchfiihrung und Dokumentation ihrer Inspektionen seit
den letzten zwei Analyse der BLK® optimiert. Konkret zeigt sich dies, indem Beanstandungen

8 BLK Analysen: Tierschutz und Fleischkontrolle in Schlachtbetrieben (2018); Fleischkontrolle in den grossen Gefliigelschlacht-
betrieben der Schweiz (2016 — 2017)
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nachvollziehbar dokumentiert werden und die Umsetzung von Massnahmen zeitnah gepruft
wird.

Der Art. 51 der VSFK und der Anhang 1 Liste 2 der MNKPV beinhalten Vorgaben zum Inspek-
tionsintervall fur die Schlachtbetriebskategorien. Laut der VSFK ist ein nicht weiter prazisierter
risikobasierter Ansatz moglich. Die MNKPV definiert ein maximales Intervall von einem Jahr
fur alle Kategorien von Schlachtbetrieben. Die aktuelle Revision der MNKPV (Stretto 4) sieht
Anpassungen bei der Festlegung der maximalen Inspektionsintervalle vor. Neu waren es ge-
mass Anhang 1 Liste 2 zwei Jahre als maximales Inspektionsintervall fir Betriebe mit geringer
Kapazitat. Fur Grossbetriebe inkl. grosse Gefligelschlachtbetriebe bliebe das jahrliche Inter-
vall bestehen. Die Erlauterungen zur MNKPV in Revision werden festhalten, dass eine Uber-
schreitung der vorgegebenen maximalen Zeitspannen zwischen zwei Inspektionen gemass
Anhang 1 Liste 2 nicht erlaubt sein wird.

Den entsprechenden VetD wurde empfohlen,
- die Inspektionsintervalle gemass den Vorgaben einzuhalten,
- offensichtliche Beanstandungen als solche im Kontrollbericht festzuhalten und
- eine Dokumentation Uber umgesetzte Massnahmen zu flhren.

Empfehlung 2

5.1.3 Hochstzulassige stlindliche bzw. tagliche Schlachtfrequenz

Ergebnisse

In 20 der 26 gepruften Bewilligungen gibt es Vorgaben zur hdchstzulassigen stlindlichen
und/oder taglichen Schlachtfrequenz laut Art. 6 Abs. 3 Bst. a der VSFK. Sieben dieser Betriebe
haben die bewilligte Schlachtfrequenz Uberschritten. Die betroffenen VetD rdumen ein, die
Schlachtfrequenzen im Rahmen der Grundkontrollen nicht zu prifen.

Die VetD stellen der jeweils zustandigen Kontrollperson die aktuelle Bewilligung zur Verfi-
gung. Diese hat dann die Aufgabe, die Einhaltung der Bewilligung vor Ort zu priifen und Mass-
nahmen bei der Nichteinhaltung festzulegen.

Schlussfolgerung

Fir den Schlachtbetrieb sind die Vorgaben zu den Schlachtfrequenzen in der Bewilligung bin-
dend. Eine eigenméachtige Erhéhung der Schlachtfrequenzen ist nicht mdglich, sondern muss
beim zustandigen VetD vorgangig beantragt werden. Es obliegt somit in der Verantwortung
der VetD:

— die Einhaltung der Bewilligungen vor Ort zu prifen und durchzusetzen; oder
— die Bewilligung auf Antrag hin anzupassen.

Den entsprechenden VetD wurde empfohlen, die Einhaltung der bewilligten Schlachtfrequen-
zen im Schlachtbetrieb zu prifen.
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5.1.4 Schlachttier- und Fleischuntersuchung

Aus-, Weiter- und Fortbildung der amtlichen Fleischkontrolle

Ergebnisse

Alle besuchten VetD legen Wert auf die Fortbildung der Personen im &ffentlichen Veterinar-
wesen. Selbst wahrend der Covid 19-Pandemie flhrten sie praxisnahe Fortbildungen gemass
der Verordnung uber die Aus-, Weiter- und Fortbildung der Personen im 6ffentlichen Veteri-
narwesen durch. Eine grosse Anzahl der Mitarbeitenden besuchte extern angebotene Kurse
oder nahm an verschiedenen Veranstaltungen des BLYV teil.

Nur wenige Mitarbeitende von zwei VetD konnten nicht in jedem Jahr einen Kurs besuchen
oder Ubergaben die Fortbildungsnachweise nicht dem VetD. Mit einer Ausnahme flihren die
VetD eine systematische Ablage fir die Fortbildungsnachweise besuchter Kurse.

Die VetD merken an, dass im Rahmen der Fortbildung als amtliche Tierarztinnen und Tierarzte
(ATA) zwar die rechtlichen Grundlagen fiir den Tierschutz beim Schlachten von Hausgefllgel
und Hauskaninchen vermittelt wird, jedoch einem praxisbezogenen Teil zu wenig Gewicht bei-
gemessen wird. Im Anhang 1 Ziffer 1.1 Bst. ¢ der Verordnung Uber die Aus-, Weiter- und Fort-
bildung der Personen im 6ffentlichen Veterindrwesen ist definiert, dass innerhalb der ATA -
Weiterbildung ein Praktikum von mindestens 10 Tagen in einem Schlachtbetrieb absolviert
werden muss. Ein Praktikum in einem Schlachtbetrieb fir Hausgefliigel wird nicht vorausge-
setzt.

Schlussfolgerung

Die VetD sind bestrebt, ihren Mitarbeitenden eine breite Palette an Fortbildungen zu ermdogli-
chen. Die Resultate aus diesem Programm zeigen eine Verbesserung des Systems der VetD
gegenliiber der letzten Priifung durch die BLK®. Es besteht Verbesserungspotenzial hinsicht-
lich praxisbezogener Kurse.

Den entsprechenden VetD wurde empfohlen, eine systematische Ablage Uber die Fortbil-
dungsnachweise ihrer Mitarbeiter zu flhren

Empfehlung 3

Aufgaben der amtlichen Tierarztinnen und Tierarzte

Ergebnisse

Die Stellenbeschreibungen der amtlichen Tierarztinnen und Tierarzte (ATA) sowie die Leis-
tungsauftrage fur die mandatierten Tierarztinnen und Tierarzte umfassen die Prifung von As-
pekten der Lebensmittel-, Tierseuchen- und Tierschutzgesetzgebung. Der Umfang der auszu-
fuhrenden Aufgaben reduziert sich, wenn ein VetD gewisse Aspekte der Lebensmittel-, Tier-
seuchen- und Tierschutzgesetzgebung in den Grundkontrollen gemass MNKPV prift. Bei der
Schlachttieruntersuchung konnten folgende Beobachtungen'® gemacht werden:

9 BLK Analyse: Tierschutz und Fleischkontrolle in Schlachtbetrieben (2018)
0 Anzahl Betriebe in Klammern
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— den ATA standen die Gesundheitsmeldungen fiir Hausgefliigel im vorgegebenen Zeit-
raum von 72 bis 12 Stunden vor der Schlachtung nicht zur Verfligung (VSFK Art. 24
Abs. 3; (3));

— die Gesundheitsmeldungen flir Hausgefligel, bei dem die Schlachttieruntersuchung im
Herkunftsbestand erfolgt, wurden nicht ausgefiillt (VSFK Art. 28 Abs. 2; (3));

— die Schlachttieruntersuchung fuhrte nicht in jedem Fall eine oder ein ATA bzw. eine
mandatierte Tierarztin oder ein mandatierter Tierarzt durch (VSFK Art. 27 Abs. 1; (7)).
Sie erfolgte entweder gar nicht (2), teilweise durch eine amtliche Fachassistenten oder
einen amtlichen Fachassistenten (AFA) bei Abwesenheit der ATA (2) oder grundsatz-
lich durch eine bzw. einen AFA (3);

— die Durchflihrung der Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbestand erfolgte in einem
Betrieb teilweise mehr als drei Tage vor der Schlachtung (VSFK Art. 28 Abs. 4; (1)).

Gelegentliche Schlachtung von Hausgefliigel, Hauskaninchen und Laufvégeln

Drei von zwolf VetD wissen von Betrieben, die gemass Art. 3 Bst. p der VSFK gelegentlich
schlachten. Sie flihren dort stichprobenartig die Schlachttier- und Fleischuntersuchung durch.

Schlussfolgerung

Eine Meldepflicht fir Betriebe mit gelegentlicher Schlachtung wiirde allen VetD die Moéglichkeit
geben, diese stichprobenweise zu prifen. Ein Vorschlag zur Meldepflicht fur Betriebe mit ge-
legentlicher Schlachtung ist in die Revision der VSFK (Stretto 4) eingeflossen.

Empfehlung 4

Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbestand

Funf von zwdlf VetD flihren Schlachttieruntersuchungen im Herkunftsbestand durch, vier da-
von innerhalb der Frist von drei Tagen vor der Schlachtung gemass Art. 28 Abs. 4 der VSFK.
In einem Mastbetrieb erfolgte die Durchfihrung ein bis zwei Wochen vor der Schlachtung.
Drei Betriebsleiter, die Hausgefligel masten (Herkunftsbestand) und dieses im eigenen
Schlachtbetrieb schlachten, fiillten keine Gesundheitsbescheinigung aus. Der VetD tolerierte
dies.

Das Fehlen der Gesundheitsbescheinigung begriindet ein VetD damit, dass der Gesundheits-
zustand der Tiere der mandatierten Tierarztin, welche auch Bestandestierarztin ist, bekannt
sei. Der VetD stellt das Ausfullen einer Gesundheitsbescheinigung in einem solchen Fall in
Frage.

Schlussfolgerung

Die Gesundheitsbescheinigung ist ein amtliches Dokument und ist geméass Art. 28 Abs. 2 der
VSFK flr die Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbestand fiir alle betroffenen Tierarten aus-
zufiillen. Diese muss gemass Art. 24 Abs. 3 der VSFK fir die Schlachtung von Hausgeflligel
72 bis 12 Stunden vor der Schlachtung der zustéandigen Fleischkontrolle gemeldet werden (Art.
24 Abs. 1 der VSFK). Sie dient der Selbstkontrolle und der Rickverfolgbarkeit der Tiere bei
der Schlachtung der ganzen Herde oder bei Teilausstallung. Der Artikel macht jedoch keine
Ausnahmen fir Tiere aus einem Herkunftsbestand, welche im angrenzenden Schlachtbetrieb
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geschlachtet werden. Fehlt die Gesundheitsbescheinigung, wurde die Pflicht zur Selbstkon-
trolle des Herkunftsbetriebes und die Pflicht zur Sicherstellung der Rickverfolgbarkeit der
Tiere nicht eingehalten.

Unabhéngigkeit von mandatierten Tierarztinnen und Tierarzten

Sechs der zwolf VetD setzen in Betrieben mit geringer Kapazitat mandatierte Tierarztinnen
und Tierarzte fur die Schlachttier- und Fleischuntersuchung ein. Zwei dieser Tierarztinnen und
Tierarzte sind gleichzeitig Bestandestierarztin oder Bestandestierarzt im angegliederten Mast-
betrieb. Dies steht im Widerspruch zu Art. 43 der VSFK, welcher die Unabhangigkeit der Kon-
trollorgane zu dem zu kontrollierenden Betrieb verlangt. Die betroffenen VetD sehen kein Prob-
lem in dieser Doppelfunktion. Sie gehen davon aus, dass sich die Tierarztin bzw. der Tierarzt
der Verantwortung bewusst ist, eine gesunde Herde der Schlachtung zuzuflihren und ihre
Funktionen gemass Leistungsvereinbarung erflillen.

Kommunikation

Die Kommunikation zwischen den VetD und den vor Ort tatigen Vollzugsorganen ist geregelt
und funktioniert. Sie erfolgt in direktem Gesprach (Sitzungen, Telefonate) oder via Mail. Die
fur die Fleischuntersuchung verantwortlichen Personen erstellen Statistiken tGber die Resultate
der Schlachttier- und Fleischuntersuchung zu Handen des jeweiligen VetD. Beanstandungen
zu Aspekten des Tierschutzes melden sie an die VetD, welche diese weiterverfolgen.

Fleischkontrolldatenbank

Laut Art. 57 Abs. 2 der VSFK mussen die Resultate von den Schlachttier- und Fleischuntersu-
chungen in die Fleischkontrolldatenbank (Fleko)'" erfasst oder ibermittelt werden. Dies setzen
nicht alle VetD um. Die Resultate aus den grossen Schlachtbetrieben fiir Hausgefligel und
Hauskaninchen fehlen ganzlich, die Resultate der Betriebe mit geringer Kapazitat sind teil-
weise in der Fleko vorhanden.

In der Fleko erscheinen die Schlachtungsmeldungen aus der Tierverkehrsdatenbank vom Vor-
tag. Fur Hausgeflugel sieht die IdTVD-V'? im Anhang 1 Ziffer 5 keine Abmeldung bei Schlach-
tung vor. Wenn Eintrage fir Hausgefligel gemacht werden, um Entschadigungen fir die Ent-
sorgung von tierischen Nebenprodukten zu bekommen, erfolgen diese in Kilogramm. Fur
Hauskaninchen mussen keine Daten erfasst werden.

Die Folge daraus ist, dass den VetD keine Schlachtungsmeldungen mit der Anzahl Tiere zur
Verfugung stehen. Der Aufwand fur die manuelle Eingabe der Resultate von grossen Schlacht-
betrieben fir Hausgeflliigel und -kaninchen und der Betriebe mit geringer Kapazitat fur diese
Tierarten Ubersteigt in manchen Fallen die zur Verfligung stehenden Ressourcen.

Bei der Implementierung der neuen Fleko im Jahr 2020 wurde darauf verzichtet, fur die gros-
sen Schlachtbetriebe von Hausgefliigel und -kaninchen, eine sedex'-Schnittstelle zu Fleko
zu realisieren. Der Fokus lag damals auf der Ubermittiung der Daten aus den grossen
Schlachtbetrieben von Schlachtvieh.

" Fleischkontrolldatenbank (Fleko), weitere Informationen
2 SR 916.404.1 Verordnung Uber die Identitas AG und die Tierverkehrsdatenbank, Stand am 1. Januar 2023
'3 Bundesamt fiir Statistik: secure data exchange

Seite 12 von 27


https://www.blv.admin.ch/blv/de/home/lebensmittel-und-ernaehrung/lebensmittelsicherheit/verantwortlichkeiten/fleischkontrolle/fleko.html
https://www.fedlex.admin.ch/eli/cc/2021/751/de
https://www.bfs.admin.ch/bfs/de/home/register/personenregister/sedex.html

Schlussfolgerung

Die Eingabe aller Resultate der Schlachttier- und Fleischuntersuchung von Hausgefllgel,
Hauskaninchen und Laufvdgeln in die Fleischkontrolldatenbank wirde eine detaillierte Aus-
sage zur Lebensmittelsicherheit, zur Tiergesundheit und zum Tierschutz der geschlachteten
Tiere ermoglichen.

Den entsprechenden VetD wurde empfohlen,
— nur vollstandig ausgeflllte Gesundheitsmeldungen zu akzeptieren,
— die Schlachttieruntersuchungen gemass den rechtlichen Vorgaben durchzufiihren,
— die Unabhangigkeit der Kontrollpersonen gegentiber dem Betrieb sicherzustellen, den
sie kontrollieren,
— die Resultate der Schlachttieruntersuchungen in Fleko einzutragen.

Empfehlung 5, 6 und 7

Aufgaben der amtlichen Fachassistentinnen und Fachassistenten

Ergebnisse

In zwei von sechs Grossbetrieben fiihren AFA nebst der Fleischuntersuchung eine erste
Schlachttieruntersuchung unter der Verantwortung der ATA durch. Dies entspricht den Vorga-
ben des Art. 54 Abs. 1 Bst. b der VSFK. In einem Grossbetrieb haben die AFA bei der Schlacht-
tieruntersuchung die gleichen Aufgaben und die gleiche Verantwortung wie die ATA, was nicht
den rechtlichen Vorgaben entspricht. In den anderen drei Grossbetrieben beschrankt sich die
Aufgabe der AFA auf die Fleischuntersuchung.

In drei von sechs Grossbetrieben filhrt entsprechend ausgebildetes Betriebspersonal Hilfsta-
tigkeiten bei der Fleischuntersuchung fir die amtliche Fleischkontrolle durch (Art. 44 Abs. 2
der VSFK).

Drei VetD setzen in je einen Betrieb mit geringer Kapazitat ausschliesslich AFA fir die
Schlachttieruntersuchung ein. Diese sind flir diese Aufgabe vom VetD ausgebildet und werden
durch ATA betreut. Bei unklaren Befunden ubermitteln sie Bilder oder Filme an die zustandigen
ATA. Ein VetD hat es so eingerichtet, dass ein ATA zeitnah im Schlachtbetrieb sein kann,
wenn der AFA dies anfordert.

Schlussfolgerung

Es entspricht heute in drei Kantonen der gangigen Praxis, dass AFA die Schlachttier- und
Fleischuntersuchung in Betrieben mit geringer Kapazitat unter der Verantwortung der ATA
durchflihren. Voraussetzung daflr ist, dass die AFA im Zweifelsfall eine oder einen ATA flr
Rucksprachen und Abklarungen erreichen kénnen. Dies ist aufgrund der Organisation durch
die drei VetD sichergestellt. Das Vorgehen entspricht jedoch nicht dem Art. 27 der VSFK.
Nach geltendem Recht dirfen AFA nur die Fleischuntersuchung in abgelegenen Betrieben
selbstandig durchfihren. Eine Erweiterung des Aufgabenbereichs flir AFA wurde geprift. Ein
Vorschlag hierzu ist in die Revision der VSFK (Stretto 4) eingeflossen.

Empfehlung 8
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5.1.5 Tierschutz beim Schlachten in der Verantwortung des Schlachtbetriebes

Im Folgenden werden die Beobachtungen am Schlachttag entlang der untenstehenden Pro-
zessschritte aufgefihrt:

Die Befunde wurden den entsprechenden VetD mitgeteilt. Die Bearbeitung und das Fordern
von Massnahmen liegen in der Verantwortung der VetD.

Anliefern

In den meisten Schlachtbetrieben werden die Tiere zu einer vorher bestimmten Uhrzeit ange-
liefert. Der Grossteil der Betriebe halt somit die maximal erlaubte Wartezeit bis zur Schlach-
tung ein (VTSchS Art. 17). Die Transportzeit fir die Tiere zu den Betrieben mit geringer Kapa-
zitat ist kurz. Es gibt zwei Moglichkeiten der Anlieferung an die Schlachtbetriebe:

— Mastpoulets, Truten und Hauskaninchen in Transportbehaltern;
— Truten und Laufvégel in Anhangern.

Die Belegdichten in den Transportbehaltern und auf den Anhangern werden fiir Hausgefligel
und Laufvdgel eingehalten (VTSchS Art. 18 Abs. 1). Funf der sechs gepriften Grossbetriebe
wagen die Kisten, um die Belegdichte zu kontrollieren.

Die zwei Betriebe mit geringer Kapazitat, welche Hauskaninchen schlachten, geben eine Be-
legdichte von zehn Tieren je Transportbehalter vor. Die BLK hat nur in einem Betrieb beobach-
tet, dass Tiere in ungeeigneten Transportbehaltern (Kartonschachteln) angeliefert werden. Ein
Bestandestierarzt, der die Mastbetriebe eines Grossbetriebes betreut, hat in den Herkunftsbe-
trieben das Personal geschult, wie krankes oder verletztes Hausgefliigel per Bolzenschuss
tierschutzkonform zu betduben und anschliessend zu téten ist.

Unterbringen

In den Grossbetrieben warten die Tiere in aktiv bellfteten Rdumen (VTSchS Art. 18 Abs. 2).
Die Wartebereiche sind mit blauem Licht ausgestattet oder abgedunkelt.

In Betrieben mit geringer Kapazitat warten die Tiere in daflir vorgesehenen Raumen, in Uber-
dachten Bereichen, im Anhanger, in Buchten oder im Schlachtraum (VTSchS Art. 18 Abs. 5).
In einem Betrieb mit geringer Kapazitat fehlte die aktive Bellftung bei einer Wartezeit von mehr
als zwei Stunden. In einem anderen fehlte ein geeigneter Witterungsschutz. Einige der Be-
triebe haben Lésungen gefunden, um in den Sommermonaten bei Hitze zusatzlichen Witte-
rungsschutz zu bieten: Ein Grossbetrieb verfligt iber mobile Zelte mit einer Wassersprihan-
lage und Ventilatoren. Ein anderer nutzt den Schatten von Baumen in der Nahe der Warte-
halle.

Fixieren

Drei Grossbetriebe nehmen das Hausgefligel manuell aus den Transportbehaltern und han-
gen sie sorgfaltig in die Haken der Fuhrschiene ein. In zwei Grossbetrieben werden die Mast-
poulets automatisch auf ein Beférderungsband gekippt und dem manuellen Aufhangen in die
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Flhrungsschiene zugefihrt. Ein Grossbetrieb schleust die Tiere mitsamt Transportbehaltern
in die Gas-Betaubungsanlage ein.

In einem Grossbetrieb waren die Lichtverhaltnisse im Bereich der Hangestrecke zu hell, um
die Tiere zu beruhigen (Art. 24 Abs. 4 VTschS). Drei Betriebe befeuchteten die Haken der
Betaubungsstrecke oder die Flisse des Hausgeflligels nicht (Anhang 5 Ziffer 1.7 VTschS).

Die Handhabung von Hauskaninchen erfolgte nicht in jedem Fall konform. So wurden z. B. die
Hauskaninchen in drei Betrieben fur die Betdubung an den Ohren aus den Transportbehaltern
genommen (Art. 179 Abs. 1 TschV).

In den Betrieben mit geringer Kapazitat werden die Tiere manuell und ruhig aus den Trans-
portbehaltern genommen. Sie werden sorgfaltig fixiert, in das Betaubungsgerat eingefiihrt oder
in die Haken der Flhrschiene eingehangt.

Laufvogel werden ruhig entladen und in das Schlachtlokal gefihrt und fixiert.

Betauben
Die Schlachtbetriebe nutzen verschiedene Betadubungsmethoden:

— elektrische Einzeltierbetaubung;
— elektrische Wasserbadbetaubung; und
— Bolzenschussbetaubung.

Die meisten angetroffenen Betaubungsanlagen entsprechen den rechtlichen Anforderungen.
Nichtkonformitaten betreffen hauptséachlich die fehlende Anzeige von Parametern, die Még-
lichkeit der Auswertung von Betaubungsdaten oder auch, dass die geforderte Stromstarke
nicht innert der ersten Sekunde erreicht wird. Dies kann dazu fuhren, dass die Tiere nicht
erfolgreich betaubt sind.

Nachbetdubungsgerate sind mehrheitlich in Reichweite und einsatzbereit (Art. 7 Abs. 3
VTSchS).

Die Prufung einer wirksamen Betdubung erfolgte nicht in jedem Betrieb mit geringer Kapazitat
und konnte somit nicht wie gefordert dokumentiert werden (Art. 6 und Art. 28 VTSchS). Die
Zeitdauer zwischen der Betaubung und der Entblutung wurde mit einer Ausnahme in allen
Betrieben eingehalten (Art. 9 VTSchS).

Entbluten

In allen Schlachtbetrieben wird der Entblutungsschnitt gewissenhaft ausgefuhrt. In einem Be-
trieb geschah dies jedoch nicht innerhalb der rechtlich festgelegten Zeitspanne (Art. 9
VTSchS).

Bei einem Betrieb mit Gasbetdubungsanlage war das Zeitintervall nach der Betdubung bis zur
Entblutung nicht festgelegt (Anhang 8 Ziffer 2.1 Bst. f VTSchS).

Zwei Drittel der Betriebe warteten mit weiteren Schlachtarbeiten bis die gemass Verordnung
geforderten drei Minuten verstrichen waren (Art. 10 Abs. 2 VTSchS). Der Entblutungserfolg
wurde in ebenso vielen Betrieben Uberprift, jedoch nicht in jedem Fall dokumentiert (Art. 12
Abs. 2 und Art. 28 VTSchS).
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5.2 Weitere Aspekte

Mindestraumbedarf in Transportbehaltern fiir Hauskaninchen

Die Anlieferung der Hauskaninchen zum Schlachtbetrieb erfolgt in Transportbehaltern fir
Hausgefllgel, in seltenen Fallen auch in Holzkisten oder Gemusegittern. Im Anhang 4 der
Tierschutzverordnung (TSchV) besteht keine prazise Vorgabe an den Mindestraumbedarf fir
den Transport von Hauskaninchen in Transportbehaltern, wie es flr Hausgefligel der Fall ist.
Da das Lebendgewicht einzelner Tiere und die Grésse der Transportbehalter variieren, ist es
sinnvoll, einen Mindestraumbedarf in der TSchV zu definieren, um einen tierschutzgerechten
Transport zu gewabhrleisten.

Empfehlung 9

Bolzenschussbetaubung

Sechs Schlachtbetriebe betdauben Hausgefligel und -kaninchen mit einem Bolzenschussap-
parat. Zwei dieser Betriebe setzen Bolzenschussapparate fir die Betaubung von Hausgefllgel
ein, welche nicht auf der Basis einer Treibladung oder Druckluft funktionieren. Diese eignen
sind laut Herstellerin bzw. Hersteller fir die genannten Tierarten und entsprechen mit einem
Bolzendurchmesser von 4-6 mm den Anforderungen des Anhangs 1 Ziffer 1.6 der VTSchS.
Die Angestellten drei weiterer Schlachtbetriebe, welche ebenfalls solche Betdubungsgerate
besitzen, verzichten ganzlich auf deren Einsatz. Als Begriindung fihren sie an, dass der Bol-
zen mit zu niedriger Geschwindigkeit austritt und folglich mit nicht ausreichender Energie auf
die Schadeldecke aufprallt. Als Folge ist eine wirksame Betaubung nicht gewahrleistet.

Ein Betrieb setzt aus genanntem Grund fir die Betdubung von Truten einen Bolzenschussap-
parat mit Treibladung und einem Bolzendurchmesser von 8 mm und hoher Aufprallgeschwin-
digkeit ein, welcher fir die Betdubung von Schlachtvieh konzipiert ist. Ein Nachteil beim Ein-
setzen dieses Apparates ist die Austrittslange des Bolzens und die damit einhergehende ver-
minderte Arbeitssicherheit.

Drei Betriebe mit geringer Kapazitat, die ausschliesslich Hauskaninchen schlachten, verfligen
Uber einen pneumatischen Bolzenschussapparat. Zwei davon verflgen lber einen Bolzen mit
einem Durchmesser von 8 mm.

Diese Apparate entsprechen nicht den Vorgaben des Anhangs 1 Ziffer 1.6 der VTSchS, sind
jedoch wirksam. Im Gegensatz zum Anhang 1 der VTSchS gibt die EU-Rechtgebung' weder
Bolzenlange noch Durchmesser flr jegliche Betdubung mit einem Bolzenschussapparat vor.
Hier wird gefordert, dass eine «geeignete Geschwindigkeit, Austrittslange und geeigneter
Durchmesser je nach Grosse der Tiere und Tierart» verwendet werden. Eine wirksame Betau-
bung mit einem angemessenen Betaubungsapparat steht im Vordergrund.

Eine stumpfe Schussschlagbetaubung mit Treibladung kommt in keinem der besuchten Be-
triebe zum Einsatz. Fir diese Art der Betaubung sind verschiedene Gerate auf dem Markt, wie
z. B. das der Marke CASH®"® fiir kleine Tiere wie Hausgeflliigel und -kaninchen erhaltlich. Der

4 EU/VO 1099/2009 Anhang 1 Kapitel 1 Tabelle 1 Ziffer 1
> CASH® — Small Animal Tool, Stand 12.01.2023
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Einsatz eines solchen Apparates ist laut Anhang 3 Ziffer 1.1 der VTSchS fiir Tiere bis hochs-
tens 10 kg Lebendgewicht zulassig. Ein Merkblatt aus Deutschland beschreibt die Anwendung
eines solchen Apparates'®.

Empfehlung 10

Elektrische Einzeltierbetaubung von Hausgefliigel

Acht Schlachtbetriebe fiihren die Betaubung mit einem Elektro-Be-
taubungsgerat fur Einzeltiere durch. Ein Betrieb nutzt ein Betau- AL
bungsgerat mit Zange, ein anderer ein Gerat mit Elektroden in Form ' '
von zwei parallel montierten Stangen. Der Kopf des Tieres wird dabei
zwischen diese Stangen gehalten. Anschliessend wird der Strom-
fluss aktiviert. Sechs Betriebe nutzen ein V-férmiges Gerat mit Elekt-
rodenleisten, welches an der Wand montiert ist. Diese Gerate sind »
teilweise mit einer Anzeige der Parameter ausgertstet (siehe Abbil-
dung 1'). Abbildung 1: V-férmiges
Geréat mit Elektrodenleisten

Beim Betaubungsvorgang zeigten sich folgende Situationen:

— Parameter geméass VTSchS und wirksame Betaubung;

— Parameter gemass VTSchS und teilweise unwirksame Betaubung;

— Parameter nicht geméass VTSchS und wirksame Betaubung;

— Parameter nicht geméass VTSchS und teilweise unwirksame Betdubung;

— unbekannte Parameter und wirksame Betaubung;

— unbekannte Parameter und teilweise unwirksame Betaubung.

Die Griinde flr solche Situationen konnen sein:

— der Kopf der Tiere wird nicht so zwischen den Elektroden platziert, wie vom Gerateher-
steller beschrieben;

— die Tiere sind gestresst;

— die Tiere sind feucht;

— das Gewicht der jeweiligen Geflligelart ist héher als das Ubliche Schlachtgewicht
(z. B. Mastpoulets mit 3 kg Lebendgewicht).

Die inkonsistente Wirkung der elektrischen Einzeltierbetdubung lasst sich nicht abschliessend
eruieren. Die VetD suchen zusammen mit den Schlachtbetrieben individuelle Lésungsansatze.
Es besteht Bedarf zu weiteren Abklarungen (siehe Priifung von Betaubungsanlagen).

Nicht jedes Gerat erfillt die Anforderungen des Anhangs 4 Ziffer 1 der VTSchS. Teilweise:

— sind die eingestellten Parameter nicht im Sichtfeld der ausfiihrenden Person, oder
— hat das Gerét keine Anzeige, oder
— es ist weder ein akustisches noch ein optisches Signal vorhanden.

Anhang 4 Ziffer 4.1 der VTSchS definiert die zu erreichenden Parameter fiir die Einzeltierbe-
tdubung. Anhang 4 Ziffer 4.2 erlaubt die Verwendung von anderen als den in der Verordnung

'6 Bayerisches Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit: Merkblatt zur Betdubung von Puten mit dem Bolzen-
schussapparat ,Cash poultry killer* Stand Marz 2021
7 Quelle: Elektrisches Betdubungsgerat inkl Datenlogger fiir Gefliigel (gefluegelversand.de)
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genannten Parametern, wenn ein Nachweis fir die Wirksamkeit durch die Herstellerin der An-
lage vorliegt. Dieser konnte in den besuchten Betrieben jedoch nicht vorgelegt werden.

Elektrische Betaubung von Hausgefliigel im Wasserbad

Neun Schlachtbetriebe setzen fir Hausgefliigel die elektrische Betaubung im Wasserbad ein.
Beim Betaubungsvorgang zeigen sich folgende Situationen:

— Parameter geméass VTSchS und wirksame Betaubung;

— Parameter nicht gemass VTSchS und teilweise unwirksame Betaubung;

— Parameter nicht gemass VTSchS und wirksame Betaubung;

— Parameter gemass VTSchS und wirksame Betaubung, Stromstarke jedoch nicht in der
ersten Sekunde der Betdubung erreicht.

Die inkonsistente Wirkung der Elektrische Betdubung von Hausgeflliigel im Wasserbad lasst
sich nicht abschliessend eruieren. Die VetD suchen zusammen mit den Schlachtbetrieben in-
dividuelle Losungsansatze. Es besteht Bedarf zu weiteren Abklarungen (siehe Priifung von
Betaubungsanlagen).

Zwei Gerate flir die Betdubung im elektrischen Wasserbad erflillen die Anforderungen des
Anhangs 5 Ziffer 1 nicht. Dies betrifft folgende Umstande:

— die Stromstarke (mA) ist auf der Anzeige der Steuerung zur elektrischen Betaubung
nicht ersichtlich;

— die Auswertung der Daten aus der Betdubungsanlage mittels USB-Stick ist fur den
Schlachttag nicht moglich;

— das Elektrobetdubungsgerat befindet sich nicht im Sichtfeld der fiir Betaubung und Ent-
blutung verantwortlichen Person und verfugt weder Uber einen akustischen noch Uber
einen optischen Alarm.

Anhang 5 Ziffer 2.2 der VTSchS definiert die zu erreichenden Parameter flr die Betaubung im
Wasserbad. Anhang 5 Ziffer 2.3 erlaubt die Verwendung von anderen als den in der Verord-
nung genannten Parametern, wenn ein Nachweis flr die Wirksamkeit durch die Herstellerin
der Anlage vorliegt. Dieser konnte in den besuchten Betrieben nicht vorgelegt werden.

Leitsymptome bei der elektrischen Betaubung im Wasserbad

Um den Betaubungserfolg zu prifen, gibt der Anhang 5 Ziffer 3.1 Bst. a der VTSchS unter
anderem das Leitsymptom «weit gedffnete Augen» an. Die Beobachtungen zeigen, dass die
Tierkorper nach dem Verlassen des Wasserbades schlaff und entspannt und die Augen der
Tiere je nach Schlachtbetrieb manchmal offen und manchmal geschlossen waren. Aufgrund
dieser Beobachtung war eine Priufung des Betaubungserfolges mit Hilfe des Leitsymptoms
«weit gedffnete Augen» nicht in jedem Fall méglich. Dieses Leitsymptom ist flr diese Betau-
bungsmethode allenfalls nicht geeignet.

Empfehlung 11
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Bauweise des elektrischen Wasserbades

Anhang 5 Ziffer 1.6 der VTSchS besagt, dass beim Betauben von Hausgefliigel im Wasserbad
kein anderes Korperteil vor dem Kopf in den Stromfluss gelangen darf. In vier der besuchten
Betriebe berthrten einige Masthihner und ein grosser Teil der Truten das elektrifizierte Was-
ser zuerst mit einem Fllgel.

Diese Situation ist haufig auf ein fehler-

haftes Einstellen der Wasserbadhdhe,

Uberfliessendes Wasser, die bauliche el e e =
Ausfuihrung der Rampe oder auf die Kor- \_:.—.*_+_;_¥ o /
perhaltung der Tiere beim Eintritt ins

Wasserbad zurlickzufiihren, wie zum Abbildung 2: Modifizierte Bauweise eines elektrischen Wasserba-
Beispiel Hangenlassen der Fligel. des zur Vermeidung vorzeitiger Elektroschocks bei Gefliigel '

Es bestehen folgende Mdglichkeiten, um die Situation konform mit den Anforderungen zu ge-
stalten:

— eine Verlangerung bzw. Erhdhung der Eintrittsrampe vor dem Wasserbad;

— ein «Trichtersystem», welches zum Ende der Zufuhr zum Wasserbad hin ein «Loch»
aufweist. Durch dieses kann der Kopf ins Wasser gelangen;

— Leitschienen zur Stitzung der Fligel.

Priifung von Betdaubungsanlagen

Die Anlagen, die Schweizer Schlachtbetriebe fir die Betaubung von Hausgefligel nutzen,
kommen aus der EU. Die Hersteller geben an, dass ihre Anlagen die Anforderungen der Ver-
ordnung (EG) Nr. 1099/2009 erfillen. Der schweizerische Rechtstext Ubernimmt diese Anfor-
derungen.

Zur Sicherstellung der Funktionstichtigkeit missen die Anlagen regelmassig gewartet werden
(Art. 8 VTschS). Die VetD prtifen bei den Inspektionen die Wartungsprotokolle. Aus diesen ist
oftmals nicht ersichtlich, inwiefern die rechtlichen Anforderungen erfiillt sind. Offen ist der Zu-
sammenhang mit den beschriebenen Situationen, welche bei den elektrischen Betaubungs-
methoden beobachtet wurden. Als Abhilfe nutzen die Veterinardienste das Angebot des BLV,
kleine elektrische Betdubungsanlagen an die Empa’® zu senden und priifen zu lassen. Die
Empa testet unter standardisierten Bedingungen im Labor, ob die Angaben im technischen
Datenblatt der Anlagen mit ihren Messungen Ubereinstimmen, und erstellt ein Prifprotokoll.
Messungen unter Praxisbedingungen sind flir die Zukunft geplant.

Da gewisse elektrische Betdubungsanlagen die Anforderungen der VTSchS nicht erfiillen,
stellt sich die Frage, ob eine Stelle eingerichtet werden sollte, welche die Konformitat der An-
lagen vor dem Kauf priifen und bestatigen kdnnte, analog dem Zentrum fiir tiergerechte Hal-
tung in Tanikon, welches eine Priif- und Bewilligungsstelle fir serienmassig hergestellte Stall-
haltungssysteme unterhalt.

Empfehlung 12

'8 Tierschutzgerechte Betdubung von Schlachtgefliigel-Teil I: Elektrobetaubung; Ziffer 12.2 — I. Schitt-Abraham, 09.1999
'® Empa, Eidgenéssische Materialpriifungs- und Forschungsanstalt
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Weitere Schlachtarbeiten nach Dekapitation

Funf von 26 gepriften Betrieben fir die Schlachtung von Hausgefliigel setzten den Kopf der
Masthlhner bis 3 kg direkt nach der Betdubung ab. Dies erlaubt Art. 10 Abs. 3 der VTSchS.
Mit zwei Ausnahmen ist die Einhaltung von 3 Minuten zwischen der Betaubung bzw. der De-
kapitation und den weiteren Schlachtarbeiten (Briihen) gemass Art. 10 Abs. 2 der VTSchS
gewabhrleistet.

Das Absetzen des Kopfes trennt das Empfindungszentrum vom Korper. Der Aspekt einer ge-
nigenden Ausblutung des Schlachttierkorpers ist aus hygienischen Griinden relevant. Eine
Ausnahmeregelung in Bezug auf eine Verkurzung der Wartefrist vor weiteren Schlachtarbeiten
bei Dekapitation von Hausgeflligel bis zu 3 kg Lebendgewicht wéare aus Sicht des Tierschutzes
unter Bertcksichtigung der Hygiene zu prifen.

Empfehlung 13

Rituelle Schlachtung

Einer der 20 gepruften Betriebe mit geringer Kapazitat fihrt eine rituelle Schlachtung von
Hausgefligel nach Art. 179b Abs. 4 der TSchV durch. Dies erfolgt durch direktes Absetzen
des Kopfes ohne Betdubung vor der Entblutung. Weitere Schlachtarbeiten erfolgten vor der
geforderten dreimindtigen Wartezeit.

Tierschutzbeauftragte Person in Grossbetrieben

In den sechs Grossbetrieben sind Tierschutzbeauftragte gemass Art. 179e Abs. 3 der TSchV?°
bezeichnet. Diese sind weisungsbefugt und tiberwachen das Einhalten der Tierschutzgesetz-
gebung im Betrieb. Ihre Aufgaben umfassen die Berichterstattung an die Leitung und das An-
weisen von Personal des Schlachtbetriebes. Werden im Schlachtbetrieb Massnahmen zur
Verbesserung des Tierschutzes getroffen, zeichnen sie diese auf. Die mit dem Tierschutz be-
auftragten Personen missen jeweils am Schlachttag im Betrieb anwesend sein. Dies erfordert
bei Abwesenheit eine Stellvertretungsregelung.

Art. 177 der TSchV regelt die Anforderungen an Personen beim Toéten und Schlachten. Die
TSchV enthalt keine Vorgaben an die Qualifikation einer mit dem Tierschutz beauftragten Per-
son, welche die Tatigkeiten von Schlachtbetriebspersonal beaufsichtigt.

Um ihre Verantwortung im Schlachtbetrieb wahrzunehmen, bendtigen diese Personen eine
Ausbildung in allen Aspekten des Tierschutzes beim Schlachten von der Annahme der Tiere
bis zum Eintritt des Todes. Eine Erganzung des Rechtstextes diesbezuglich fordert die Zulas-
sung ausreichend qualifizierter Personen fir diese Tatigkeit.

Art. 179e der TSchV fordert die Erstellung von Arbeitsanweisungen flr die Prozessschritte in
den Schlachtbetrieben. An dieser Stelle konnte auch verankert werden, dass der Schlachtbe-
trieb eine Arbeitsanweisung fur die Aufgaben einer tierschutzbeauftragten Person erstellt. Dies
wulrde zusatzlich das Bewusstsein fiir die Aspekte des Tierschutzes beim Schlachten férdern.

Empfehlung 14 und 15

20 Schlachtvolumen: jahrlich mehr als 1'500 Schilachtvieheinheiten oder mehr als 150'000 Stiick Hausgeflligel oder -kaninchen

Seite 20 von 27



Kurse fiir das Schlachtbetriebspersonal

Fur die Schlachtung von Schlachtvieh und Hausgefliigel stehen dem Schlachtbetriebspersonal
praxisbezogene Kurse zur Verfigung. Im Bereich der Schlachtung von Hauskaninchen und
Laufvogeln ist dies nicht gegeben?'.

Beobachtungen zeigen, dass z. B. die Leitsymptome zur Beurteilung des Betdubungserfolges
fur Hausgefligel und Hauskaninchen zu wenig bekannt sind oder dass eine unerlaubte Me-
thode fiir die Nachbetaubung vorgesehen ist. Als Folge fehlt das Bewusstsein fir die korrekte
Umsetzung der Vorgaben zum Tierschutz beim Schlachten.

Die Schlachtbetriebsverantwortlichen bemangeln das Fehlen von Kursen fur die Schlachtung
von Hauskaninchen und Laufvdgel. Sie sehen keinen Sinn darin, dass ihre Angestellten an
Kurse flr die Schlachtung von Schlachtvieh teilnehmen. Um flr diese Situation Lésungen zu
finden, organisieren die Schlachtbetriebsverantwortlichen in zwei Kantonen in Zusammenar-
beit mit dem jeweiligen VetD praxisbezogene Kurse.

Empfehlung 16

21 Anmerkung: In den Einzelberichten wurde der fehlende Besuch von Fortbildungen im Bereich Hauskaninchen und Laufvdgel
nicht bemangelt, da zurzeit keine Angebote fiir praxisbezogene Kurse bestehen.
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5.3 Uberwachung der Prozesshygienekriterien Campylobacter spp.
und Salmonella spp. bei Mastgefliigel

Im Jahr 2017 erfolgte die Ubernahme der Prozesshygienekriterien (PHK) Campylobacter spp.
(Masthiihner) und Salmonella spp. (Masthiihner und Truthiihner) aus der EU/V0O2073/2005%
in die Hygieneverordnung (HyV). Das BLV legte fiir das PHK Campylobacter spp. eine Uber-
gangsfrist bis zum 30. April 2018 fest. Die Vorgaben hierzu finden sich im Anhang 1 Teil 2
Ziffer 2.1.5 und 2.1.6 der HyV. Als Interpretationshilfe und Hilfe bei der Durchfihrung und Aus-
wertung der Proben dient das Informationsschreiben 2018/42° des BLV.

Grossbetriebe

Die sechs besuchten Grossbetriebe haben die Anforderungen an die Uberwachung der Pro-
zesshygienekriterien in ihre Selbstkontrollkonzepte implementiert und setzen diese mehrheit-
lich um. In einem Grossbetrieb erfolgt die Probennahme nicht im vorgegebenen Intervall und
die Ablage der Resultate ist in diesem Betrieb nicht systematisch. In einem weiteren Betrieb
erfolgt die Untersuchung der Proben im betriebsinternen Labor, welches nicht nach SN EN
ISO/IEC 17025 akkreditiert ist.

Die VetD prifen die Einhaltung der Intervalle der Probenerhebung und die Resultate im Rah-
men der jahrlichen Grundkontrolle. Zurzeit liegen hierzu keine Beanstandungen seitens des
VetD vor. Ein Ergreifen von Massnahmen aufgrund unbefriedigender Ergebnisse von Unter-
suchungen auf Campylobacter spp. und Salmonella spp. war bis heute nicht notwendig.

Die amtliche Fleischkontrolle vor Ort hat in keinem der Grossbetriebe den Auftrag, die Umset-
zung der Vorgaben in Bezug auf die PHK zu prifen.

Betriebe mit geringer Kapazitat

Gemass Infoschreiben 2018/4 dirfen Betriebe mit geringer Kapazitat auf die Uberwachung
von Campylobacter spp. und Salmonella spp. auf Schlachttierkérpern verzichten. Alle gepruf-
ten Betriebe nutzen diese Moglichkeit. Die VetD erwarten von diesen die Gewahrleistung der
Lebensmittelsicherheit. Dies bedeutet, dass die Schlachtung von Masthiihnern und Truten
zeitlich oder raumlich getrennt und die Aufbewahrung im Kihlraum mit Abstand zu Schlacht-
tierkdrpern von anderen Tierarten erfolgt. Die Einhaltung dieser Vorgaben kontrollieren die mit
der Schlachttier- und Fleischuntersuchung beauftragten Personen vor Ort und die VetD in ih-
ren Grundkontrollen.

5.4 Uberwachung der Fussballenproblematik bei Mastgefliigel bei der Ankunft
im Schlachtbetrieb

Fussballenveranderungen bei Mastgefliigel sind je nach Schweregrad ein fir den Tierschutz
relevanter Aspekt. Diese Veranderungen treten auf, wenn die (Haltungs-)Bedingungen im
Maststall nicht optimal sind. Die Ursachen sind vielfaltig und auf den Gesundheitszustand der
Tiere (z. B. Durchfall), die Luftqualitat im Stall, die Besatzdichte, die Qualitat der Einstreu, das
Wetter und die Jahreszeit zurickzufiihren. Ein gutes Stallmanagement ist die Grundlage fir
wenige Fussballenveranderungen.

2 EU/V0O2073/2005: Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 der Kommission vom 15. November 2005 (iber mikrobiologische Kriterien
fur Lebensmittel

2 Informationsschreiben 2018/4: Anleitung zur Durchfiihrung mikrobiologischer Untersuchungen von Schlachttierkérpern im
Rahmen der Selbstkontrolle von Schlachtbetrieben
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Beim System «integrierte Mast» unterstiitzen die Grossbetriebe die Master dabei, eine ge-
sunde Herde ohne Fussballenveranderungen der Schlachtung zuzufihren. Die Grossbetriebe
nutzen zwei verschiedene Scoring-Systeme fir die Bewertung der Fussballen:
a. Schweregrade 0 bis 3: Normale Fussballen (0), vernachlassigbare Hyperkeratose (1),
Hyperkeratose (2), Fussballengeschwiire (3);
b. Schweregrade 1 bis 3: Normale Fussballen (1), vernachlassigbare Hyperkeratose (2),
Fussballengeschwdre (3).

Grossbetriebe

Finf von sechs Grossbetrieben prifen die Fussballen durch Stichprobenerhebung an 100 Tie-
ren je Herde. Dies geschieht entweder nach dem Entblutungsschnitt oder vor dem Umhangen
auf die Ausnehmelinie. Einer dieser flinf erhéht diese Stichprobe ab Herden mit Gber 4 000
Tieren. Ein Betrieb prift die Fussballen nicht.

Die Schlachtbetriebe geben dem Master eine Rickmeldung zum Zustand der angelieferten
Herde und entscheiden bei Bedarf Gber eine Intensivierung der Betreuung.

Die VetD notieren die Resultate und merken, wenn Fussballenverdnderungen bei Herden ei-
nes bestimmten Mastbetriebes ein wiederkehrendes Problem darstellen. Vier der funf VetD
legen Grenzen fest, ab wann es sich um einen fir den Tierschutz relevanten Fall handelt. Bei
Uberschreitung dieser Grenze ergreifen sie eine Vollzugsmassnahme gegeniiber dem Master.

Betrieb mit geringer Kapazitat

Die amtliche Fleischkontrolle prift die Fussballen in acht von zehn VetD in den Betrieben mit
geringer Kapazitat nicht. In den anderen zwei Kantonen erfolgt die Prifung stichprobenweise.
Je nach Resultat ergreifen die VetD Massnahmen und Uberprifen deren Umsetzung.
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6 Empfehlungen / Handlungsfelder

Tabelle 2: Empfehlung / Handlungsfelder

Nr.

1

10

11

Verweis zum Kapitel

5.1.1 Bewilligungen

5.1.2 Inspektionen zur Aufrecht-
erhaltung der Bewilligung

5.1.4 Aus-, Weiter- und Fortbil-
dung der amtlichen Fleischkon-
trolle

5.1.4 Gelegentliche Schlachtung
von Hausgeflugel, Hauskanin-
chen und Laufvégeln

5.1.4 Aufgaben der amtlichen
Tierarztinnen und Tierarzte im
Betrieb

5.1.4 Aufgaben der amtlichen
Tierarztinnen und Tierarzte im
Betrieb

5.1.4; Aufgaben der amtlichen
Tierarztinnen und Tierarzte im
Betrieb

5.1.4 Aufgaben der amtlichen
Fachassistentinnen und Fachas-
sistenten

5.2 weitere Aspekte,
Mindestraumbedarf in Trans-
portbehalter fir Hauskaninchen

5.2 weitere Aspekte,
Bolzenschussbetaubung

5.2 weitere Aspekte,
Leitsymptome bei der elektri-
schen Betaubung im Wasserbad

Empfehlung / Handlungsfelder

Es sollte gepriift werden, ob die maximale Menge an gewonnenem
Fleisch anderer Tiere2* in Art. 3 Bst. m Ziffer 2 der VSFK erhoht wer-
den kann.

Diese Empfehlung wurde in der Revision der VSFK (Stretto 4) bereits
berticksichtigt.

Eine Erlauterung zur Anwendung oder Anpassung des Art. 51 der
VSFK und des Anhang 1 Liste 2 der MNKPV in Bezug auf das In-
spektionsintervall sollte gepriift werden.

Diese Empfehlung wurde in der Revision der VSFK und der MNKPV
(Stretto 4) bereits beriicksichtigt.

Es sollte gepruft werden, wie den Vollzugsorganen Kenntnisse tber
die Schlachtung von Hausgeflugel, Hauskaninchen und Laufvogel
praxisbezogen vermittelt werden kann.

Fir Betriebe mit gelegentlicher Schlachtung sollte die Einfliihrung ei-
ner Meldepflicht gepriift werden.

Diese Empfehlung wurde in der Revision der VSFK (Stretto 4) bereits
berticksichtigt.

Um eine rechtliche Grundlage fiir eine Erweiterung der Eingabemég-
lichkeiten zur Angabe der Anzahl von geschlachteten Hausgefllgel,
-kaninchen und Laufvégeln in der TVD zu schaffen, sollte der Anhang
1 der IdTVD-V mit Vorgaben zur Ubermittiung dieser Schlachtdaten
erganzt werden.

Die Tierverkehrsdatenbank sollte dahingehend erweitert werden,
dass die Schlachttiermeldungen fiir Hausgefliigel als Anzahl je Herde
in die Fleko Ubermittelt werden.

Es sollte die Mdglichkeit geschaffen werden, dass die grossen
Schlachtbetriebe flir Hausgefliigel und Hauskaninchen die Daten zur
Schlachttier- und Fleischuntersuchung aus ihrem Schlachtbetriebs-
system in die Fleko Gbermitteln kdnnen.

Fir AFA im Bereich der Schlachttieruntersuchung sollte eine Erwei-
terung des Aufgabenbereichs geprift werden.

Diese Empfehlung wurde in der Revision der VSFK (Stretto 4) bereits
berticksichtigt.

Der Anhang 4 der TSchV sollte mit einem Mindestraumbedarf fiir den
Transport von Hauskaninchen erganzt werden.

Die Vorgabe des Bolzendurchmessers fir Hausgefliigel, -kaninchen
und Laufvogel im Anhang 1 Ziffer 1.6 der VTSchS sollte geprift wer-
den.

Das Leitsymptom «weit gedffnete Augen» im Anhang 5 Ziffer 3.1
Bst. a der VTSchS sollte reevaluiert werden.

2 alle Tiere, ausser Tiere der Rinder-, Schaf-, Ziegen-, Schweine- und Pferdegattung

Seite 24 von 27



Nr.

12

13

14

15

16

Verweis zum Kapitel

5.2 weitere Aspekte,
Prifung von Betaubungs-
anlagen

5.2 weitere Aspekte,
Dekapitation nach Betaubung

5.2 weitere Aspekte,
Tierschutzbeauftragte Person
in Grossbetrieben

5.2 weitere Aspekte,
Tierschutzbeauftragte Person in
Grossbetrieben

5.2 weitere Aspekte,
Kurse flr das Schlachtbetriebs-
personal

Empfehlung / Handlungsfelder

Der Bedarf fur die Einrichtung einer Prif- und Bewilligungsstelle fiir
in der Schweiz eingesetzte elektrische Betadubungsgerate sollte ge-
pruft werden.

Eine Ausnahme fir die Wartefrist von 3 Minuten laut Art. 10 Abs. 2
der VTSchS vor der Durchflihnrung weiterer Schlachtarbeiten bei der
Dekapitation von Hausgefliigel bis 3 kg Lebendgewicht sollte geprift
werden.

In der TSchV sollte die Aufnahme einer Vorgabe zur Qualifikation der
mit dem Tierschutz beauftragten Person geprift werden.

Die Aufnahme einer rechtlichen Vorgabe fiir die Erstellung von Ar-
beitsanweisungen fiir tierschutzbeauftragte Personen sollte in Art.
179e Abs. 1 der TSchV gepriift werden.

Praxisbezogene Kurse fiir die Schlachtung von Hauskaninchen und
Laufvdgel sollten den Angestellten der Schlachtbetriebe zur Verfi-
gung stehen.
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7 Anhang

7.1 Rechtliche Grundlagen

(Dienen als Quellenangabe)

SR Titel
455 Tierschutzgesetz

(TSchG, Stand am 1. Januar 2022)

455.1 Tierschutzverordnung
(TSchV, Stand am 1. Februar 2022)

455.110.2 Verordnung des BLV (ber den Tierschutz beim Schlachten
(VTSchS, Stand am 7. Februar 2022)

817.024.1 Verordnung des EDI Uber die Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln
(HyV, Stand am 1. Juli 2020)

817.032 Verordnung {iber den mehrjdhrigen nationalen Kontrollplan fiir die Lebensmittelkette und
die Gebrauchsgegenstédnde (MNKPV, Stand am 1. Januar 2022)

817.042 Verordnung iiber den Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung
(LMVV, Stand am 1. Marz 2023)

817.190 Verordnung {iber das Schlachten und die Fleischkontrolle
(VSFK, Stand am 1. Januar 2022)

817.190.1 Verordnung des EDI Uiber die Hygiene beim Schlachten
(VHyS, Stand am 1. Juli 2020)

916.401 Tierseuchenverordnung
(TSV, Stand am 1. Januar 2022)

916.402 Verordnung Uber die Aus-, Weiter- und Fortbildung der Personen im &ffentlichen Veterinar-
wesen
(Stand am 1. Juni 2012)

916.404.1 Verordnung Uber die Identitas AG und die Tierverkehrsdatenbank
(IdTVD-V, Stand am 1. Januar 2023

Technische Weisungen Uber Bewilligungsverfahren von Schlacht- und Wildverarbeitungs-
betrieben
(BLV, 1. Juni 2017)

Informationsschreiben 2018/1: Leitfaden zur Inspektion von bewilligungspflichtigen Betrie-
ben nach Artikel 21 der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung
(Stand 9. Januar 2018)

Informationsschreiben 2018/4: Anleitung zur Durchfiihrung mikrobiologischer Untersuchun-
gen von Schlachttierkérpern im Rahmen der Selbstkontrolle von Schlachtbetrieben
(Stand 2. Oktober 2018)
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7.2 Abkirzungsverzeichnis

Abkiirzung
AFA
ATA
BLK
BLV

EDI

EU
EU/NVO
Fleko
HyV
IdTVD-V
LMVV
MNKPV

PHK
sedex
StaKo LMS VetD
TA
TSchV
TSV
TVD
VetD
VHyS
VSFK
VTschS

Bedeutung

Amtliche Fachassistentin bzw. amtlicher Fachassistent

Amtliche Tierarztin bzw. amtlicher Tierarzt

Bundeseinheit furr die Lebensmittelkette

Bundesamt fiir Lebensmittelsicherheit und Veterindrwesen
Eidgendssisches Departement des Inneren

Europaische Union

Verordnung der Europaischen Union

Fleischkontrolldatenbank

Verordnung des EDI Uber die Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln
Verordnung Uber die Identitas AG und die Tierverkehrsdatenbank
Verordnung Uber den Vollzug der Lebensmittelgesetzgebung

Verordnung Uber den mehrjahrigen nationalen Kontrollplan fiir die Lebensmittelkette und
die Gebrauchsgegenstande

Prozesshygienekriterien

secure data exchange

Standige Kommission Lebensmittelsicherheit und Veterinardienst
Tierarztin bzw. Tierarzt

Tierschutzverordnung

Tierseuchenverordnung

Tierverkehrsdatenbank

Veterinardienst/-amt

Verordnung des EDI Uber die Hygiene beim Schlachten
Verordnung lber das Schlachten und die Fleischkontrolle

Verordnung des BLV (ber den Tierschutz beim Schlachten
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